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Bidoli

FRIULI VENEZIA GIULIA

Udine

%

O vinafstvi, zalozené v roce 1924 Alessandrem
Bidoli, se nyni stara tfeti generace - Arrigo a jeho
sestra Margherita, ktefi se rozhodli v harmonii
tradi¢nich postupl vyroby vina s nejmodernéjsimi
technologiemi pfeménit rodinné vinafstvi na Zivo-
taschopnou a moderni firmu. Vinafstvi prestéhovali
do zrekonstruovaného objektu byvalé cihelny, které
dominuje ptvodni vysoky komin ze starych cihel.
Nejvyraznéj$im rysem oblasti Friuli Grave je masivni
pritomnost $térkového podlozi, které spolu s pro-
spésnym vlivem primorského klimatu a ochranou
poskytovanou nedalekymi Dolomity dava péstované-
mu vinu skvélé podminky. Spolu s historickymi zmé-
nami docasnych vladcd nad tzemim Friuli se ¢asto

ménily i preference vinnych odrid, a tak je pro Friuli

celkem charakteristickd raznorodost péstovaného
vina. V nabidce Bidoli tak kromé cerstvych a mine-
ralnich bilych vin najdete také Merlot ¢i Cabernet
Sauvignon. Vinafstvi Bidoli, fungujici na principu
vinafského druzstva, peclivé dbd na kvalitu a diky
dlouholetym smlouvam s jednotlivymi zemédélci je
vkazdém ro¢niku schopno kvalitu garantovat.

www.bidolivini.com
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Bidoli

.

Bidol

FRIULI

serv. tep.

8-10°C

Bidoli

Bidoli

FRIULI

serv. tep.

8-10°C

SAUVIGNON BLANC DOC
f@ svétle zlutd se zelenkavymi odlesky
?4« ve vini se uvoliluje aroma tomatovych listki,

velmi svézi, vyvazend, s ptijemnou kyselinkou.

maracuji, grapefruitu a cerného bezu. Chut je

-
oo

100 % Sauvignon Blanc
L polovina zar{

(_Ej studend macerace (asi 10°C) po dobu 4 - 6
hodin, nasledovédna fermentaci pti kontrolované
teploté 12-14°C. Prozvyraznéni chuti ztstava vino
na konci fermentace lezet na jemnych sedlnach.

.A"-
1 11[= sklenice na bild vina

i doporucujeme konzumovat do dvou let, kdy nejlé-
pe vynikne jeho mlada, svézi viiné a chut

1| predkrmy z ryb a koryst, vyborné je i s lososem
a nasolenymi rybami

2018: Berliner wine trophy - stfibrna medaile

2019: Wine Expo Myanmar - stiibrna medaile

CHARDONNAY DOC
?@ zluta s odstiny zelené

- jemné, elegantni vino, velmi komplexni aroma
s nddechem merunky a ananasu. Chut je plna,
harmonickd, s mineralnimi tény.

-

% 100 % Chardonnay

2
W polovina zafi

Th w . y .
(1% fermentace pri kontrolované teploté. Pro zvyraz-
néni chuti vino jesté zustava lezet na jemnych sedli-
nach.

Ba--
1 [1]= sklenice na bila vina

i doporucujeme konzumovat do dvou let, kdy nejlé-
pe vynikne jeho mlada, svézi viiné a chut

11 je mozné kombinovat se véemi lehkymi predkrmy,
polévkami, ale také vaje¢nymi jidly a rybami, vynika-
jici jako aperitiv

12-12,5% /0,751

12 -12,5% /0,75 1




PINOT GRIGIO DOC
f@ charakteristicka svétle zluta

#ﬂ viné ovocnd s tony zlutomasych broskvi a me-
lounu Cantaloupe. Chut je vyvazena se stopou
ovoce a hezkou mineralitou

-

% 100 % Pinot Grigio

X
L polovina zari

(1% fermentace pti kontrolované teploté 12-14°C, na
konci fermentace neni staceno, ale pro zvyraznéni
chuti ziistavd lezet na sedlindch. Poté je filtrovano,
¢ifeno a stabilizovano v chladu

Ba--
IE 1 1= sklenice na bila vina

i doporucujeme konzumovat do dvou let, kdy nejlé-
pe vynikne jeho mlada, svézi viiné a chut

11 vynikajici k teplym i studenym predkrmiim, skvé-
1¢ napriklad se Sunkou San Daniele, vhodné k lehkym
polévkam, rybdm a bilému masu. Vyborné také jako
aperitiv

T 2020:  Gambero Rosso 2 sklenicky
2018: Berliner wine trophy - zlata medaile

PINOT GRIGIO ROSE DOC
?@ svétle riizova

?4 velmi osvézujici vino s Cerstvym, aromatickym
buketem kvétin, ovoce a jemnou kyselinkou

-
o

= 100 % Pinot Grigio

L polovina zaf{

(1%} macerace 4-8 hodin pii teplot¢ pod 10°C,
fermentace pfi kontrolované teploté 12-14°C, na
konci fermentace ztistava vino lezet na sedlinach pro
zvyranéni chuti. Poté je pak ¢isténo a filtrovano.

Ba-
111]= sklenice nabild vina

i idedlni ke konzumaci béhem léta v nasledujicim
roce po sklizni

11 vynikajici k pfedkrmiim, lehkym pokrmiim s tés-
tovinami, rybam a mofskym plodim

Y 20211 Weinwirtschaft 88/100

12,5-13% /0,751

12-12,5% /0,75 1

Bidoli

Bidoli

RnOveEemnyE

FRIULI

serv. tep.

serv. tep.
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BipDoOL

serv. tep.

serv. tep.

PROSECCO LE ALTE BIDOLI DOC
EXTRA DRY

f@ svétle Zlutd

- jemné a elegantni aroma s naznaky drobného
ovoce. Harmonické s velmi dobfe vyvazenou ky-

selinkou. Svézi, s dlouho pretrvavajici ptijemnou per-
livosti.

s

= 100 % Glera

X
v prelom srpna / zafi

(1% po jemném lisovani hroznd zacing fermenta-
ce pii teploté 14°C, druhotnd fermentace metodou
Charmat (v tlakovych nadobdach) po dobu 90 dni

a 80 7 .
1 11 ]= sektova sklenice

i doporucujeme konzumovat mladé, kdy nejlépe vy-

nikne svézi viiné a chut. Je mozné ulozit do sklepa az
na 2 roky.

1| excelentni jako aperitiv, je mozné podavat spolu
se véemi servirovanymi chody. Vynikajici s morsky-
mi plody, téstovinami, cerstvymi syry a drubezi.

PROSECCO DOC ROSE SPUMANTE
BRUT MILLESIMATO

?@ svétle rizova

v

?4« svézi $umivé rosé je blend té nejlepsi Glery

a elegantniho Pinot Nero. Delikatni, jemné
vino s elegantni strukturou s typickou vini zele-
ného jablka a chlebové kirky, s ndznakem
bortivek a cernych ostruzin a harmonickou,
pretrvavajici chuti.

'}T:' Glera a Pinot Noir
v prelom srpna / zafi

(_E_:'J po jemném lisovani hroznu zadina feremen-
tace pri teploté 14°C. Po 48 hod. macerace pri
nizkych teplotach se Prosecco smisi s Pinot Noir
pro zativy svétle rizovy odstin. Sekundarni fer-
mentace 30 dni, vino pak ztstava 60 dni lezet na
sedlinach.

. - = - , .
1 11]= sektova sklenice

i doporucujeme konzumovat mladé, kdy nejlépe
vynikne viiné a chut. Je mozné ulozit do sklepa az
na 2 roky.

1| excelentni jako osvézujici aperitiv, je moZné
podavat spolu se vSemi servirovanymi chody.

¥ 2020: World of Rosé 81/100

11 % /0,75 |

12 % /0,75 1




CABERNET FRIULI GRAVE DOC

?@ rubinové ¢ervena s fialovymi zablesky
/. intenzivni viiné s ndznaky bylinek a pazourku,

vino s velmi dobrou strukturou a sametovymi
taniny

% 100 % Cabernet Sauvignon
w prelom zati / fijen
(_st macerace 10-12 dni pri teploté 28-30°C za cas-

tého promichavani sedliny, malolakticka fermentace,
zrani nékolik mésict v nerezovych tancich

.p -
1 11]= sklenice na bordeaux vino

i vino ucené k piti jako mladé, do 2-3 let

11 dribez, krélik, cervené maso, stiedné vyzrdlé syry

12,5 -13 % / 0,75 1

Bidol|

FRIULI

serv. tep.

16 - 18°C
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Sturm

FRIULI VENEZIA GIULIA

Collio

Denis a Patrik jsou tfetim pokolenim, které pecuje

o tradici rodinného vinatstvi Sturm. Jejich vinohrady
najdete ve vychodnim koutu Friuli, v prestizni DOC
z6né Collio, kterd je geologicky unikatni svymi eocé-
nimi vrstvami ptdy, na svazich perfektné chranénych
pred nepfiznivymi vétry, s mikroklimatem idedlnim
pro péstovani vina. Veskerd péce o vinice je jiz radu
let provadéna ekologicky, bez zatizeni prirody. Od
roku 2016 maji vina certifikaci BIO. Na nemnoha
hektarech pudy se rodi elitni vina s jedine¢nym cha-
rakterem, podtrzenym ddraznou mineralitou a silou,
vina s akcentem na strukturu a eleganci. Vlajkovou
lodi vinafstvi jsou bild vina, predevsim dnes jiz iko-
nicky Sauvignon.

www.sturm.it




SAUVIGNON DOC
f@ kréasnd zlatozluta

/. 7ivé, aromatické a velmi komplexni vino, v buke-
tu Siroka $kala aromat od tropického ovoce -
manga a ananasu, pres cerny bez a citrusy, ke stopam
$alvéje a tomatovych listki. Vino je neobycejné svou
hedvébnou hladkosti, ktera podtrhuje jeho tGzasny
aromaticky charakter.

-
)

% 100 % Sauvignon

S 10.-20. z4#, ruéni sklizen

(%) po zbaventi stopek jsou hrozny 24 hodin macerova-
ny za studena, fermentace probiha v ocelovych tancich
pti kontrolované teploté 16°-18°C. Vino lezi pred lahvo-
vanim 6 mésicti na kalech.

.g‘-
1 11]= sklenice na bild vina

/ skvélé jiz nyni, svézi a chutné dalsich 5 let

1 l hodi se velmi dobfe k tomatovym predkrmiim,
vynikajici napt. s omeletou, chfestem nebo morskymi
plody. Nas tip je peceny morsky vlk v solné krusté!

2020: Falstaff 93/100
2019: Wine Enthusiast 92/100

PINOT GRIGIO DOC
f@ tmava, slamové zluta

?4 dynamické, zivé, ovocité vino, evokujici predsta-

vu velkého kose plného zralého ovoce. V chuti
jemné, dobfe strukturované, sametové a perfektné
vyvazené. Bohata chut s vyjimecné dlouhym zave-
rem.

-
o

% 100 % Pinot Grigio
w prvnich deset dni v zafi, ru¢ni sklizen

(1% po opatrném zbaveni stopek jsou hrozny jemné
lisovany bez macerace. Fermentace probiha v nerezo-
vych tancich pti kontrolované teploté 16-18°C. Zrani
6 mésicti na lehkych sedlinach v nerezovych tancich.

.p'-
1 11]= sklenice na bild vina

i skvélé jiz nyni, svoji svéZest si zachova dalsich 5 let
11 vyborné s raznymi ptedkrmy z ryb, vynikajici na-

priklad s dusenymi korysi a vyjimecné s hrebenatka-
mi a $keblemi

i’ 2019: Wine Enthusiast 89/100

13% /0,75 1

13,5 % /0,751

STURM STURM

sauvignon

serv. tep.

STURM

pinot grigio

serv. tep.
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pinot blanco

serv. tep.

chardonnay andritz

serv. tep.

PINOT BIANCO DOC
?@ svétle Zlutd se zlatavymi odlesky

/- elegantni a jemné vino nabizi bohaté ovocné
aroma, které postupné odhaluje jednotlivé vrstvy
viini, kdy jablka prechazi do broskvi, hrusky se méni
na banadn, li¢i a grep. Pusobivé vyvazena chut s pri-
jemnou kyselinkou zvyraznujici svéZest vina.

]

* 100 % Pinot Bianco

v prvnich deset dni v zafi, ru¢ni sklizen

(f¥po odstopkovéni jsou hrozny 24 hodin mace-
rovany. Fermentace probihd v nerezovych tancich
pti kontrolované teploté 14-16°C. Vino zraje 6 mési-
ct na sedlinach v nerezovych tancich.

.-' -
1= sklenice na bila vina

/ skvélé jiz nyni, ale ziistane svézi a chutné dalsich
5 let

11 v 1ét¢ vynikajici jako aperitiv, doporutujeme
k lehkym predkrmim, rybam a pokrmim z bilého
masa

CHARDONNAY ANDRITZ DOC
?@ zafiva zlatozlutd

/- elegantni, vielé, minerdlni. Aroma je intenzivni
s typickymi tény zralého exotického ovoce

a chlebové kirky. Vino s plnym télem a diskrétnimi

tony citrusti a vanilky, dobfe vyvazené a komplexni.

-
oo

% 100 % Chardonnay
WY konec zat, ru¢ni sklizeni

(1% po odstopkovéni jsou hrozny 24 hodin macero-
vany za studena. Zrani vina probihd z 80 % v nere-
zovych tancich, z 20 % ve francouzskych dubovych
sudech po dobu 6 mésici.

[ .
1 11]= sklenice na bild vina

/ skvélé jiz nyni, ale ztstane svézi a chutné mini-
malné dal$ich 5 let

11 masité ptedkrmy, ryby, vyborné s vyzrlymi syry
nebo rybi polévkou

i 2018: Falstaff 89/100

13% /0,75 1

13,5 % /0,751




FRIULANO BIO DOC

f@ slamové zluta se zelenkavymi odlesky

34 50 let stary vinohrad je obhospodafovan s res-

pektem k ekosystému a jeho cyklim; vino je na
nose vyrazné mineralni s tony uzenych mandli a pri-
jemnou viini, evokujici davné ¢asy. Komplexni a ele-
gantni organické vino s chuti zralych hrusek a kvétt
akacie.

-
oo

<> 100 % Friulano
S ruéni sbér koncem zati

(1) po odstopkovani probiha aktivni, naturdlni fer-
mentace pomoci systému ,Ganymede pfi teploté
18°C po dobu 1 tydne. Fermentace pokracuje na pti-
rozenych usazeninach pfi kontrolované teploté, na-
sledované 6ti mési¢nim zranim.

.p'-
1 11]1= sklenice na bild vina

skvélé jiz nyni, ale zistane svézi a chutné minimdlné
dalsich 5 let. Nabizejte jen nejlepsim pratelim.
1| idedlné k autentickym pokrmuam. Sunka San Da-

niele, chiestové rizito, bilé maso nebo husta zelenino-
va polévka minestrone.

FRIULANO DOC
?@ jasnd slamové zluta

?4 aroma je velmi typické a prijemné s nddechem

akdtovych kvét, hrusek, tymidnu a mandli.
Vsechny viiné se harmonicky propoji do komplexni
chuti.

-
oo

% 100 % Friulano

S ruéni sbér koncem zaii

(1% po odstopkovéani probiha 24hod. studend mace-
race, fermentace pokracuje v ocelovych tancich pti
kontrolované teploté 16°-18°C. Vino je lahvovano po
6ti mési¢nim zrdni na kalech.

.-'-
1 111= sklenice nabild vina

i skvélé jiz nyni, ale zlistane svézi a chutné minimalné
dalgich 5 let.

1| vynikajici jako aperitiv, paruje se velmi dobfe
s prosciuttem a italskymi salamy, pfijmné doplni rybi
pokrmy nebo Cerstvé i zralé syry.

13% /0,751

14,5 % / 0,75 1

serv. tep.

friulano

serv. tep.
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ribolla gialla

serv. tep.

e

serv. tep.

RIBOLLA GIALLA DOC

f@ slamové zluta se zelenkavymi odlesky

/- svézi viiné s tony lu¢nich kvétin, zelenych jablek
a listkd citroniku. Chut je elegantni, potvrzujici
viini se $tavnatou kyselinkou v dochuti.

100 % Ribolla Gialla
S ru¢ni sklizen na konci zai{

% po odstopkovani probihd 24hod. studend mace-
race; fermentace v ocelovych tancich pti kontrolova-
né teploté 16°-18°C. Vino je lahvovano po 6ti mésic-
nim zrani na kalech.

a
I sklenice na bila vina

skvélé jiz nyni, ale ziistane svézi a chutné mini-
malné dal$ich 5 let

11 vyborné jako aperitiv nebo s teplymi i studenymi
predkrmy

RIBOLLA GIALLA BIO DOC

f@ intenzivni 7lutd se zlatym t¥pytem

/- okouzlujici ve své velkorysé cerstvosti, tony me-

runék a jablek Golden Delicious podtrhuji kom-
plexnost tohoto vina, v chuti je naznak zeminy ale
predevsim typické terroir se svymi minerdlnimi tény
a velkou eleganci.

% 100 % Ribolla Gialla
WY ruéni sklizeri na konci zati

(1% po odstopkovéni probiha aktivni, naturdlni fer-
mentace pomoci systému ,Ganymede* pii teploté
18°C po dobu 1 tydne. Fermentace pokracuje na pti-
rozenych usazeninach pfi kontrolované teploté, na-
sledované 6ti mési¢nim zranim.

a
I sklenice na bila vina

skvélé jiz nyni, ale ziistane svézi a chutné mini-
malné dalsich 5 let

1| vhodné jako aperitiv, idedlni partner pro predkr-
my z Cerstvych ryb

CE’ 2019: Wine Enthusiast 88/100

12,5 % /0,751

12,5 % /0,75 1




CABERNET SAUVIGNON DOC

f@ intenzivni ¢ervend barva

/- vevuni jsou ndznaky ¢ervené papriky a bortvek,

které se misi s viini sladkého kofeni a lékorice.
Vino s excelentni strukturou a pretrvavajici prijem-
nou dochuti.

T 100 % Cabernet Sauvignon
w prvnich deset dni v fijnu, ru¢ni sklizen

(1% macerace a nasledna fermentace po dobu 20-25
dni v drevénych sudech za c¢astého promichavani,
aby byl most neustale v kontaktu se slupkami. Nasle-
duje zrani 20 mésict v dfevénych sudech. Zavére¢né
zrani 10 mésica v lahvi.

a
I sklenice na bordeaux vino

/ velmi dobré jiz nyni s pfedpokladem dalsiho vy-
voje 8-10 let

i doporucujeme s grilovanym cervenym masem
a zvéfinou

777777777 Concours Mondial du Sauvignon 2015
zlatd medaile

MERLOT DOC

f@ intenzivni tmavé ¢ervena barva s flalovymi od-
lesky

/-~ ve vuni jsou naznaky vi$ni, tfeni a intenzivni

stopy kotfeni. Pevné, harmonické a rozvinuté

vino s chuti ostruzin, bortvek, l1ékorice a velmi dlou-
hou dochuti s balzamikovymi tony.

-
oo

% 100 % Merlot

' prvnich deset dni v fijnu, ru¢ni sklizen

(1) macerace a nasledné fermentace po dobu 20-25
dni v dfevénych sudech za ¢astého promichavani,
aby byl most neustale v kontaktu se slupkami. Nésle-
duje zrani 20 mésict v dfevénych sudech. Zavére¢né
zrani 10 mésict v lahvi.

a
I sklenice na bordeaux vino

/ vynikajici jiz nyni s pfedpokladem dalsiho vy-
voje 8-10 let

1 1 hodi se ke grilovanému ¢ervenému masu a zralym
syrim

14 % / 0,75 |

14 % / 0,75 |

serv. tep.

16-18°C

serv. tep.

16-18°C



Sommariva

VENETO

Valdobbiadene

Caterino Sommariva se svou manzelkou Urbanou,
oba pochazejici z vinafskych rodin, se na pocatku
70. let minulého stoleti rozhodli pro vybudovani své-
ho vlastniho vinafstvi a zakoupili nevelky pozemek
v prestizni zéné Conegliano Valdobbiadene. Diky
lasce k piidé, nezmérné pili a bohatym vinatskym
zkuSenostem, dovedli manzelé Sommariva vinarstvi
az do dnes$ni podoby, kdy vlastni 30 ha vinic v srdci
Valdobbiadene a dalsich 20 ha v oblasti Trevisa. Vina
vyrébi pouze z vlastnich hrozni a vinobrani probi-
hd vyhradné ru¢né, aby se do vinafstvi ke zpracova-
ni dostaly pouze ty nejlepsi hrozny. V roce 1998 bylo
vystavéno nové, moderni zdzemi vinafstvi a v roce
2001 jej prevzala dcera Cinzia, ktera dodala novou,
moderni image nejen lahvim, ale celému vinafstvi.

Nadani a cit celé rodiny pro vinafstvi jej dovedlo az

na samy vrchol, kdy je fazeno mezi 12 nejlepsich vi-
natstvi produkujicich Prosecco.

www.sommariva-vini.it



PROSECCO DOC TREVISO EXTRA DRY

?@ svétle zlutd se zlatavymi odlesky
?4 ovocné aroma maslovych hrusek, jablek Golden

osvézujici, mékka s tony zlutého ovoce.

a citrusti s jemnym kvétinovym nadechem. Chut

% 100 % Glera
WY ruéni sbérv poloviné zari

(1% velmi jemné lisovani, dekantace za studena, fer-
mentace 15 dni pfi kontrolované teploté 17-18°C
v nerezovych tancich. Druhotna fermentace meto-
dou Charmat pii teploté 14-16°C.

. ! 0= r .
1 11= sektova sklenice

i idealni ke konzumaci nyni
a nasledujici 2-3 roky

11 delikatni predkrmy, jemné syry, zeleninové
polévky, ryby, vhodné jako aperitiv

? 2016: Bibenda 3 hrozny

PROSECCO SUPERIORE DOCG BRUT
CONEGLIANO VALDOBBIADENE

?@ svétle zlutd se zelenkavymi odlesky

?4« bohaté citrusové aroma s travnatymi tény a deli-
katni stopou chlebové kiirky. Energicka a dlouho

trvajici chut, kterd v tstech vybizi k dalsimu dousku.

<% 100 % Glera

WY rueni sbérv poloviné zari

(_'E velmi jemné lisovani, dekantace za studena, fer-

mentace 15 dni pfi kontrolované teploté 17-18°C

v nerezovych tancich. Druhotna fermentace meto-

dou Charmat pii teploté 14-16°C.

.q' -
1 111= sektova sklenice

i idedlni ke konzumaci nyni
a nasledujici 2-3 roky

u“ skvéle doplni sushi a sashimi, bild masa, pokrmy
z ryb a zeleniny, vhodné jako aperitiv

2016: Decanter 88/100

2015: Decanter 91/100

11,5 % /0,375 + 0,75 |

11,5 %/ 0,75+ 1,5+ 3|

serv. tep.

6-8°C

serv. tep.

6-8°C



serv. tep.

PROSECCO SUPERIORE DOCG EXTRA DRY
RIVE DI SAN MICHELE CONEGLIANO VALDOBBIADENE

f@ zativé 7luta se zelenkavymi odlesky

zfetelné kvétinovo-ovocné tény ve viini, které jsou synonymem pro svézest a mladost tohoto vina.
V tstech nadhernd perlage doprovazena elegantni a dlouhou ovocnou dochuti.

#

% 100 % Glera

WY ruénisbérv poloviné zari

‘_'E kratkd macerace na slupkach, velmi jemné lisovani, dekantace za studena, fermentace 15 dni pfi kontro-
lované teploté 17-18°C v nerezovych tancich. Druhotna fermentace metodou Charmat pti teploté 13-14°C.

. q 0= 7 .
1 11]= sektova sklenice
i idedlni ke konzumaci nyni a nasledujici 2-3 roky

ﬂ skvéle doplni zeleninové salaty, pokrmy z ryb a cerstvé i sttedné vyzralé syry.
% ty, p yzry vy: Yy
Idedlni ke specialnim pripitkiim.

? 2016: Bibenda 4 hrozny
11,5 % /0,75 |




Pfitscher

ALTO ADIGE

5

Jméno Pfitscher je spojeno s péstovanim a vyrobou

vina vice nez 150 let; rodinné vinafstvi najdete v obci
Montagna v Jiznim Tyrolsku, v misté predélu klima-
tu stfedni a jizni Evropy. Vysoké alpské masivy na se-
veru chrani krajinu pfed ledovym vzduchem, zatim-
co teply, vlhky vzduch proudici od Lago di Garda
a prinasi do Alto Adige stfedomoiské klima. Dny
plné slunce a chladné noci vytvari pro péstovani vina
dokonalé prostredi.

Vinarstvi Pfitscher, které mimo jiné jako prvni v Italii
ziskalo akreditaci ,CasaClima® Zije a pracuje v har-
monii s pfirodou. Vina Pfitscher jsou prirodni a au-
tentickd, ¢istd a pfima. Jednotlivé odrtidy se péstuji v
nadmortskych vyskach od 300 do 900 m na prikrych,
strmych svazich, vyzadujicich tvrdou, ru¢ni praci, ale

- ¢im prudsi svah, tim vice slune¢nich paprski pro
jednotlivé hrozny - dfina je vykoupend tou nejlepsi
kvalitou vina. V nabidce vinafstvi Pfitscher najdete
krom obecné znamych a oblibenych bilych vin, kterd
kazdoro¢né ziskavaji vysoka hodnoceni renomova-
nych kritikd, také ambasadora regionu Alto Adige:
Lagrein - odridu, ktera témeéf vymizela na konci
60tych let minulého stoleti, ale jejiz fanouskovska za-
kladna stéle roste.

www.ptscher.it




-

PFITSCHER

serv. tep.

11 000

lahvi

PFITSCHER

serv. tep.

22 000

lahvi

CHARDONNAY DOC - ARVUM

zlaté Zluta
suché, svézi vino s pfijemnou plnosti a silou,
s jemnym nddechem exotického ovoce, hrusek
nebo jablek.

100 % Chardonnay

fermentace pri kontrolované teplot¢ 18°C, zrani na
lehkych sedlinédch v nerezovych tancich.

sklenice na bilé vino
4-7let

skvélé s lehkymi predkrmy, bilym masem, rybami
a mofskymi plody; vyborné také jako aperitiv

2017: James Suckling 91/100

2017: Bibenda-4grappoli
2017: Gambero Rosso 2 bicchieri
2017 Falstaff92/100

GEWURZTRAMINER DOC - STOASS

slamoveé az zlaté zluta
elegantni a velmi aromatické vino s viini okvét-
nich listkd razi a vyraznou chuti exotického ovo-
ce. Chut je strukturovana a harmonicka.

100 % Gewdlirztraminer

fermentace pfi kontrolované teploté 18°C, zrani na
lehkych sedlinéch v nerezovych tancich.

sklenice na bilé vino
4-7let

vhodné k aromatickym syrim, vynikajici také
s asijskou kuchyni nebo slanymi snacky

2017: Gambero Rosso 2 bicchieri




MULLER THURGAU DOC - DOLA

?@ pruzracnd zelenkaveé-zluta

?4 velmi lehké, ale vzneSené vino se stredni kyselin-
kou a ovocnym buketem. Ve viini jsou jasné zfe-

telné tony muskatového orisku a peckovitého ovoce.

Suché bilé vino s ovocnou, velmi intenzivni chuti.

-
oo
o

% 100 % Miiller Thurgau

(1% fermentace pfi kontrolované teploté 18°C, zréni
na lehkych sedlinach v nerezovych tancich.

am= . e
1 1]= sklenice na bilé vino

, 3-5]let

1| ideédlni s predkrmy, rybami a motskymi plody

2017: James Suckling 91/100
2017: Bibenda - 3 grappoli

PINOT BIANCO DOC - LANGEFELD
f@ zelenkavé zluta

}4 velmi Cerstvé vino s jemnym nadechem ovoce;
strukturovana a vyvazena chut a silné, elegantni
télo.

-
o

< 100 % Pinot Bianco

u_!sj fermentace pri kontrolované teploté 18°C,
zrani na lehkych sedlinach v sudech.

.
1 1]= sklenice na bilé vino

, 4-7let

11 vyborné s lehkymi piedkrmy a rybami, vhodné
takeé jako aperitiv

2017: Gambero Rosso 2 bicchieri

12 % /0,75 1

13 % /0,75 1

PFITSCHER

serv. tep.

8 000

8-10°C

lahvi

PFITSCHEI

serv. tep.
8-10°C

4

& 11000 lahvi
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i

PFITSCHER

SAUVIG N

serv. tep.

16 000

lahvi

o
l—h

PFITSCHER

SAUVIGNOT

B

serv. tep.

2000 lahvi

SAUVIGNON BLANC DOC
- SAXUM

svétle zelenkava
vino péstované na vapenatych pudach doby le-
dové ma nezaménitelnou intenzivni vini an-
grestu, rybizu, bezinky, efiku a travy. Viiné je velmi
ovocnd a intenzivni a v chuti se projevuje krasna sou-
hra s jemnou kyselinkou.

100 % Sauvignon Blanc

fermentace pti kontrolované teploté 18°C, zrani
na lehkych sedlinach v sudech.

sklenice na bilé vino
4-7let

idedlni s chfestem anebo lehkymi pokrmy z ryb

2017: James Suckling 93/100

2017: Gambero Rosso 2 bicchieri
13 % /0,751

SAUVIGNON BLANC RISERVA DOC
- MATHIAS

svétle zelenkava

ve sklenici odhaluje sviij komplexni potencial

s jemnou nuanci mineralu (pazourku) a kristalo-
vé Cistého ovoce. Suché vino s hloubkou, preciznosti a
pretrvavajicim zdvérem.

100 % Sauvignon Blanc
pted lisovani hroznt probihd macerace po dobu
6ti hodin. Fermentace ze 70 % v barikovych sudech
a 30 % v nerezovych tancich. Zrani v dubovych a ne-
rezovych barelech na jemnych sedlindch po dobu 6ti
mésictl, dal$i zrani v 1dhvi.
sklenice na bilé vino

10 - 15 let

skvélé k pokrmtim z ryb, mofskym plodiim anebo
s ryzi a dribézi

2016: Falstaff 92/100

2016: I vini di Veronelli - 3 hvézdicky (91/100)
13,5 %/ 0,751+ 1,50 1




LAGREIN DOC - RIVUS

intenzivni fialova

velmi harmonické vino bohaté na taniny s jem-
nym nadechem fialek a aromatem lesniho ovoce,
Cerstvych visni a $vestek.

100 % Lagrein
fermentace probihd pfi kontrolované teploté v
nerezovych tancich s prabéznym promichavanim
hroznovych slupek (pigeage), nasledné zrani 6 mési-
ct v malych dubovych sudech a nékolik dal$ich mé-
sicti v lahvi.
sklenice na bordeaux vino

5-10let

vyborné k pokrmiim z tmavého masa a zvéfiny
nebo s tvrdymi syry

LAGREIN RISERVA DOC - GRIESFELD

vyrazna purpurové cervena
krasné vino v chuti bohaté na taniny, velmi har-
monické s plnym télem a hedvébné jemnym za-
vérem. Vino s velkym charakterem a vzneSenymi
tony koreni.
100 % Lagrein
fermentace v tancich po dobu 14 dnt, béhem kte-
rych probiha pribézna ,,pigeage® Vino nasledné zraje
15 mésict v malych dubovych sudech.
sklenice na bordeaux vino

8-12let

vynikajici s pokrmy s vyraznou chuti - s tmavym
masem, pernatou zvéfinou nebo tvrdymi syry

2015: James Suckling 90/100

2015: Falstaff 91/100

PFITSCHER

PFITSCHER

LAGREIN R

B

serv. tep.

16 - 18°C

serv. tep.

16 - 18°C

13000 lahvi 3000 lahvi
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serv. tep. serv. tep.

26 000 lahvi 6000 lahvi

PINOT NERO DOC - FUXLEITEN
tfpitiva rubinové cervena
hrozny pro vino ,,Fuxleiten® pochdzi z lokality
Montagna, jedné z nejidealnéjsich oblasti pro
péstovani Pinot Noir. Toto vino ma typickou viini

drobného lesniho ovoce, je velmi harmonické, s pl-
nym télem a dlouhym zavérem.

100 % Pinot Noir
fermentace po dobu 10-14 dni v nerezovych tan-
cich pti kontrolované teploté s prubéznym ,,pigeage®;
zrani v dubovych sudech.
sklenice na bordeaux vino

10 - 15 let

vynikajici k bilym i ¢ervenym mastim, zvéfiné
a syru

2017: James Suckling 91/100

2017: I vini di Veronelli - 3 hvézdicky (90/100)

PINOT NERO RISERVA DOC - MATAN

temné Cervena

vino ma vyrazny terroir, je velmi dobte struktu-

rované, elegantni a bohaté na aroma. Velké tep-
lotni rozdily mezi dnem a noci v obdobi zrani davaji
tomuto silnému vinu mimoradny charakter s ovocny-
mi tény a vini lesniho ovoce.

100 % Pinot Noir

fermentace probihd v nerezovych tancich po
dobu 14-16 dnt pri kontrolované teploté s priubéz-
nym ,pigeage® Vino zraje 12-15 mésici v malych
a velkych dubovych sudech, nésleduje nékolikamé-
si¢ni zrani v lahvich.

sklenice na bordeaux vino
10 - 15 let

idedlni k ¢ervenym mastm, zvéfiné a vyraznym
syrim

2015: James Suckling 92/100

2015: I vini di Veronelli - 3 hvézdicky (92/100)




Ascheri

PIEMONTE

Langhe

Vinafstvi Ascheri nese své jméno podle mista, kte-
ré je v oblasti La Morra a kde bylo vinafstvi na za-
catku 19. stoleti zaloZeno. V té dobé bylo péstova -
ni a vyroba vina velmi primitivni, vina se prodavala
v demizdnech a cestovala obvykle nékolik dni, nez
byla doru¢ena na mista, kde se prodavala. Z té
doby pochazi dolozena zminka o ve své dobé mo-
derni kultiva¢ni metodé ,,Ascheri®, coz je duka-
zem, ze jiz ve svych podatcich byla vina Ascheri
diky pouzivanym inovativnim technologiim vyji-
mecnd. Vinafstvi dodnes sidli v Bra, kam se presté-
hovalo v roce 1880, a muze se tak chlubit nadher-
nymi, hlubokymi, starovékymi sklepy. K ptivodnim
vinicim v La Morra, kde se péstuji hrozny prede-
v$§im pro Barolo, Barbera d‘Alba a Dolcetto dAlba,
postupné pribyly vinohrady v Serralunga dAlba,

Verduno a Bra. Vinafstvi Ascheri si své ostruhy vydo-

bylo nejprve v oblasti ¢ervenych vin, ke kterym poz-
déji pribyla neméné uspésnd vina bila — skvélé Gavi,
vynikajici Langhe Arneis, osvézujici Moscatto dAsti

rcc

a ,dlouhovéké“ Langhe Bianco.

www.ascherivini.it
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GAVI DEL COMUNE DI GAVI DOCG

f@ zlatavé zlutd s naznaky zelené

/- vino md vyraznou, svézi vini divokych kvétin
a citrust, velmi prijemné, harmonické, suché
vino s delikatni chuti

-
0

% 100 % Cortese
W 10.-20. zaii

(1) fermentace asi 15 dni pfi teploté 18°C,
zrani nékolik mésicti v nerezovych tancich
Ba-- . -

[ 1]= sklenice na bilé vino

i idedlni konzumace béhem 2-3 let

11 moiské plody, ryby, Cisté vyvary, vynikajici také
jako aperitiv

% 2021: Decanter WWA - 89/100

LANGHE ARNEIS DOC
?@ jiskrné zluta

/~ svézi a pretrvavajici viiné ovoce s nadechem koteni,
suché vino s osvézujici kyselinkou

%

% 85-100 % Arneis
S 10.-20. zati

(1) fermentace asi 15 dni pri teploté 18°C,
zrani nékolik mésicti v nerezovych tancich

Ba--
j_f | |= sklenice na bilé vino

i idedlni konzumace béhem 2-3 let

11 idedlni k pfedkrmim a rybém, skvélé jako aperitiv

12,5 %/ 0,75 1

12,5 %/ 0,75 1




MOSCATO D’ASTI DOCG

f@ intenzivni zlatoZluta

fé velmi osvézujici s charakteristickym, elegant-

nim, aromatickym buketem hrozni Moscato,
s naznaky broskvi, merunék, pomeranc¢ovych kvéta
a citronu. Osvézujici jemné perleni, skvéle vyvazeny
pomér sladkosti s jemnou kyselinkou a dlouhou pre-
trvavajici aromatickou dochuti.

-
Y

< 100 % Moscato

W 10.-15. zar

(!\_?sj fermentace 4 dny pfi kontrolované teploté 18°C,
druhotnd fermentace metodou Charmat v tlakovych
nadobach

Ba-- . as o

111]= sklenice na bild vina

i idedlni konzumace béhem 1-2 let

i vyzkousejte s dezerty jako je ofi$kovy dort nebo
susenky, skvéle se hodi k ovocnym salatim

LANGHE BIANCO VIOGNIER
MONTALUPA DOC

?@ intenzivni zlatavé Zlutd se zelenymi tony

?4« ve vini jsou zfetelné merunky, bilé broskve, ba-
zalka a levandule. Extrémné komplexni vino,
kulaté, pIné a s dlouhou dochuti.

-
oo

< 100 % Viognier

W 10.-15. zaid

(1% fermentace asi 18 dni pii kontrolované teploté 18°C,
z Y4 ve dfevénych sudech. Zrani 6 mésict 25 % v bari-
kovych sudech, 75 % v nerezovych tancich. Zavérec-
né dozravani 12 mésict v lahvi.

‘LE 1= sklenice na bil vina

- potencial zrani 12-15 let

u“ hodi se k predkrmtim, rybam, motfskym plodim,
skvélé k foie gras nebo Cerstvym, zvlasté kozim syrim

5,6 % /0,751

13,5% /0,75 1

serv. tep.

serv. tep.
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Cantina del Pino

PIEMONTE

Langhe

Hrozny odrtdy Nebbiolo ze starych vinic a podlozi,

které umi tuto odridu nejlépe vyjadrit. To jsou vina
z Cantina del Pino. Vinafstvi s velkou tradici nava-
zujici na jednoho z prikopniki a objeviteli regionu
Domizio Cavazza, feditele kralovské enologické skoly
v letech 1888 — 1913, ktery se rozhodl zakoupit po-
zemky a usadit se v Barbarescu, v té dobé neznamé
Casti oblasti Langhe. Pustil se do péstovani a vyroby,
a vino Nebbiolo z vinohradil obklopujich vesnici bylo
poprvé pojmenovano Barbaresco, coz byl pro mistni
obyvatele obrovsky kompliment. Pradédecek soucas-
ného vinare Renato Vacca vinaftstvi koupil po pred-
¢asném skonu D. Cavazza a jeho rodina tu od té doby
nepretrzité hospodari. Diky predavani vinafského
uméni z generace na generaci, naprosté oddanosti re-
gionu a obrovské vasni, zde vznikaji pfimo u¢ebnico-
va vina. Barbaresco Ovello je po mnoho let ,super-
star mezi viny z této oblasti a najdete jej na vinnych
kartach mnoha michelinskych restauraci.

www.cantinadelpino.com




DOLCETTO D'ALBA DOC

purpurova
zaujme zajimavou, az marmeladovou vini s na-
dechem cerného pepfe s jemnym pozadim mi-
nerality. Aroma Cerstvého letniho ovoce s vyvazenou
kyselinkou a zakulacenym zavérem.
100 % Dolcetto d’Alba
rucni sklizen na konci zati

macerace na slupkach pti kontrolované teploté
28°C, zrani 9 mésict v nerezovych tancich

sklenice na bordeaux vino

idealni ke konzumaci jiz nyni, potencial zrani
3-5let

gastronomicky velice univerzalni vino pro kazdy
den

BARBERA D'ALBA DOC

rubinové ¢ervend

velmi tradi¢ni a elegantni Barbera. Zietelna

viiné tmavych vi$ni a lékotice s jemnou kourovi-
tosti. V chuti se snoubi ¢erné ovoce, kofeni a lehka
mineralita, elegantni taniny, dlouhd dochut a skvéle
vyvazené télo.

100 % Barbera
rucni sklizen v prvni poloviné fijna
fermentace na slupkach pti kontrolované teploté
po dobu 20 dni, zrani 12 mésict v barikovych sudech
a dalsi rok v lahvi

sklenice na bordeaux vino

pitelna jiz nyni s predpokladem dal$iho zrani
8-10 let

grilované a pecené veprové, téstoviny s tomatovou
omackou, jehnéci

2019: Wine Spectator 90/100

2014: CellarTracker 90/100

AT T A

2014

serv. tep. serv. tep.
16 - 18°C 16 - 18°C
8 000 lahvi 3000 lahvi
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NEBBIOLO

2014

serv. tep.

16 - 18°C

9 000 lahvi

&

S

ARBARESCO

2011

serv. tep.

16 - 18°C

12 000 lahvi

LANGHE NEBBIOLO DOC

rubinové ¢ervena
charismatické aroma ovoce a koteni. Skvéle vy-
vazené taniny a télo, velmi dobre pitelné. Opti-
malni jako zahajovaci vino pred Barbarescem ze stej-
ného sklepa.
100 % Nebbiolo

rucni sklizen na zacatku fijna

fermentace na slupkéch po dobu 5 dni pfi teploté
28°C, zrani 9 mésict v nerezovych tancich

sklenice na burgundské vino

je urc¢eno ke konzumaci jako mladé, ale je mozné
nechat zrat 4-6 let

predkrmy, téstoviny, dusené maso

2013: Wine Spectator 91/100

BARBARESCO DOCG

temné rubinova s granatovymi odlesky

elegantni viné cernych tfesni, pepfe, Cerstve

prazené kavy, eukalyptu a lehky nadech tabaku.
Elegantni vino nadherné struktury a rovnovahy.

100 % Nebbiolo

ruéni sklizen v poloviné fijna

30 dni fermentace pfi kontrolované teploté 26°C
na slupkach, zrani 24 mésict v dubovych sudech + 18
mésict v lahvi. Nefiltrovano.

sklenice na burgundské vino

velmi dobré jiz nyni, potencial zrani az 20 let

grilovana a pe¢end masa, pernata zvétina

2013: Wine Spectator 93/100

2015: Wine Enthusiast 91/100




BARBARESCO OVELLO DOCG

rubinovd s odstiny granatové

viiné §vestek, lesnich plodi, jemny nadech euka-

lyptu a fascinujici aroma balsamica. Chut oply-
vajici eleganci, mékké a hedvabné, s vyvazenou kyse-
linkou a rafinovanou tfislovinou v dochuti.

100 % Nebbiolo

ruc¢ni sklizen v druhé poloviné fijna

30 dni fermentace pri kontrolované teploté 26°C,
zrani 24 mésici v dubovych sudech + 18 mésicu
v lahvi. Nefiltrovano.

sklenice na burgundské vino

obrovsky potencial zrani dalsich 20-25 let

vyzralé hovézi, zvéfina

2015: Wine Enthusiast 95/100

2013: Wine Enthusiast 90/100

BARBARESCO ALBESANI DOCG

granatové ruda
ve vini dominuji tmavé cervené plody, kofeni
a suené ruze. Silna chut s ndznakem zralych vi$ni,
lékotice a dymkového tabdku. Velice komplexni vino
s kulatou tfislovinou.
100 % Nebbiolo
rucni sklizen v druhé poloviné fijna
30 dni fermentace pri kontrolované teploté 26°C,
zrani 24 mésici v dubovych sudech + 18 mésicu
v lahvi. Nefiltrovano.
sklenice na burgundské vino

obrovsky potencial zrani dalsich 15 - 20 let

grilované nebo pecené cervené maso

2010: Wine Enthusiast 94/100

BB ARESCO

BEEARESCO

OVELLO ALBESANI
2011 2011
serv. tep. serv. tep.
5000 lahvi 2500 lahvi



BARBARESCO GALLINA DOCG

rubinovd s granatovymi odlesky

Barbaresco s velkou eleganci a silou, bohaté aro-

ma drobného lesniho ovoce, skvéle vyvazena ky-
selinka a mékké taniny, jemny a dlouhy zavér

100 % Nebbiolo

ru¢ni sklizen na konci zari

30 dni fermentace pti kontrolované teploté 26°C,
zrani 24 mésict v dubovych sudech + 18 mésicti v

lahvi. Nefiltrovéno.

sklenice na burgundské vino

obrovsky potencial zrani dalsich 15 - 20 let

& grilované maso, vyzralé hovézi, zvéfina

G P

g_f\R:BAR.ELS_CC

e

GALLINA
2011

2015: Wine Enthusiast 94/10

2013: Wine Spectator 92/100

serv. tep.

1000 lahvi



Chiara Boschis

PIEMONTE

Langhe

Butikové vinarstvi s celkovou produkei 12 tisic lah-

vi, které vede jedna z nejvétsich ,Zzen vinarek®
z Piemonte — Chiara Boschis. Chiara pecuje o zhru-
ba 6 ha vinic v oblasti Barolo, proslulé produkei vel-
kych vin se skvélou strukturou. V jeji malé produkci
neni prostor na béznd vina a Chiara se sousttedi jen
na vina nejvyssi kvality, elegantni a s tradi¢ni struk-
turou. Vinifikace probiha oddélené dle jednotlivych
parcel tak, aby vina zrcadlila jejich individualni cha-
rakter. Nenapodobitelna vina doslova ukazuji maxi-
malni potencidl tohoto regionu. Vinafstvi neznajici

E ¥

kompromis vyuziva vSechny prostiedky vedouci
k dokonalym vysledkiim — manualni péce o vinice,
dodrzovani organického pristupu, pecliva selekce
hroznd, zkracena macerace, malolaktickd fermentace,
zrani v barikovych sudech. Existuje-li cesta jak délat
jesté lepsi vina, tak pravé Chiara bude tou, ktera tento
postup zavede. Jiz nyni jsou véechna vina oceflovana
vice nez 90 body vSemi prednimi mezinarodnimi od-
bornymi publikacemi, jejich prestiz a obliba stale ros-
te a stavaji se tak méné dostupnymi.

www.pira-chiaraboschis.com



DOLCETTO D'ALBA RA D'ALBA
voe ui (Riiine Lot o (Cipine Commtodls

JARBE
GLIA ALLORIG SUPERIORE

¥

O 1N BOTTIGLIA ALLORIOINE DR
CHIARA BOSCHIS

serv. tep.

16 - 18°C

serv. tep.

16 - 18°C

$ 3300 lahvi & 3600 lahvi

DOLCETTO D’ALBA DOC
f@ rubinové ¢ervend s odlesky fialové
/~ ve viini jsou vyrazné visné a lesni jahody, vino je
suché, plné a svézi s lehkymi taniny
< 100 % Dolcetto
WY ruéni sklizeni v druhé poloviné zari
(E jemné lisovani, macerace na slupkach, fermen-

tace pri kontrolované teploté, zrani nékolik mésicii
v nerezovych tancich

B
1 1/1= sklenice na bordeaux vino
i idedlni ke konzumaci jiz nyni

11 polévky, téstoviny, predkrmy a jemné syry

BARBERA D’ALBA SUPERIORE DOC
?@ rubinova s fialovymi zablesky

?4 viné je velmi intenzivni s dominanci Svestek
a bortivek, harmonickd chut s toény cerstvého
ovoce se zfetelnou, Zivou kyselinkou

% 100 % Barbera

W/ rueni sklizeri na prelomu zafi a fijna

% jemné lisovani, macerace na slupkach, fermenta-
ce pri kontrolované teploté, zrani 18 mésicti ve fran-
couzskych barikovych sudech 2. cyklu

.- . ,

1 1/1= sklenice na bordeaux vino

/ skvélé nyni, predpoklad dalsiho zrani 8-10 let

1| grilovan a pe¢end masa, houbové risotto, vyzralé
syry

2017: Wine Spectator 90/100

2016: Robert Parker 91/100

13% /0,75 1

13% /0,75 1,51




LANGHE NEBBIOLO DOC

?@ intenzivni rubinové ¢ervena

/- typicky predstavitel moderniho Nebbiola, ve viini

z

vyvazend a elegantni chut.

charakteristické ovocné a kvétinové tony. Skvéle

-
oo

s 100 % Nebbiolo
WY ruini sklizei posledni tyden v za
P Y
(17 fermentace pii kontrolované teploté, zréni 12

mésici ve francouzskych barikovych sudech a mini-
malné 2 mésice v lahvi

Ba--
LE 1= sklenice na burgundské vino
/ vyborné jiz nyni, pfedpoklad dalsiho zrani 6-8 let

ﬂ polévky, téstoviny, dusené maso, mékké polozralé
syry

BAROLO VIA NUOVA DOCG
f@ granatova

-/~ viné je velmi intenzivni a pfijemna, s tony suse-

nych kvétt, koteni, mandli a citrust.. V chuti
plné, s naznakem fialek a vanilky, velmi harmonické,
hebké, s péknymi taniny a dlouho pretrvavajici do-
chuti.

':T} 100 % Nebbiolo (klony Michet a Lampia)
S ruéni sklizen druhy tyden v fijnu

(157 fermentace pfi kontrolované teploté, asté pro-
michavani sedliny, zrani probiha ve francouzskych
dubovych sudech z % novych, malo vypélenych
po dobu 2 let a poté 1 rok v lahvich

a - -
111/~ sklenice na burgundské vino

- vhodné k archivaci 15-20 let

ﬂ Cervené maso, zvérina, divokd kachna, marinova-
ny kralik, zralé syry

¥ 2018:  Wine Spectator 92/100
2017: CellarTracker 90/100

¥ 2015 Wine Spectator: 93/100
2014: Wine Spectator: 93/100

13 % /0,75 1

14,5 % /0,75 + 1,51

RiCd

e

Baiolr

INE CONTROLL AT

LANGHE
", S P 1 L

o i P
NEBRIOLO

LA ALL'CRIOTRE DA

i o
CHIARA BOSCHB

VIA NUOVA
2010

L0 ML ORIGINE DA - ESTATE ROTTLELY

2]
T T . g’()r n".é"'

AZIENTIA AGRICOLA
E PIRA « FIGLI
BARDLO - ITALIA

201

ATIEMDA ANAIEOLS
E.PIRA & FiGLI
mARbLD TUTALIE

serv. tep.

16 - 18°C

serv. tep.

18 - 20°C

§ 3300 lahvi & 4600 lahvi



BAROLO MOSCONI DOCG
f@ tmavé ruda s fialovymi odlesky

/- bohaté aroma cCerveného ovoce a koreni. Chut
vznesena s hezky strukturovanym taninem a vel-
mi dlouhou dochuti.

-
o

% 100 % Nebbiolo
S ruéni sklizen druhy tyden v fijnu

(I} fermentace pii kontrolované teploté, Casté pro-
michévani sedliny, zrani probiha ve francouzskych
dubovych sudech z ' novych, mélo vypalenych
po dobu 2 let a poté 1 rok v lahvich

Ba-
1 11]= sklenice na burgundské vino

- vhodné k archivaci 15-20 let

ﬂ ¢ervené maso, zvéiina, divoka kachna, marinova-

BAROLO CANNUBI DOCG

f’@ granatové ¢ervend s oranzovymi zablesky

-/~ komplexni a hluboké vino pochazejici z prestiz-

ni vini¢n{ traté Cannubi. Eterické aroma s tény
koteni, kvétin a vyzralého ovoce. Chut je plnd, sucha
a harmonicka se silnym a elegantnim taninem v do-
chuti.

-
oo

< 100 % Nebbiolo (klony Michet a Lampia)

S ruéni sklizen druhy tyden v fijnu

(1% fermentace pfi kontrolované teploté, asté pro-
michavani sedliny, zrdni probiha ve francouzskych
dubovych sudech z % novych, malo vypalenych
po dobu 2 let a poté 1 rok v lahvich

a - -
1 11]= sklenice na burgundské vino

m- vhodné k archivaci 15-20 let

MOSCONI CA:’VNUBI
2011 2011
PTIGLLTO ALL/ORIGENE DA - ESTATE BOTTLED 31

BEOTTIGLLATO ALL'ORIGINE DA ESTATE BOTTLED FY
ORI hiara Poschis
f ér A /-))("‘( 4! £ AZIENDA AGRICOLA ] 20 1 55
AZIENDA AGRICOLA E.
E.PIRA ¢ FIGLI
BAROLO - ITALIA

ny kralik, zralé syry
T‘ ¢ervené maso, zveérina, divoka kachna, marinova-
ny kralik, zralé syry

Raffaele Vecchione 97/100

- PIRA & FIGLI
BAROLO - ITALIA

2015:  Wine Spectator 95/100

2012: Decanter World Wine Stfibrna
14,5% /0,75 + 1,51

2012: James Suckling 94/100
14,5 % /0,75 + 1,5 1

serv. tep. serv. tep.
18 - 20°C 18 - 20°C

§ 4800 lahvi & 3800 lahvi




Contratto

PIEMONTE

Canelli

Zakladatel vinafstvi Giuseppe Contratto se zacal za-

byvat myslenkou vyroby Sumivého vina jiz v roce
1867 a kratce po dokonceni vystavby mimoradné
rozsahlych vapencovych sklepti, dnes chranénych
UNESCO, se stal expertem a prvnim italskym vyrob-
cem Sumivého vina klasickou metodou. Jiz ve 30tych
letech minulého stoleti bylo Contratto Zadanym ar-
tiklem ve Vatikdnu, v kralovskych domech po celé
Evropé, ale i v nejvzdalenéjsich koutech britského
impéria, kde si jej uzivali ambasadofi a vladci kolonii.
Od ¢ervna 2011 je Contratto oficidlné v rukou dnes

jiz legendarniho producenta velkych cervenych vin
Giorgia Rivettiho z vinafstvi La Spinetta - obrov-
ské ikony italského vinafstvi, neodmyslitelné spjaté-
ho s nosorozcem v logu. Pro Contratto je pozornost
a podpora La Spinetty zdsadni a hvézda téchto kdy-
si velkych vin opét leti vzhiru. Kazdoro¢ni produk-
ce Sumivych vin je jiz 200 000 lahvi, z nichz 70 % je
exportovano. Hrozny pro zakladni vina Pinot Noir
a Chardonnay pochazi z Oltrepo Pavese a Costigliole
d’Asti a nové jsou realizovany masivni investice do vi-
nohradi v Alta Langa. Nova filozofie Contratto
se od té puvodni a od filozofie velkych Sampanskych
domt lisi — Giorgio Rivetti a jeho tym pracuji s my-
$lenkou nabidnout ,velké vino s bublinami“ a ne jen
dalsi ,,Sampanské® Jejich peclivda a zdlouhava pra-
ce ve sklepé je zhodnocend lehce vibrujicim perle-
nim, které podtrhuje charakter a nezaménitelnou
mineralitu jednotlivych odriid. Contratto sekty jsou
oblibené skute¢nymi milovniky velkych vin z bu-
tikovych vinarstvi, ktef1 si nevybiraji jen dle ,,svétovo-
sti“ znacky.

www.contratto.it



MILLESIMATO

PAE Dosé zo012

MILLESIMATO PAS DOSE VSQ
f@ zlatava

/- excelentni sekt vyrabény tradi¢ni metodou druhot-
ného kvaseni v lahvi. Bohaté aroma citrust, merun-
kovych kvétii, medu a ofechii. Chut je energicka a vzrusu-
jici se stopou maslovych susenek, mandarinek a krasnou
mineralitou, kterd idedlné dopliuje elegantni perlage.

< 80 % Pinot Noir + 20 % Chardonnay

S ruéni sbér posledni tyden v srpnu

() po odstopkovani se hrozny jemné lisuji a jimd se
jen volné vytékajici stava. Prvni fermentace pfi kon-
trolované teploté v ocelovych tancich je nasledovana
zranim po dobu 9 mésict a poté je vino lahvovano.
Druhd fermentace a zrani na kvasinkach v lahvi

minimalné 48 mésictl. Remudz je provadéna ru¢né.
Ba-- ,

1 11 ]= mald Bordeaux

/ vynikajici jiz nyni a v pfistich min. 10 letech

1| idealni ke slavnostnim pifpitkiim, vhodné jako aperitiv

FOR ENGLAND ROSE PAS DOSE DOCG
f’@ lososové ruzova

-/~ plsobivy sekt pripraveny tradi¢ni metodou druhotné-
ho kvaseni v lahvi. Vliné je svézi s nadechem cajové

rize, merunék a pomerancti. Chut je komplexni s kvétino-

vymi tony a pfijemnou mineralni dochuti .

% 100 % Pinot Noir

S ruéni sbér posledni tyden v srpnu

(1] ve vinafstvi jsou hrozny zchlazeny a jima se pouze

most ze samotoku. Spontanni fermentace a nasledné
zrani do kvétna nasledujiciho roku v nerezovych
tancich, Nasleduje lahvovani a druhotnd fermentace,
kdy vino zraje na kvasinkach 40 mésict. Remudz je
provadéna ruc¢né.

- ,
1= mald Bordeaux

/ vynikajici jiz nyni a v pfi$tich min. 10 letech

1| idealni jako aperitiv, k bilym mastim a rybdm

2013: James Suckling 93/100

2013: Gambero Rosso 3 sklenicky

2014: Robert Parker 94/100

12,5 % /0,375 0,75+ 151

12.5 % / 0,75 « 1.5

serv. tep. serv. tep.

80000 lahvi & 15000 lahvi




FOR ENGLAND BLANC DE NOIR
PAS DOSE DOCG

f@) zlutd se zlatavymi odlesky

fé vyjimecny a vyvazeny sekt, ktery uspokoji kazdého
milovnika $umivych vin. Aroma pecenych toustt,

jablek Granny Smith a lu¢niho kviti. Jemna a elegantni

perlage, v chuti se stopou kvasinek a bilého ovoce.

-
o

% 100 % Pinot Noir

S ruéni sbér posledni tyden v srpnu

(1] pred lisovanim jsou hrozny zchlazeny a sbiré se
jen volné vytékajici most. Prvni fermentace pri
kontrolované teploté v nerezovych tancich je nasle-
dovana 9ti mési¢nim zranim, poté je vino lahvovano
pro druhou fermentaci a dalsi zrani na kvasinkdch
vlahvi minimalné 40 mésicu.

. - ,
1 [ ]= mal4 Bordeaux
, vynikajici jiz nyni a v pfistich min. 10 letech

11 idelni jako aperitiv, k bilym mastim a rybam

BLANC DE BLANCS PAS DOSE DOCG
f@ zlatava

/-~ skvély sekt, ktery prekvapi svou bohatosti a zaro-
ven jemnosti. Delikatni kvétinové aroma s tony
citrust a prazenych liskovych ofiskd. Vyraznd a vytri-
bend chut chlebové kirky, ktera je charakteristicka
pro sekty Blanc de Blanc.

-
oo

% 100 % Chardonnay

S ru¢ni sbér posledni tyden v srpnu

(Ej po odstopkovani jsou hrozny velmi jemné
lisovany a jimd se pouze most ze samotoku. Prvni
fermentace pfi kontrolované teploté v nerezovych
tancich je nasledovdna zranim do kvétna ndsle-
dujiciho roku. Nasleduje lahvovani a druhotna fer-
mentace, kdy vino zraje na kvasinkach 40 mésict.
Remuadz je provadénaru¢né.

. - ,
[ = mald Bordeaux
, vynikajici jiz nyni a v pfistich min. 10 letech

11 idedlni jako aperitiv, k bilym mastim a rybam

2016: 1 Vini di Veronelli: 3 hvézdicky

2014: James Suckling 93/100

2017: Robert Parker 93/100

2015: Robert Parker 93/100

12% /0,75 1,51

12% /0,75 1,51

FOR ENGLAND B

PASZE DDS

serv. tep.

& 15000 lahvi

serv. tep.

8 13000 lahvi



8
N
N
=N

serv. tep.

6-8°C

4
& 6 000 lahvi

serv. tep.

6 - 8°C

& 20 000 Tahvi

CUVEE NOVECENTO ROSE
PAS DOSE VSQ

Fo svétle rizova

?4« Cista exprese Pinot Noir ze starych vinic. Tony

chlebovinky a lesniho ovoce v kombinaci s nd-
dechem citrust, v atraktivni chuti se snoubi skvéla
vyvazenost a hloubka, v dochuti pak naznak cerve-
nych vi$nia pikantnich kesu ofiski.

¢ 100 % Pinot Noir

%
WY ruéni sbér 1. - 2. tyden v zari

(1%} po selekci jsou hrozny pied lisovanim zchlazeny
a sbira se jen volné vytékajici $tava, kterd zustava
v kontaktu s kazi hrozni asi hodinu a pual. Prvni
fermentace probiha pfi kontrolované teploté v ocelo-
vych tancich, nasledovand 9ti mési¢nim zranim. poté
je vino lahvovano pro druhou fermentaci a dal$i zrani
po dobu 7 let na kvasinkach vlahvi.

Ba--
LE | 1= malé sklenice “Bordeaux”
/ vynikajici nyni a v pristich 5 letech

UIU I idedlni jako aperitiv, nebo k pfedkrmtim a rybam

CUVEE NOVECENTO PAS DOSE VSQ
f@ zlatava

/-~ bilé kvéty, citrénova kira, mata, kfida a bridlice,
£ vino plné harmonickych viini zraje ve sklepenich
Contratto az 90 mésici. Obdivuhodna svézest doko-
nale podtrhuje vyjimecnost limitované produkce.

-
o

% 70 % Pinot Noir + 30 % Chardonnay
WY ruenisbér 1. - 2. tyden v zari

(1) pred lisovanim jsou hrozny zchlazeny a sbira se
jen volné vytékajici $tava. Po prvni fermentaci se
nechava zrat 9 mésicu v nerezovych tancich do léta
nasledujictho roku, poté jsou obé odriidy smichany
a lahvovany pro druhou fermentaci, pfi které lezi na
ptirodnich kvasinkdch 8 let. RemulaZ je provadéna
rucné.

.A - ,
1= mald Bordeaux
/ vynikajici jiz nyni a v pfistich min. 10 letech

'H idedlni jako aperitiv, nebo k pfedkrmiim a rybam

% 2010: Wine Advocate 96/100

2012: The Wine Hunter Gold

2010: Robert Parker 93/100

12,5 % / 0,75 1

12,5 % /0,751




RISERVA SPECIAL CUVEE
PAS DOSE VSQ

?@ zlatava

/- za zrodem tohoto velmi specidlniho cuvée je
idea vytvofit to nejlep$i Sumivé vino na svété!

Vino je nadherné ¢isté a svézi, s obrovskou osobitosti

a strukturou, které na Vasi tvari vykouzli spokojeny

usmév a vzbudi chut na dal$i dousek.

P

% 90 % Pinot Noir + 10 % Chardonnay

W ruéni sbér posledni tyden v srpnu

(1%} po selekei jsou hrozny pied lisovanim zchlazeny
a sbira se jen volné vytékajici §tava. Po prvni fermen-
taci v nerezovych tancich se Pinot Noir nechdva zrat
9 mésicti v tancich a Chardonney ve francouzskych
dubovych sudech. Poté je vino lahvovano pro druhou
fermentaci a dal$i zrani po dobu 7 let na kvasinkach
vlahvi.

Ba--
1 11]= sklenice na burgundské vino

/ vynikajici nyni a v pfistich min. 10 letech

1| idedlni jako aperitiv nebo k rybim chodiim

2012: I Vini di Veronelli: 3 hvézdicky

2009: James Suckling 94/100

12,5 % /0,751

serv. tep.

& 5000 lahvi



VERMOUTH ROSSO
f@ jasné Cervend

£ originalni recept z pocatku 19. stoleti je zalozen

na kombinaci bilého vina obohaceného italskou
brandy a vice nez 30ti druhy prfirodnich bylinek a ko-
feni. Diky tradi¢nimu zptisobu vyroby vznikd velmi
kultivovany elixir - komplexni a velmi vyvazeny ,,bu-
tikovy“ aperitiv.

T Ingredience: bilé vino, cukrova tftina, italska
brandy, voda a vice nez 30 riiznych bylinek a kofeni
(mezi jinymi napt. plody koriandru, listky vaviinu,
sladky Zluty jetel, skofice, kofeny andéliky, muskato-
vy oriSek, horkd pomerancova kira, tobolky svato-
janského chleba, seminka sladké papriky, koteny re-
barbory, $alvéj, kura chinovniku, citronova kira,
sladkd pomerancova kiira, koreny Iékotice, santalové
drevo atd.)

“__E studend macerace bylinek a kofeni po dobu 20
dni s naslednou filtraci (tradi¢ni metoda)

Ba- - , . .

1 1 ]= servirujte chlazeny s platkem citronu nebo
pouzijte pro klasické i moderni koktejly

AMERICANO ROSSO
?@ temné Cervena

-/~ unikatni buket a chut - origindlni recept z pocat-

ku 19. stoleti je zalozen na kombinaci bilého vina
obohaceného italskou brandy a vice nez 25ti druhy
ptirodnich bylinek, kofeni, korinkil a semen. Ameri-
cano Rosso je stejné jako ostatni vermuty Contratto
vyrabén tradi¢nimi postupy, je malinko sladsi a je ex-
celentni jako aperitiv nebo jako soucast michanych
napoju.

5

Ingredience: bilé vino, cukrova tftina v pfirodni
i karamelizované formé, italska brandy, voda a vice
nez 25 rtznych bylinek a kofeni (mezi jinymi napt:
zazvor, listky maty, kvéty ibisku, hlohu, listy koptiv,
koreny andéliky, horka i sladka pomerancova kira,
reven, $alvéj atd.)

(!_gj studend macerace bylinek a koteni po dobu 20
dni s naslednou filtraci (tradi¢ni metoda)

Ba-- - , . .

1 11|~ servirujte chlazeny s platkem pomerance nebo
pouzijte pro klasické i moderni koktejly

17 % /0,751

16,5 % /0,751




VERMOUTH BIANCO
?@ zlatd s jantarovymi odlesky

?4« originalni recept z pocatku 19. stoleti je zalozen
na kombinaci bilého vina obohaceného italskou
brandy a vice nez 50ti druhy ptirodnich bylinek, ko-
feni, korinkd a semen. Diky tradi¢nimu zptisobu vy-
roby vznikd komplexni a velmi vyvdzeny aperitiv.

-
oo

< Ingredience: bilé vino, cukrova tftina, italska
brandy, voda a vice nez 50 rtiznych bylinek a kofeni
(napt. mata, zazvor, koptiva, pelynék, kvéty ibisku,
rebarbora, plody rohovniku, $alvéj, jalovec, citronova
kiira, jetel, muskatovy orisek, lékotice, andélika, sko-
fice, koriandr, santalové dfevo, ¢erny bez a hotka po-
merancova kiira)

(1% studen4 macerace bylinek a kofeni po dobu 20
dni s naslednou filtraci (tradi¢ni metoda)

Ba--
I? 1 |= servirujte chlazeny s platkem citronu nebo
pouzijte pro klasické i moderni koktejly

‘Y 2014: Specialty Spirits Masters: zlatd medaile

18 % /0,751
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Fontanassa

PIEMONTE

Rovereto di Gavi

Rozhrani Piemonte a Ligurie, kterym se vine mean-
drujici autostrada A7 Milano-Genova, je nesmirné
malebna cast Itdlie, turisti témeéf prostd. V kopcich
a udolich s nedot¢enymi lesy a opecovavanymi vini-
cemi muzete intenzivné citit, jak zde pomalu, harmo-
nickym a klidnym rytmem bézi ¢as.

Vinarstvi Fontanassa se nachazi v samém stfedu ob-
lasti DOCG, Rovereto di Gavi. Rodinné hospodai-
stvi se rozklada na 42ha, z ¢ehoz vice nez polovina
je tvofena vinicemi, obhospodarovanymi s respektem

k prirodé a tradicim bratry Marcem a Robertem
Gemme. Vétsi ¢ast produkce je zaméfena na odri-
du Gavi, Cortese di Gavi, ktera profituje z pidy boha-
té na vapence a mineraly, tedy z toho, ¢im je odriida
Gavi charakteristicka.

Celkova produkce vinarstvi Fontanassa je 48 000 lah-

vi ro¢né.

www.fontanassa.com




GAVI DEL COMUNE DI GAVI DOCG
ROVERETO

?@ slamové zluta
. nesmirné svézi bilé vino s delikdtnim aromatem

kvétin a broskvi

-
oo

< 100 % Cortese

S ruéni sbér

(%) zrani v ocelovych tancich
\0%1] zrdni v ocelovych tancic

B~ . Az

1 1]= sklenice na bilé vino

i konzumujte mladé

11 moiské plody, ryby

GAVI DEL COMUNE DI GAVI DOCG
CA ADUA

?@ ¢istd, slamové zlutd barva

/- velmi ¢erstvé vino s kvétinovou vini, prijemnd,
intenzivni a pretrvavajici chut s medovym na-
dechem

-
oo

2 100 % Cortese
S rudni sbér

(Ej zrani v ocelovych tancich
EIII- sklenice na bilé vino

i konzumujte mladé

1| piedkrmy, téstoviny, moiské plody

12,5 % /0,751

12,5 % /0,751

serv. tep.

serv. tep.
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La Spinetta

Piemonte a toskansko

Za slavnym vinafstvim La Spinetta, zaloZenym

v roce 1977 jejich otcem Giuseppem, dnes stoji tfi
bratfi Bruno, Carlo a predevsim Giorgio Rivetti. La
Spinetta, soucasna ikona italského vinafstvi, obhos-
podatuje asi 100 ha vinic v Piemonte a Toskansku
a ma za sebou relativné kratkou, ale obdivuhod-
né uspésnou historii. Vinafsky sen se zacal plnit
brzy poté, co se Giuseppe Rivetti usadil v rezidenci
La Spinetta (v prekladu ,vrchol kopce®) a jako prv-
ni v regionu, proslaveném lehkym, dezertnim vi-
nem Moscato d’Asti, jej zacal zpracovavat samostat-
né z jednotlivych trati a vytvoril MoscatoCru. Par
let poté, v roce 1985 vinafstvi predstavilo své prvni
Cervené — vino Barbera, po niz nasledovalo v roce
1995 Barbaresco a v r. 2000 Barolo. Rodinna vize
se posunula za hranice Piemonte v roce 2001, kdy La
Spinetta investovala do 65 ha vinic v Toskansku, aby
nabidku velkych ¢ervenych obohatila o skvostna vina
z hroznu Sangiovese, a pozdéji své portfolio doplnila

produkci Colorina, Vermentina a Prugnolo Gentile.

Posledni tzasnou akvizici vinafstvi La Spinetta je
Contratto, nejstar$i vyrobce Sumivych vin klasickou
metodou. Giorgio Rivetti, nejvyraznéjsi tvar vinarstvi
La Spinetta, okouzluje svymi viny cely vinarsky svét
- kritiky a hodnotitele stejné jako konzumenty a mi-
lovniky vina. Kazdym rokem jsou vina La Spinetta
nesmirné svézi, aromatickd, lahodna a okouzlujici
a neni nadsdzka, Ze na cokoliv Giorgio sdhne se brzy
proméni v tekuté zlato. Jeho Barbery, které pochazi
ze starych vinic (az 65 let) jsou povazovany za nej-
lepsi vina z Langhe, stejné jako Barbaresca a Barola,
ktera rozhodné patii mezi top vina ve své kategorii.
V celé Itdlii stézi najdete vinatstvi, které by tak jako
La Spinetta ziskalo tolik zZddané ocenéni ,,Tre Bicchieri®
(ti sklenicky) od prestizniho prtivodce italskych vin
Gambero Rosso pro vice nez 30 svych produkta.
V odbornych ¢asopisech a magazinech po celém své-
té se péji 6dy na vina pochazejici z tohoto prestizni-
ho vinafstvi.

www.la-spinetta.com



BAROLO CAMPE DOCG

?@ intenzivni rubinové ¢ervend

-/~ vyrazna viné kandovanych fialek, ostruzin a ¢okold-
dy, chut je silnd a sviidna s aromatem cerveného
ovoce, nesmirné dloho pretrvavajici a dovedena k doko-
nalosti pevnymi taniny a dobte integrovanou kyselinkou

%% 100 % Nebbiolo
W ruéni sklizen, prvni polovina fijna

u‘_!e.j macerace a alkoholové kvasenivkddich s fizenou
teplotou v praméru 16 dni, malolakticka fermentace
ve francouzskych dubovych sudech z toho 30 % zcela
novych, nasledovana zranim po dobu 24 mésici.
Dalsi zrani probiha 12 mésict vlahvich.

Ba--
;I 1 |= sklenice na burgundské vino
- 25 - 30 let

11 idedlni ke grilovanym pokrmtim, dusenému a pe-
¢enému Cervenému masu véetné zveériny

BAROLO GARRETTI DOCG
f@ rubinové ¢ervena

-/~ chutové bohaté Barolo s charakterem suSenych

hub, drobnych lesnich plodi a liskovych ofiskiL.
Plné télo, zakulacené a hebké taniny, dlouhy a komplex-
ni zavér.

%% 100 % Nebbiolo
S ruéni sklizen, prvni polovina fijna

(1% macerace a alkoholové kvaseni v kédich s fizenou
teplotou v pruméru 12 dni. Malolakticka fermentace
v pouzitych francouzskych dubovych sudech s nis-
lednym zranim 22 mésicu, poté dal$i zrani v lahvi
alespon 6 mésict.

Bar-
;I 1 |= sklenice na burgundské vino

- 20 - 25 let

11 idedlni ke grilovanym pokrmiim, dusenému a pe-
cenému cervenému masu véetné zvéfiny

2009: Wine Advocate 93/100

2015: James Suckling 97/100

2012: Wine Advocate 94/100

2018: James Suckling 95/100

14,5 % / 0,75 |

14,5 % / 0,75+ 1,5 1

serv. tep.

& 7000 lahvi

VIGNETO GARRE

A
&

serv. tep.

11 000 lahvi



& 7000 lahvi

BARBARESCO STARDERI DOCG

f@ intenzivni rubinové ¢ervena

-/~ aroma malinového dzemu, divokych kvétin,

maty a skofice, v chuti jsou zfetelné tony cernych
tres$ni, Svestek a malin, télnaté a krasné rezonujici
vino, bohaté, komplexni a dokonale vyvazené

':T.:' 100 % Nebbiolo
S ru¢ni sklizeit, prvni polovina Fijna

‘!E macerace a alkoholové kvaseni v kadich s fizenou
teplotou v priaméru 14-15 dni. Malolaktickd fermen-
tace ve francouzskych dubovych sudech, z toho 20 %
novych, s naslednym zranim 20-22 mésicti, poté dalsi
zranivlahvialespon 6 mésict

[
1 11]= sklenice na burgundské vino

- 25 - 30 let

1| idealni ke grilovanym pokrmutim, du$enému a pe-
cenému Cervenému masu véetné zvériny

BARBARESCO VALEIRANO DOCG

?@ intenzivni ¢ervena

-/~ vané okvétnich listka rtize, drobného cerveného
ovoce a Salvéje, klasické Barbaresco s ptivabnymi
vrstvami chuti a mocnym, pfetrvavajicim zavérem

-
o

<> 100 % Nebbiolo

S rucni sklizen, prvni polovina fijna

(!‘3 macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v priméru 17 dni. Malolakticka fermentace
ve francouzskych dubovych sudech, z toho 70 %
novych, s naslednym zranim 18 mésicd, poté dalsi
zranivlahvialespon 6 mésict

Ba--
1 11]= sklenice na burgundské vino

- 25 - 30 let

1 1 idedlni ke grilovanym pokrmutm, dusenému a pe-
cenému Cervenému masu véetné zveériny

2010: James Suckling 96/100

T 2012: James Suckling 93/100
2012: Wine Advocate 93/100
2013: Wine Advocate 94+/100

2009:  James Suckling 95/100
T 2010:  Wine Advocate 96/100

2011: James Suckling 96/100

2012: Wine Advocate 92/100

14,5 % /0,75 1

14,5 % / 0,75 |




BARBARESCO GALLINA DOCG

f@ temné rubinové ervend

-/~ v buketu ruizové okvétni listky, anyz a zralé lesni

plody, neobycejné noblesni chut se stopou ma-
lin, ¢okolady a koteni. Vino s nezaménitelnym a oso-
bitym stylem s krasné harmonickymi taniny.

-

% 100 % Nebbiolo
S ru¢ni sklizet, prvni polovina fijna

(_IE macerace a alkoholové kvasenivkadich s fizenou
teplotou v praméru 14-15dni. Malolakticka fermen-
tace ve francouzskych dubovych sudech, s naslednym
zranim obvykle 12 mésicd, poté dalsi zrani v lahvi
aslespon 6 mésict

Ba--
1 [ 1|= sklenice Burgundy

= 25 - 30 let

*U | idedlni ke grilovanym pokrmtim, dusenému a pe-
¢enému Cervenému masu vcetné zveériny

BARBARESCO BORDINI DOCG
?@ rubinové ¢ervena

-/~ vyrazné a intenzivni aroma ostruzin a koteni do-
provazi plné télo s kulatymi taniny a dlouhou
dochuti rozmarynu, zdzvoru a ¢erveného ovoce

':T.:' 100 % Nebbiolo
S ru¢ni sklized, prvni polovina fijna

(1%} macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v priméru 14 dni. Malolakticka fermentace
v pouzitych francouzskych dubovych sudech s na-
slednym zranim 20 mésici, poté dal$i zrani v lahvi
6 mésichi

Ba- .
1 [ 1 |= sklenice Burgundy

- 20 - 25 let

UIU { idealni ke grilovanym pokrmtim, dusenému a pe-
cenému Cervenému masu véetné zvériny

2011: James Suckling 94/100

@ 201l WineAdvocateS8/100
2012:_ James Suckling 94/100
2012: Wine Advocate 93/100

2018: Wine Advocate 93/100 Barbaresco Galling 200
@ 2019 JemesSuckling93/100

2019: Wine Advocate 94/100

2019: Wine Spectator 93/100

14,5 % / 0,75 |

14,5 % /0,75 « 1,51

serv. tep.

& 6500 lahvi

\

)

’

serv. tep.

13 000 lahvi



B s 1
B

serv. tep.

7 500 lahvi

serv. tep.

70 000 lahvi

BARBERA D'ALBA DOC GALLINA

intenzivni rubinové ¢ervend

prekrdsné aroma bortvek, Cerstvé nastrouhané

tmavé ¢okolddy a kofeni, v chuti plné s charakte-
ristickou zemitou a ovocnou prichuti, sametova Bar-
bera s pevnymi taniny a dlouhym zavérem

100 % Barbera
ru¢ni sklizen, konec zati / zacatek fijna
macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v priméru 10 dni. Malolakticka fermentace
ve francouzskych dubovych sudech, z toho 20 %

novych, s naslednym zranim 12 mésica, poté dalsi
zrani vlahvi 6 mésica

sklenice na burgundské vino
25 let

dribez, cervené maso a véechny druhy syrt

BARBERA D'ASTI DOCG SUPERIOR
CA DI PIAN

rubinové ¢ervend s granatovymi odlesky

viné bortivek, podhoubi a pomerancové kiry
dava vyniknout intezité plného téla a hebké tex-
tury této velmi jemné a elegantni Barbery

100 % Barbera
rucni sklizen, konec zafi / zacatek fijna
macerace a alkoholové kvasenivkadich s fizenou
teplotou v praméru 14-15 dni. Malolakticka fermen-
tace probihd v pouzitych francouzskych dubovych

sudech s naslednym zranim 12 meésici a dal$im
zranim vlahvialespon 3 mésice

sklenice na bordeaux vino
25 let

idedlni ke vSem grilovanym mastim a vyzralym
syrtim

2012: James Suckling 92/100

2017: Wine Advocate 92/100

2014: Wine Advocate 91/100

2019: James Suckling 92/100




PIN - MONFERRATO ROSSO DOC

tmaveé Cervena

lahodné stavnaty a komplexni buket malin,

ostruzin a rybizu, v chuti jemnd kyselinka
a zralé ovoce doplnéné pretrvavajici dochuti a ele-
ganci Nebbiola

65 % Nebbiolo + 35 % Barbera D’Asti Bionzo

rucni sklizen, Barbera v druhé poloviné zafi,
Nebbiolo prvni polovina fijna

macerace a alkoholové kvasenivkadich s fizenou
teplotou v primeéru 10 dni. Malolakticka fermentace
probiha ve francouzskych dubovych sudech (20 %
novych) s naslednym zranim 12 mésict. Dalsi zrani
vlahvi 6 mésicii.

sklenice na burgundské vino
25 let

noky s masovym ragt, grilované cervené maso
avyrazné syry

2012: James Suckling 91/100

2015: Wine Advocate 93+/100

LANGHE NEBBIOLO DOC

rubinové cervena

aroma susenych okvétnich listkd riize a tmavého

ovoce jako jsou $vestky a bortvky, vino s plnym
télem, Stavnaté a bohaté s elegantnim zavérem

100 % Nebbiolo

rucni sklizen, prvni polovina fijna

macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v priméru 14-15 dni. Malolaktickd fermen-
tace probiha v pouzitych francouzskych dubovych

sudech s naslednym zranim 12 mésicil. Dal$i zrani
vlahviasi 6 mésicu.

sklenice na burgundské vino
15 let

idedlni ke grilovanym pokrmiim, dusenému a pe-
cenému cervenému masu véetné zvériny

2009: Galloni Vinous 91/100

2020: James Suckling: 91/100

14 % /0,75 1

14 %/ 0,375+ 0,75« 1,5 1

serv. tep.

8 000 lahvi

LANGHE NEBBIOLD

serv. tep.

25000 lahvi

1
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$ 6000 lahvi & 5000 lahvi

LANGHE BIANCO DOC SAUVIGNON

?@ svétle zlutd se zelenkavymi odlesky

?4« aroma citronové kiry, slamy a paprik. Chut je
bohata s prijemnou mineralni kyselinkou. Kom-

plexni vino s dlouhou dochuti grepového dzemu

a estragonu.

% 100 % Sauvignon Blanc

W ruéni sklizen, zacatek zati

(_Ej fermentace v pouzitych francouzskych dubo-

vych sudech, dalsi zrdni 18 mésict, po lahvovani vino

zraje dal$ich 6 mésictL.

-

lE | | = sklenice na bordeaux vino

- potencidl zrani az 10 -15 let

1| drabez, ryby, jehnéi maso a kozi syry

PIEMONTE CHARDONNAY DOC LIDIA
f@ zativa 7luta se zelenkavymi odlesky

/- v buketu bylinky, naznak citronu a motské soli,
£ v chuti tény citronu, grapefruitové marmelady
a estragonu s jasné zfetelnou mineralitou, komplexni
vino s dlouhou dochuti

-
oo

% 100 % Chardonnay

.
S ruéni sklizen, zacatek zaii

Tk i ;

(1% fermentace v pouzitych francouzskych dubo-
vych sudech s dal§im zranim 18 mésict, po lahvovani
zraje alespon 8 mésict.

Ba--
lT | = sklenice na bordeaux vino

- potencidl zrani az 10 -15 let

1| dribez, ryby, kofenénd jidla a jakékoliv predrkmy
a syry

2015: Wine Advocate 90/100

2016: James Suckling 91/100

2015: Wine Advocate 92/100

2016: James Suckling 91/100

13,5 % /0,751

13,5% /0,75 1




MOSCATO D'ASTI DOCG
BRICCO QUAGLIA

?@ zluta se zelenymi zablesky

- sladké a sexy, tradi¢ni jemné perlivé dezertni

vino s vyraznou ovocnou chuti, ve které domi-

nuji merunky a ananas. Prekvapujici svoji svézesti
sladkych ténu a citrusové kyselinky.

3

=2 100 % Moscato

W ruéni sklizeii zatatkem zafi

i L0 v

(I} fermentace v kddich s tizenou teplotou po dobu
3 mésicth.

.p'

[ ]= sklenice na bl vina

i pijte mladé
11 diky vyjimeéné vyvézenosti a jemné perlivosti je

idedlni jako aperitiv nebo jako osvézeni pozdni sni-
dané

MOSCATO D'ASTI DOCG
BIANCOSPINO

?@ zluta se zelenymi zablesky

?4 tradi¢ni jemné perlivé dezertni vino, neodolatel-
né a neobycejné osvézujici, s krasnou ovocnou
chuti s naznakem hrusky a medu

% 100 % Moscato
WY ruéni sklizen zacatkem zaf

(_E_:’[ fermentace po dobu 1 mésice pii kontrolované
teploté, poté je vino lahvovano.

177~ sklenice na bilé vina
i pijte mladé
11 diky vyjimecné vyvézenosti a jemné perlivosti je

idedlni jako aperitiv nebo jako osvézeni pozdni sni-
dané

% 2018: Galloni Vinous 92/100

% 2018 Galloni Vinous 91/100

5,5 % /0,375 0,751

55 % /0,375°+0,751
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6-8°C

& 110000 lahvi & 90 000 lahvi
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TIMORASSO DOC
f@ slamové 7luta se zlatymi odstiny

féﬂ starodavnd autochtonni odrtida Timorasso dava

vinu krasnou viini s naznaky bergamotu,
aromatickych bylin a akatového medu; chut je
okouzlujici a elegantni, pffjemnd mineralita se misi
s citrusovymi a kvétinovymi tény, vino ma dlouhy
adisty zaver.

-
oo

< 100 % Timorasso

S ru¢ni sklizeit

(1%} po odstopkovéni probihd jemné lisovani, fer-
mentace pfi kontrolované teplot¢ v malych nere-
zovych tancich. Vino odpociva na sedlinach téméf
8 mésict, poté je filtrovano a lahvovéno a zraje dalsi
3 mésice.

8- .

111]= sklenice Burgundy

- pijte mladé

ﬂ dynové suflé, salat z tresky

PASSITO ORO DOC
oo Hluté Zlata

~ sofistikovana a intenzivni viiné melounu Galia,

pomerancové kiiry a zazvoru, v chuti je jemnost

aelegance, skvéle vyvazena kyselinka se sladkosti, ne-
véedni komplexnost a skvély zavér

]

> 100 % Moscato

W ru¢ni sklizen, posledni tyden v fijnu

(1% hrozny se susi do konce prosince, fermentace
probihd v novych francouzskych dubovych sudech,
po 2,5letém zrani je vino lahvovano a 8 let po sklizni je
uvolnéno do prodeje

Ba--
lf | |= sklenice na dezertni vina

- 25 let

11 ¢okoladové dezerty a zrajici syry

% 2003: Wine Spectator 94/100

13 % /0,75 |

11 % /0,375 1




SEZZANA TOSCANA
SANGIOVESE IGT

?@ intenzivni rubinové ¢ervena
-/~ ve vini zfetelné stopy cernych vi$ni a kofeni,
plné télo s vyraznou chuti s tony $vestek a

bortvek s jemnymi tény balzamika, velmi komplexni
vino s neuvéfitelnou hloubkou, silou a finesou.

2 100 % Sangiovese

S ruéni sklizen v poloviné zari

(1% macerace a alkoholové kvageni v kadich s fize-
nou teplotou po dobu 10 dni, malolaktickd fermen-
tace ve francouzskych dubovych sudech z toho 50 %
zcela novych, nasledovana zranim 24 mésict, dalsi
zranialespon 100 mésict vIlahvich.

B~ , ,

1 [1 1= velké sklenice Bordeaux

- 15-20let

1l kvalitné zpracované maso, téstovinové pokrmy,
rizoto se syrem Pecorino

g 2007 Wine Advocate 94/100 ____________
2004: James Suckling 92/100

SASSONTINO TOSCANA
SANGIOVESE IGT

?@ intenzivni rubinové ¢ervend

/- hluboké aroma rozmackanych ostruzin s nade-

chem minerdlt a susenych kvétd, komplexni
vino s plnym télem, nadhernymi taniny a krasnou
hloubkou a stylem.

%

% 100 % Sangiovese

W ruéni sklizen v poloviné zai

T . . 1/ v
(!ﬁ macerace a alkoholové kvaSeni v kadich s fize-
nou teplotou v priméru 8 dni, malolaktickd fermen-

tace ve francouzskych dubovych sudech z toho 20 %
zcela novych, nasledovand zranim 24 mésicti, poté
dalsi zrdnialespor 100 mésicta vlahvich.

LHI' velké sklenice Bordeaux

Ay

SEZZANA  SASSONTINO

- top kvalita dalsich 20 let po uvolnéni do pro-
deje

TOSCANA TOSCANA
vrrve g tenirctgtione v g ri?
1| kvalitné zpracované maso a téstovinové pokrmy 2004 2004

CASAMOVA DELLA SPINETTA

CASANOVA DELLA SPINETTA

% 2007 Wine Advocate 93+ / 100

14 % /0,75 1

14 % /0,75 1

serv. tep.

serv. tep.

& 6000 lahvi % 6000 lahvi




serv. tep.

90 000 lahvi

serv. tep.

10 000 lahvi

IL NERO DI CASANOVA
TOSCANA SANGIOVESE IGT

intenzivni rubinové ¢ervend

viiné kandovanych pomeranci, tmavého lesniho

ovoce, suSenych kvétu a tabaku. PIné télo s hed-
vabné jemnymi taniny, Stavnatd, zabavnd a intenzivni
chut drobnych lesnich bobuli a ¢okolddy, elegantni
a delikatni charakter.

100 % Sangiovese
ruéni sklizen, v pulce zafi

macerace a alkoholové kvasenivkadich s fizenou
teplotou v praméru 14 dni, malolaktickd fermentace
v pouzitych francouzskych dubovych sudech, nasle-
dovand zranim 12 mésict, dal$i zrani nejméné
3 mésice vlahvich.

sklenice na bordeaux vino

10 let

idedlni ke grilovanym pokrmiim, téstovinam
a masu

CHIANTI RISERVA DOCG

intenzivni rubinové ¢ervena
viiné lesnich plodu, tfe$ni a $vestek, chut je plna

a hladka se spoustou ovoce a dlouhym, intenziv-
nim zavérem

100 % Sangiovese
rucni sklizen, 1. a 2. tyden v zafi

macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v pruméru 14 dni, malolakticka fermentace
v pouzitych francouzskych dubovych sudech, nasle-
dovana zranim 24 mésict, dal$i zrani nejméné
6 mésici vlahvich.

sklenice na bordeaux vino
10-15 let

grilovana masa, téstoviny s raj¢atovym zakladem,
tradi¢ni toskanské uzeniny

2008: Wine Advocate 90/100

2013: Wine Advocate 91/100




IL COLORINO DI CASANOVA
TOSCANA ROSSO IGT

?@ intenzivni tmaveé Cervena

/- syté aroma vi$ni, mineraldi, rozmarynu, maty a
koteni, v chuti tony sladké maty a kofeni dlou-
hou a prijemnou dochuti.

“* 100 % Colorino

Y ruéni sklizen, 1. a 2. tyden v zari

(1%} macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v pruméru 14 dni, malolakticka fermentace

v pouzitych francouzskych dubovych sudech, nasle-
dovand zranim 24 mésict, dal$i zrani nejméné

6 mésictvlahvich.
a . .
I sklenice na bordeaux vino

- potencialni vyvoj az 30 let

1 grilovana drubez nebo steak, vhodné také k tésto-
vinam nebo rizotu

IL GENTILE DI CASANOVA
TOSCANA ROSSO IGT

f@» intenzivni tmaveé Cervena

/. aroma zralych tmavych vi$ni, tabaku, kofeni a
kize, v chuti ovocné tény zaramované minerali-
tou, dlouhy, krémovy zavér.

T 100 % Prugnolo Gentile
(klon Sangiovese z Montepulciana)

S ruéni sklizen, 1. a 2. tyden v zafi

(1%} macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v praméru 14 dni, malolaktickd fermentace v
pouzitych francouzskych dubovych sudech, na-
sledovana zranim 24 mésict, dal$i zrani nejméné
6 mésictivlahvich.

-

sklenice na bordeaux vino
- potencidlni vyvoj az 30 let

il grilovana drtibez nebo steak, vhodné také k tésto-
vindm nebo rizotu

% 2008: Wine Advocate 90/100

% 2013 Wine Advocate 91/100

14 % /0,75 1

14 % / 0,75 1

% 6 000 lahvi

IL GENTILE
) CASANOVA

Serv, tei. serv, tep.

& 6000 lahvi
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120 000 lahvi

IL ROSE DI CASANOVA
TOSCANA IGT

?@ lososova s oranzovymi odlesky

?4 viiné ¢erveného zahradniho ovoce, granatového
jablka a zimolezu. Chut delikatni a vyvazena
s ovocnymi tony, mineralitou a $tavnatou kyselinkou.

-
oo

% 50 % Sangiovese + 50 % Prugnolo Gentile

S ruéni sklizen, zacatek zaii

(1% kratkd macerace na slupkéch, fermentace po
dobu 15 dni pfi teploté 18°C, zrani 3 mésice na jem-
nych sedlinach v nerezovych tancich

if 1= malé sklenice Bordeaux

i vynikajici jiz nyni, a dal$ich min.5 let

{1 driibez, ryby, kofenéné jidla a jakékoliv predkrmy

VERMENTINO TOSCANA IGT

?@) svétle zluta
/- v buketu viiné rozmarynu a citrusit s podtony

koteni, chut je osvézujici se spoustou ovoce a mi-
neralnim zévérem

':?:' 100 % Vermentino

S ruéni sklizen, zadatek zaii

(1%} fermentace 25 dnit v nerezovych tancich, zrani 5
meésict na kvasinkach v nerezovych tancich

LTII‘ malé sklenice Bordeaux
/ vyborné jiz nyni, vychutnate si jej dal$ich min. 5 let

1| drabes, ryby, smazené articoky

% 2017: James Suckling 90/100

T 2016: James Suckling93/100
2018: Falstaff 90/100

12,5 %/ 0,75 1

13 % /0,75 1




OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
f@ zlatozelend

#« viné borovic, travy, zelenych oliv a cerstvého
saldtu, nesmirné chutny olivovy olej

g

“ olivy Frantoio, Moraiolo a Leccino

X
WY ruini sklizen

(1% sklizefi za¢ina ihned, jakmile olivy za¢nou do-
zravat. Sklizi se ru¢né na velké sitové plachty a ru¢né
jsou odstranény vSechny ptipadné necistoty a listky.
Olivy jsou nasledné proplachnuty a rozsekany ostry-
mi nozi, aby nevzniklo nadmeérné teplo, poté strojové
promichany, ze vzniklé pasty je olej lisovan za studena.

11 zkuste zakapnout grilované krevety nebo grilova-
ny hovézi steak
Ol

| Extra Verginw
i Oliva

500 ml
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Abbadia Ardenga

TOSKANSKO

Montalcino

Vinafstvi Abbadia Ardenga je jednim z prvnich
zakladajicich ¢lentt ,Consorzio del Brunello di
Montalcino® a je tak neodmyslitelné spjato s histo-
rif tohoto jedine¢ného cerveného vina. Vinice se roz-
kladaji na 10 hektarech kopcovité krajiny v oblas-
ti Montalcino, kde plné vyzralé hrozny Sangiovese
ziskavaji diky idedlnimu mikroklimatu a ptdé bo-
haté na mineraly pfijemné aroma a chut tradi¢niho
Brunella. Pri vyrobé jsou respektovany stoleti staré
vyrobni postupy a vinarstvi se vyhradné vénuje pés-
tovani této jedine¢né odrtdy. Abbadia Ardenga je po-
zoruhodna také svymi vinnymi sklepy, které pochdzi
z fimsko-etruské doby, kdy v téchto mistech pro-
chazela velmi dtilezita spojnice mezi mésty Chiusi,
Rossele, Arezzo a Volterra, ¢ast vinafstvi je pfeméné-
nd na muzeum kde jsou k vidéni starovéké tradi¢ni

nastroje a naradi, kdysi pouzivané mistnimi farma-

fi. A jesté jedna pozoruhodnost: vlastnikem vinaf-
stvi je neziskovd organizace, ale skute¢nou hybnou
silou je Paolo Ciacci a jeho bratr Fabio, ktefi prevzali
péci o vinatstvi od svého otce, ktery stal u jeho zrodu
v 60. letech minulého stoleti.

www.abbadiardengapoggio.it



ROSSO DI MONTALCINO DOCG

rubinové ¢ervena

Cerstva ovocna viing, chut je harmonicka s tony
cerveného rybizu a brusinkového kompotu

100 % Sangiovese Grosso
rucni sbér na za¢atku fijna
fermentace 16 dni v nerezovych tancich, zrani
4 mésice v dubovych slavonskych sudech + 8 mésicti
v lahvi
sklenice na bordeaux vino
vyborné jiz nyni a dalSich 5 let

pokrmy z hub a lanyzu, teleci, drubezi
nebo veprové maso

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

rubinové ¢ervend s granatovymi zéblesky
bohata viiné s nadechem sladkych lesnich plodt
a ¢okolady, chutové velmi intenzivni, harmonic-
ké vino s plnym télem a dlouhou dochuti
100 % Sangiovese Grosso
rucni sbér na zacatku fijna
fermentace 18 dni v nerezovych tancich, zra-
ni 36 mésici ve slavonskych dubovych sudech
+ 12 mésicti na nerezu + 12 mésict v lahvi
sklenice na bordeaux vino

potencial zrani 10-15 let

pecené cervené maso nebo zralé syry

2012: Decanter - zlatd medaile

2013: Decanter - Commended

2010: Decanter - zlatd medaile

badia SSidenga

2016

A §
%

serv. tep.

18 - 20°C

g:

Hbadia Shdengy

e

2007

serv. tep.

18 - 20°C




serv. tep.

18 - 20°C

Fladia -Cf.‘-dm{?g

2004

b 1 ut‘

serv. tep.

18 - 20°C

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
VIGNA PIAGGIA

temné rubinové ¢ervena

bohatd a intenzivni viiné ¢erveného lesniho ovoce,

lehce kotenénd, chut je plnd, harmonicka, s ele-
gantni a dlouhou dochuti

100 % Sangiovese Grosso

ru¢ni sbér na zacatku fijna

fermentace 18 dni v nerezovych tancich, zrani
36 mésict v dubovych slavonskych sudech, scelovani
v nerezovych tancich + 12 mésict v lahvi

sklenice na bordeaux vino

potencial zrani 10-15 let

skvélé ke grilovanym mastim a polozralym syrtiim

2010: Decanter - bronzovd medaile

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
RISERVA

rubinovd s granatovymi odstiny

kotenita chut s éterickymi tény od vanilky az

po hutnou vini povidel, plné, harmonické a pri-
jemné vino, které je pripravovano pouze z hrozni
nejvyssi kvality.

100 % Sangiovese Grosso

ruc¢ni sbér na zacatku fijna

fermentace 20 dni v nerezovych tancich s kont-
rolovanou teplotou, zrani 36 mésict v dubovych sla-
vonskych sudech, scelovani 18 mésicii v nerezovych
tancich + 18 mésict v lahvi

sklenice na bordeaux vino

potencial zrani 10-15 let

tradi¢ni toskdnska kuchyné, zvlasté dusené pokr-
my nebo zraly syr Pecorino

2011: Wine Enthusiast 92/100




Castello
di Cacchiano

TOSKANSKO

Chianti

Castello di Cacchiano lezi v srdci Chianti a bylo za-

lozeno v 10. stoleti rodem Ricasoli, prestizni $lech-
tickou rodinou, ktera vlastni hrad vice nez 1 000 let.
Béhem stfedovéku se hrad Cacchiano nachazel
na uzemi patfici k Florencii a sehrdl tehdy spolu
s hradem Brolio klicovou roli v bitvach mezi Florencii
a Sienou. Bettino Ricasoli (Florence, 9. 3. 1809 -
- Castello di Brolio 23. 10. 1880) zvany téZ ,,Barone
di Ferro* (Iron Baron), predchiidce sou¢asného maji-
tele, se vyznamné podilel na inovaci toskanského vi-
nafstvi a vinohradnictvi pti kodifikaci soucasné mo-
derni receptury vina Chianti. Sou¢asny majitel, hrabé

Giovanni Ricasoli-Firidolfi prevzal vinafstvi v roce
1984 a ve své praci zarocuje nejen své osobni zku-
$enosti, ale i historické kofeny rodu. Vina Castello
di Cacchiano jsou charakteristicka nenapodobitel-
nym terroir, osobnim pfistupem, oddanosti a laskou
k ptidé. Castello di Cacchiano se nachdzi na jednom
ha pudy, z toho 32 ha jsou vinice, zbytek zabiraji oli-
vové hdje (asi 5 000 stromi1), zemédélskd puda a lesy.

www.castellodicacchiano.it



CASTELLO by

CACCHIANO

serv. tep.

16 - 18°C

serv. tep.

16 - 18°C

10 000 lahvi 48 000 lahvi

TOSCANA ROSSO IGT

rubinovd s fialovymi odlesky

viiné cerveného rybizu a jefabin s tény podhoubi.

Chutové vynikaji jemné tfisloviny, pfijemné vy-
vazené vino.

80 % Sangiovese, 20 % Merlot

ru¢ni sklizen na konci zari

fermentace v nerezovych tancich pti kontrolo-
vané teploté, zrani 24 mésict v betonovych nadrzich
a dubovych sudech

sklenice na bordeaux vino

pijte mladé

lasagne, téstoviny s tomatovou omackou, dribez

2014: James Suckling 91/100

CHIANTI CLASSICO DOCG

intenzivné rubinova

viiné bobulovin, vi$ni, vanilky a dzemu z kdouli.

Chutové velmi vyvazené s mnozstvim zralého
ovoce a elegantni tfislovinou.

95 % Sangiovese, Canaiolo, Malvasia Nera

ru¢ni sbér na prelomu zafi a ffjna

teplota fermentace 26-30°C, zrani v sudech z
francouzského dubu z oblasti Allier, celkova doba
zrani 45 mésict

sklenice na bordeaux vino

skvélé jiz nyni s predpokladem dalsiho zrani
5-10 let

teleci, hovézi steaky a pe¢ena masa

2019: James Suckling 90/100

2019: Falstaft 92/100




CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG

temné rubinova

intenzivni ovocna viné, prechdzejici od lanyzt

az do tabaku. Elegantni taniny a jemna kyselinka
s pretrvavajicim tonem zralého ¢erveného ovoce.

95 % Sangiovese, Canaiolo, Malvasia Nera, Colorino

rucni sbér na prelomu zafi a fijna

teplota fermentace 26-30°C, zrani v sudech
z francouzského dubu z oblasti Allier, celkova doba
zrani pred lahvovanim 60 mésict

sklenice na bordeaux vino

skvélé jiz nyni s predpokladem dalstho zrani
10-15 let

jehnéci, hoveézi steaky, zvéfina

2018: James Suckling 92/100

2015: AWC Vienna - stfibrna medaile

TOSCANA FONTEMERLANO IGT

neproniknutelné rubinova
nadherna a intenzivni viiné ostruzin, kakaa, cer-
ného pepte, myrty a jalovce. V chuti jemné a ener-
gické s pekné vyjadrenymi taniny a mineraly.
100 % Merlot
ruc¢ni sbér na prelomu zaii a fijna

fermentace s kontrolovanou teplotou, macerace
20 dni, zrani 19 mésict v barikovych sudech

sklenice na bordeaux vino

skvélé jiz nyni s predpokladem dalsiho zrani
5-10 let

grilované jehnéci kotlety, kruta, duseny kralik

2013: Falstaff Magazine 92/100

2007: Duemilavini 4 hrozny

CASTELLO D]

CAC

serv. tep.

16 - 18°C

serv. tep.

16 - 18°C

11 000 lahvi 5100 lahvi



serv. tep.

8-10°C

2 600 lahvi

serv. tep.

1600 lahvi

SPUMANTE BRUT ROSE
METODO CLASSICO

lososova s tony cibulové slupky
sekt pripraveny tradi¢ni metodou druhotného
kvaseni v lahvi. Chut je osvézujici s jemnou per-
lickou, stopou lesnich jahod a ¢erveného grepu.
100 % Sangiovese
rucni sklizen, konec zari
fermentace v nerezovych tancich pti kontrolova-
né teploté, druhotnd fermentace v lahvi - 23 mésict
na kvasinkach. Ru¢ni remuaz.
sektova sklenice

vyborné jiz nyni a v nasledujicich 5 letech

idealni jako aperitiv

2016: AWC Vienna - stfibrnd medaile

VIN SANTO
DEL CHIANTI CLASSICO DOC

intenzivni jantarova s mahagonovymi odlesky

tradi¢ni dezertni vino, bohaté aroma ofecht,

mleté kdavy a susenych merunék s diskrétnimi
tony bilého pepte. Intenzivné sladka chut s dokonale
vyvézenym pomérem mineralil a ovocné slozky.

85 % Malvasia del Chianti, 15 % Canaiolo
ruéni sklizen v prvni poloviné fijna
ptirodni suseni na dfevénych rostech, zrani v du-
bovych sudech 50 az 1501, celkova doba fermentace
azrani 11 let
sklenice na dezertni vina

potencial archivace az 20 let

vhodné servirovat k zakuskiim a toskdnskym
su$enkdm cantuccini

2004: Decanter 97/100




Maté

TOSKANSKO

Montalcino

Rodinné vinatstvi Maté lezi na dvou soukromych

kopcich, orientovanych smérem k mofi, v mirném
pasu oblasti Montalcina. Kdysi romanské vinice s his-
torii starsi 2 000 let, v nadmotské vysce 300 az 400 m,
maji az neuvéfitelné pestry terroir. Soucasnych 7 ha
vinic bylo citlivé rozvrzeno mezi stfedomofskymi
lesy plnymi bylin a divokého ovoce s pomoci Fabrizia
Moltarda, agronoma Angela Gaji. Klony, zvolené
pro jednotlivé vinice, navrhl francouzsky enolog
Pierre Guillaume. Odrtida Sangiovese byla vysazena
ve fosilnich ptudach s vyraznym podilem vulkanic-
kych hornin, Merlot ¢erpd Ziviny v pise¢ném podlo-
71 s obsahem jilu, Cabernet Sauvignon v pudach tvo-
fenych sliny. Syrah byl vysazen na jiznich terasach
bohatych na mineraly. Vynosy z vinic jsou drzeny
extrémné nizko diky redukovanému sbéru pro kon-
centraci chuti. Vinobrani probihd ruc¢né se selek-
ci nejzralejsich hroznd, fermentace pak v malych

nerezovych tancich s kontrolovanou teplotou, vina
zraji ve francouzskych dubovych sudech Allier.

Ferenc Maté, autor kniznich titult ,The Hills of
Tuscany (Toskanské kopce, cesky ENO 2016)
a ,Vineyard in Tuscany“ (,Toskanska vinice®, ¢esky
ENO 2012) a jeho zena Candace, malirka, opustili
New York v roce 1990, aby se usadili na toskanském
venkové a vybudovali své rodinné vinafstvi v jedné
z celosvétové nejprestiznéjsich vinarskych oblasti.
Ferenc, Candace a jejich syn Peter se spole¢né staraji
o vinarstvi, které je nddhernym prikladem toho, Ze
pokud naleznete to spravné misto, mate k dispozici
zku$ené odborniky a k péstovani a vyrobé vina pti-
stupujete s velkou laskou a péci, je mozné dosahnout
celosvétového uspéchu.

www.matewine.com
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ROSSO DI MONTALCINO DOC
?@) zativé rubinova

?4 kofenéné aroma se prijemné doplnuje s jemnou

kvétinovou vini s podtony kize, ¢ernych tresni
a anyzu. Hedvabné vino se svézi kyselinkou a s chuti
horké ¢okolady, cherry a lékofice.

-
o

¢ 100 % Sangiovese Grosso

WY rueni sklizen posledni tyden v zari

" ;

(1% 15 dni macerace, fermentace s kontrolovanou

teplotou, zrani 6 mésicti ve francouzskych dubovych
sudech (Allier) + 3 mésice v lahvi, nefiltrovano

.q'—
1 [1]= sklenice na bordeaux vino

/ idedlni ke konzumaci nyni a dalsich 5 let

11 driibezi maso, téstoviny

2016: Decanter 94/100

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
?@) nadherné temné ruda s cernymi odlesky

/~ velké Sangiovese plné chuti a s obdivuhodnou
zralosti. Viiné lehce kvétnatd prechazi az do zele-
ného cedru, v chuti tony zralych Svestek s jemnymi
taniny a diskrétni kyselinkou.
':T} 100 % Sangiovese Grosso
WY ruéni sklizei do 20 kg kosti na prelomu zari
a fijna

(1% 20 dni macerace, fermentace s kontrolovanou
teplotou, zrdni 35 mésici ve francouzskych dubovych
sudech (Allier) + 18 mésicu v lahvi, nefiltrovano

Ba-- . ,
1 11]= sklenice na bordeaux vino

- potencidl zrani az 15 let

i vyzralé hovézi, zvéfina

2016: Wine Spectator 95/100

2017: Falstaff 93/100

serv. tep. serv. tep. 15 %/ 0,75 1 15 %/ 0,75 1,5 1

$ 3000 lahvi & 15000 lahvi




BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
RISERVA

?@ zativé rubinova s ¢ernymi odlesky

7 viné silna, koutovy buket se misi s viini skofice,
¢erného pepre a cokoladovymi tony. Bohaté, $tavnaté,
s chuti zralych ostruzin a susenych $vestek. Taniny
jsou hladké se svézim, dlouho pretrvavajicim zavé-
rem.

% 100 % Sangiovese Grosso

W ru¢ni sklizeit do 20 kg kost ve 2. poloviné zati

(!_gj zrani 40 mésict v 5001 dubovych sudech Allier +
12 mésicti v lahvi, nefiltrovdno

I sklenice na bordeaux vino
- potencial pro dalsi zrani az 15 let

11 skvélé téméf ke kazdému jidlu, od zeleninovych
téstovin po divocaka

2012: Wine Spectator 94/100

2010: James Suckling 94/100

SYRAH BANDITONE

f@ temné rubinovd s grafitovymi odlesky

/- velké cervené vino, velmi vzacné v poctu vyrobe-

nych lahvi. Vino s intenzivni viini zralych ostru-
zin a Cerstvé mletého ¢erného pepre. Chutové velmi
impresivni. Robustni struktura, okazalé a znamenité.

W ruéni sklizen do 20 kg kost

([¥]  fermentace ptikontrolované teploté v malych
nerezovych nadobach, ru¢ni batonaz, zrani 30 mésict
ve francouzskych barikovych sudech a z ¢asti v sudech
tonneaux

I sklenice na bordeaux vino

- vyborné jiz nyni, predpoklad dalstho zrani 10-15 let

11 grilované jehnédi, zvéfina, steaky, vhodné k meditaci

? 2010: James Suckling 93/100

15 % /0,75 |

15 % /0,75 1

BANDITONE

SERRE GRS AN T T

serv. tep. serv. tep.
18 - 24°C 16 - 18°C

2000 lahvi 600 lahvi
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MERLOT ,,MANTUS" DOC
f@ intenzivni rubinova
?4 vuné lékorice, suseného ovoce a bortuvek, méekké

a tmavé cokolady. Vino s plnym télem a dobre inte-

a jemné taniny s chuti zralého ovoce, malin
grovanymi taniny.

% 100 % Merlot

%
WY rueni sklizen prvni tyden v zafi

(1% 15 dni macerace, fermentace s kontrolovanou
teplotou, zrani 18 mésicti ve francouzskych dubovych
sudech (Allier) + 6 mésict v 1ahvi, nefiltrovdno

.q'—
1 11]= sklenice na bordeaux vino

- vyborné jiz nyni, predpoklad zrani az10 let

1| vepfova pecené, hovézi steaky, pecena kachna

CABERNET SAUVIGNON DOC

?@) temné ruda s fialovymi zablesky

?4 sviidnd viné exotického koreni, htebicku a slad-

ké skotice s jemnym dotekem kavy. Silné a vyva-
zené vino s pevnymi taniny a dlouhym zavérem
s tony susenych Svestek.

-
o

% 100 % Cabernet Sauvignon

X
Y7 rueni sklizeni v poloviné fijna

([ fermentace pii kontrolované teploté, zréni 23
mésict ve francouzskych dubovych sudech (Allier)
+ 6 mésict v 1dhvi, nefi Itrovano

.q'-
1 11]= sklenice na bordeaux vino

- vyborné jiz nyni, predpoklad dalstho zrani 10-15 let

11 grilované hovézi steaky, syr Pecorino, kan¢i kyta

na viné

¥ 2015:_ James Suckling 91/100
2017: James Suckling 92/100

2017: James Suckling 93/100

serv. tep. serv. tep. 14!5 %/ 0175 1 14 %/ 0175 1

8 4000 lahvi & 1500 lahvi




Pietracupa

KAMPANIE
Avellino

Sabino Loffredo je bezpochyby jednou z nejvyraz-

néjsich italskych vinafskych osobnosti poslednich
let. Vina Pietracupa reprezentuji jeho nezaménitelny
styl a jasnou predstavu o vinarském svété. Je jednim
z nejuspésnéjsich prikladu toho, jak mize maly vy-
robce vyrabét vynikajici vina. Pietracupa se nachazi
v blizkosti Avellina, v regionu Kampanie. Limitovana
produkce se zamétuje na odridy hroznt typické pro
oblast: bilé odrudy Fiano a Greco a modrou odru-
du Aglianico. Vina jsou elegantni, intenzivni a vy-
soce minerdlni, plisobi vyrazné s potencionilem pro
archivaci. Vinice se rozprostiraji na vyvysenych po-
lohach, pidy obsahuji pfimés pisk(i na skalnatém
podlozi, tvofeném vyvfelinami. Exprese sopecnych
hornin v podlozi se mocné prezentuje mineralnimi
a kfidovymi prvky, které podtrhuji tato neuvéfitelna,
ktistalové ¢ista vina.

»lerra® v Montefredane dava nejlepsi vina ze v§ech

terroir a uz nyni je jasné, Ze malé vinarstvi Pietracupa
sehraje vyznamnou roli ve zméné vnimani italskych
vin z Kampdnie.



2015

serv. tep.

8§ -10°C

8-10°C

serv. tep.

FIANO DI AVELLINO DOCG

f@ slamova zluta se zelenymi odlesky

-/~ aroma nabizi robustnéjsi a expansivni nos s rafi-

novanymi vinémi jasminu, zlatych lahodnych
jablek a silné minerality. Chut hedvabnd a osvézujici
s optimalni rovnovahou vyrazné kyselinky a tény ci-
trusd, kiwi, zralé hrusky a manga, s dlouhou dochuti.

-
o

% 100 % Fiano di Avellino

WY ruéni sklizen koncem za#

(1%} setrné lisovéani, macerace na slupkéch pti kon-
trolované teploté, lezi sur lie do ¢ervna v ocelovych
tancich, bez malolaktické fermentace, zraje minimal-
né 6 mésict v lahvi

B
1 1;]= sklenice na bilé vino

i vyborné nyni, mize zrat dalsi 2-3 roky

| vhodné k predkrmim, téstovinam a sofi stikova-
nym rybim pokrmiim.

GRECO DI TUFO DOCG
f@ jasna a intenzivni zluta

/- paleta jemnych vini: nektarinky, kumaty, kapra-

diny, $alvéj, bily pept a zazvor. Na rozdil od jem-

ného nosu je chut dlouhotrvajici, konéici citrony
a bilymi broskvemi s velmi dlouhou dochuti.

001

> 100 % Greco di Tufo

WY ruéni sklizeni koncem zéii

(1% Setrné lisovani, macerace na slupkach pri kont-
rolované teploté, lezi 8 mésicti v ocelovych tancich,
sur lie do ¢ervna, bez malolaktické fermentace, zraje
minimalné 6 mésicti v lahvi

Ba--
11/]= sklenice na bilé vino

i vyborné nyni, mize zrat dalsi 2-3 roky

11 vyborné s téstovinami, polévkami, stredné zraly-
mi syry nebo k bilému masu a grilovanym rybam

2015: Gambero Rosso 2 bicchieri

2013: Robert Parker 90/100

2017: Decanter 3 bicchieri

2015: Gambero Rosso 3 bicchieri

12,5 % /0,751

13,5 % / 0,75 |




AGLIANICO ,,QUIRICO" IGT

intenzivni rubinova s fialovymi odlesky

intenzivni viiné s dominanci $vestek, horké ¢o-

kolady a ¢erného pepfe, zranim pribyvaji jemné
tony kuze. Chut je strukturovana se stopou ¢erného
rybizu a s pfijemnou findlni tannickou stopou.

100 % Aglianico

ru¢ni sklizen probiha od poloviny fijna

$etrné lisovani, fermentace min. 30 dnt pfi kon-
trolované teploté, zrani minimalné 3 roky ve velkych,
20hl dubovych sudech

sklenice na burgundské vino

archivace 5-7 let

idealni k polévkam, bohatym téstovinam a s masem

TAURASI DOCG

intenzivni, rubinové Cervena

intenzivni viiné ovoce a kvétin z nichz prevlada

zejména Cerna tiesen, ostruzina, $vestka a fialka.
Starnuti v sudu dodévé vinu komplexni tercidlni aro-
ma kuze, tabdku a kakaa s prijemnym nddechem
mentolu. Chutové velmi dobra korespondence na
nos, v tstech identifi kujeme ¢isté prichuté cernych
tre$ni, ostruzin a $vestky. Pozoruhodné balancovana
kyselina s obsahem alkoholu. Dochut velmi dlouha.

100 % Aglianico
rucni sklizen v druhé poloviné fijna
$etrné lisovani, fermentace min. 30 dnt pfi kon-
trolované teploté, zrani minimalné 3 roky ve velkych,
20hl dubovych sudech
sklenice na burgundské vino

vyborné nyni, mize zrat dalSich min. 7 let

téstoviny s masitymi omackami, steaky nebo vy-
zralé syry

2010: Gambero Rosso 2 Bicchieri

serv. tep.

18-20°C

serv. tep.

18-20°C



Girolamo Russo

SICILIE

Etna

Girolamo Russo, butikové vinafstvi ze severnich sva-

hu Etny, oblasti Passopisciro, mista znovuzrozeni vel-
kych ¢ervenych vin, pojmenoval Giuseppe po svém
otci v dobé, kdy se zacal plné vénovat produkci vina
v rodinném vinafstvi. Puntickar Giuseppe vystudoval
klasickou italskou literaturu a hru na klavir, ale jeho
srdce patii vinafstvi, kde vyrabi vina s naprostou pre-
ciznosti a dirazem na detail. Klicovym prvkem jeho
vin jsou staré vinohrady, které maji velice nizky vynos
z hektaru. Diky tomu jsou vina skute¢nou expresi vin
ze sope¢ného podlozi, bohatého na mineraly. Dal$im
klicovym faktorem je pouziti pouze odrud, které his-
toricky do této oblasti patfi. Vinice v nadmortské vys-
ce od 600 po 850 metril a stafim vinic mezi 60 az
100 lety davaji nesmirné elegantni vina s obrovskym
potencidlem ke zrani. Pfi praci na vinici se dodrzu-
ji organické postupy, vinifikace jednotlivych vini¢-
nich trati probiha oddélené, aby vynikla individualita
jednotlivych vin, odrazejici rozdilné charakteristiky
jednotlivych Cru vinic. Skvostem a perlou v nasem
portfoliu jsou vina ze stoleté vinice Feudo di Mezzo,
jejichz produkcee je pouhych tisic lahvi ro¢né.

www.girolamorusso.it



ETNA BIANCO NERINA DOC

?@ zlatava barva

\Fg Carricante ze staré vinice s fadou dal$ich tradi¢-
nich odrud tvofi charismatické cuvée s kom-

plexni viini, jemnou stopou koure, pryskytice a ovoc-

nymi tony

'3;3‘ 75 % Carricante + Catarratto, Minnella, Inzolia,
Grecanico, Coda di Volpe

W ru¢ni sklizeii v prvni poloviné #fjna

(1% 8 dni fermentace pfi kontrolované teploté, zrani 6
meésict v barikovych sudech 2-3 cyklu

.A--
1 111= sklenice na bild vina

’ vyborné jiz nyni s predpokladem zrani cca 5 let

i zralejsi syry, driibezi maso, morské plody

ETNA ROSATO DOC

f@ rtizova barva s lososovymi tény
~ delikatni aroma tfesni, lesnich jahod a platka

rtizi. Chut je $tavnata, mineralni, s texturou cha-
rakteristickou pro vina z Etny .

2 100 % Nerello Mascalese

S ruéni sklizeii v prvni poloviné #fjna

B o1t . ‘.
(1% kratkd macerace na slupkach, fermentace pfi
kontrolované teploté, zrani v nerezovych tancich po
dobu nékolika mésiciti

.q'-
1 111= sklenice na bild vina

’ idedlni konzumace do 3 let

i zralejsi syry, driibezi maso, moiské plody

2017: Bibenda - 4 hrozny

2014: James Suckling 93/100

2017: James Suckling 90/100

2017: Gambero Rosso - 2

12 % /0,75 1

12,5 % /0,751

serv. tep.

& 10000 Lahvi

serv. tep.

& 15000 lahvi
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serv. tep.

16-18° C

A
& 40000 lahvi

serv. tep.

16-18° C

& 4000 lahvi

ETNA ROSSO 'A RINA DOC

f@ svétlejsi cervend s rubinovym nddechem

-/ prijemna viiné tfe$ni a $vestek, vino s jemnou

zZivoci$nou texturou a podzimnimi toény v zave-
ru. Svézi chut s delikatni stopou kofeni a velmi jem-
nou tfislovinou. Stari ketu, ze kterych toto vino po-
chazi, je az 100 let, chutovy zazitek je nezapomenutelny.

% 95 % Nerello Mascalese, 5 % Nerello Cappuccio

S ruéni sklizei v poloviné fijna

(1% macerace 8-10 dni, fermentace pii teploté 28 —
30°C v nerezovych tancich, zrani 14 mésict v bariko-
vych sudech 2-3 cyklu, zavére¢né dozravani 6 mésicti
vlahvi

.p -
1 11]= sklenice na burgundské vino

/ predpoklad dal$iho zrani 5-10 let

1 1 restované lesni houby, hovézi steaky, pernata zvéfina

ETNA ROSSO SAN LORENZO DOC
f@ temné rubinova

/-~ ve vini jsou naznaky zralého ovoce, vi$ni a cer-

nych tfe$ni s tény aromatickych bylin, balzamika,
s jemnym nadechem vanilky a tabdku. Chut plna, se
stopou koreni, ¢okolady a dlouhou dochuti.

-
o

% 100 % Nerello Mascalese

S’ ruini sklizeni v poslednim fijnovém a prvnim
listopadovém tydnu

(1% macerace na slupkach po dobu 13 dng, fer-
mentace pti kontrolované teploté 28-30°C, zrani 18
mésictt v novych barikovych sudech a minimalné
6 mésicti v lahvi

;I = sklenice na burgundské vino
/ predpoklad dal$iho zrani 5-10 let

11 predkrmy s tuiidkem a rajéaty, asijska kuchyné,
mozzarella

2012: Wine Enthusiast 92/100

2016: Bibenda - 5 hrozna

2012: Wine Enthusiast 92/100

13,5% /0,752 1,51

14 % / 0,75 |




ETNA ROSSO FEUDO DOC
?@ intenzivni rubinova

-/~ aroma Cerstvého ovoce, tfesni a lesnich plodu
s nddechem stfedomorskych bylinek. Elegantni

vino, na patfe strukturované, s hloubkou a bohat-

stvim koncentrovanych ovocnych chuti a tanini.

-
o

“* Nerello Mascalese + Nerello Cappucio

2
S ruéni sklizen v poslednim fijnovém tydnu

(1% spontanni fermentace, macerace na slupkach pfi
kontrolované teploté po dobu 13 dnt, malolakticka
fermentace, zrani 16 mésicti v barikovych sudech,
zavérecné zrani 6 mésict v lahvi

Ba--
1 11]= sklenice na bordeaux vino

/ predpoklad dalstho zrani 5-10 let

11 sicilskd kuchyné - pecené plnéné sardinky, vepro-
vé klobasky, cerstva Ricotta nebo syr Provolone

ETNA ROSSO FEUDO DIMEZZ0O DOC
?@ temné rubinova

-/~ viné zralych lesnich plodd, stfedomotskych by-
lin a vi$ni. Vynikajici struktura a komplexnost

chuti s hlubokymi tény koteni a zralého ovoce. Pevna

trislovina dava vinu krdsnou rovnovéhu a energii.

< Nerello Mascalese + Nerello Cappucio

X
WY ruini sklizen v poslednim fijnovém tydnu

(1% spontanni fermentace, macerace pii kontrolova-
né teploté po dobu 13 dnd, malolaktickd fermentace,
zranf 18 mésict v barikovych sudech 2-3 cyklu, zavé-
re¢né dozravani 6 mésicti v lahvi

Ba--
1 1= sklenice na bordeaux vino

- predpoklad dalsiho zrani 10-15 let

ﬂ grilovana Zebirka, mecoun, syr Pecorino,
srnci kyta na viné

2015: James Suckling 92/100

2012: I Vini di Veronelli 93/100

2016: James Suckling 94/100

2012: I Vini di Veronelli 93/100

14 % / 0,75 |

14 % / 0,75 |
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serv. tep. serv. tep.

16-18° C 16-18° C

& 4000 lahvi 8 2200 lahvi




ETNA ROSSO
CALDERARA SOTTANA DOC

f@ temné rubinova

~4 Vino z vulkanickych svaht s hlubokym, zadu-
manym charakterem. Velmi intenzivni s nadher-
nou, podmanivou vini. V chuti silnd, svézi ovocitost,
vyrazna ziva kyselinka a spousta hedvabnych tanintL.
Elegantni, mineralnis dlouhou dochuti.

-
o

% 100 % Nerello Mascalese

S/ ruéni sklizeni v poslednim fijnovém tydnu

@ zrani 18 mésictt 40/60 v barikovych sudech/
ocelovych tancich.

o= . .
1 11]= sklenice na burgundské vino

/ predpoklad dal$iho zrani min. 10 let
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| tmavé dribezi maso, vyzralé syry, terriny a
pudinky, pozdné odpoledni svaciny

GRoL AMo Rusp

Y’ 2017: Jancis Robinson 17 bodu

serv. tep. 14 %/ 0,75a1,5 1

16-18° C

& 1800 lahvi
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