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Bidoli

FRIULI VENEZIA GIULIA

Udine

%

Vinafstvi lezici nedaleko spravniho mésta Udine
v oblasti Friuli Grave bylo zaloZeno v roce 1924
Alessandrem Bidolim. Tteti generace rodiny - Arrigo
a jeho sestra Margherita, vinafstvi pfestéhovali do
zrekonstruované budovy byvalé cihelny s rozsahlymi
sklepy a dominantnim vysokym kominem.

Hlavnim rysem oblasti je pida s vysokym podilem
fi¢ntho $térku z nedaleké feky Tagliamento, divoké
teky pramenici v Karnskych Alpach. Ri¢ni kameny
pres den akumuluji slune¢ni paprsky a v noci vyzaruji
teplo, které prospiva zrani hrozni. Specifické slozeni
pudy, priznivé klima Jaderského mote a zazemi
Dolomit, Karnskych a Jurskych Alp dava péstova-
nému vinu skvélé podminky.

Iy

V nabidce vinafstvi Bidoli se odrdzi i historie celého
regionu, kdy se se zménami docasnych vladcii nad
uzemim Furldnska ménily i preference vinnych
odrid. Kromé bilych autochtonnich odrid jako
Ribolla Gialla nebo Friulano v této oblasti béiné
najdete také mezinarodni odridy Pinot Bianco, Pinot
Grigio, Sauvignon, ale také Merlot ¢i Cabernet
Sauvignon.

www.bidolivini.com
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Bidoli

Bido)

FRIVLI

serv. tep.

8-10°C

Bidoli

Eifol

FRIULI

serv. tep.

8-10°C

SAUVIGNON BLANC DOC
?@ svétle zlutd se zelenkavymi odlesky
?4 ve vini aroma c¢erného bezu, které se misi

mucenka, li¢i nebo papdja. Chut je svézi, bohata,

s tony bergamotu a tropickych plodid jako

vyvazena. Tény limetky a Salvéje s explozi tropic-
kého a zralého ovoce. Zivé, $tavnaté, s pifjemnou
kyselinkou. Zavér je pozvolny a vytrvaly, s nade-
chem minerality.

-
o

% 100 % Sauvignon Blanc
S’ polovina zati

(!_gj studend macerace (asi 10°C) po dobu 4 - 6
hodin, nésledovdna fermentaci pfi kontrolované
teploté 12-14°C. Pro zvyraznéni chuti ziistavd vino
na konci fermentace lezet na jemnych sedlinach.

.q'-
1 11[= sklenice na bild vina

i doporucujeme konzumovat do dvou let, kdy nejlé-
pe vynikne jeho mlada, svézi viiné a chut

| dobfe se kombinuje s piedkrmy, langustami,
humry, raky, lososem a solenymi rybami

CHARDONNAY DOC

?@ svétle zluta s nazelenalymi odlesky
?4 elegantni vino s intenzivnim buketem zralych

Vino mé prijemnou mineralni chut, ktera je plnd

jablek a tropického ovoce, jako je ananas.
a harmonicka. Vyraznéjsi kyselinka dodava tomuto
Chardonnay svézest a délku.

-
oo

% 100 % Chardonnay
S’ polovina za

(I%7 fermentace prostfednictvim vybranych kva-
sinek pfi kontrolované teploté 16-18 °C. Pro
zvyraznéni chuti vino jesté nasledné lezi na kalech
a az poté je ¢ifeno a filtrovano.

. - -
1 1= sklenice na bild vina

doporuc¢ujeme konzumovat do dvou let, kdy nejlé-
pe vynikne jeho mlada, svézi viiné a chut

1 je mozné kombinovat se viemi lehkymi predkrmy,
polévkami, ale také vaje¢nymi jidly a rybami, vynika-
jici jako aperitiv

12 -12,5% /0,75 1

12 -12,5% /0,75 1




PINOT GRIGIO DOC
f@ charakteristicka svétle zluta

. mladé, hravé, 7ivé, s vyraznymi tény bilého

ovoce a kvétin, které dodavaji vinu nadech

svézesti. V chuti je suché, plné, svézi, vyvazené,
s dlouhotrvajici dochuti a $tavnatosti.

-
oo

< 100 % Pinot Grigio

v polovina zar{

(%) fermentace pfi kontrolované teploté 12-14°C, na
konci fermentace neni stdceno, ale pro zvyraznéni
chuti zistavd leZet na sedlinach. Poté je filtrovano,
¢ifeno a stabilizovano v chladu

.H--
111]= sklenice na bild vina

i doporucujeme konzumovat do dvou let, kdy nejlé-

vy

pe vynikne jeho mlada, svézi viiné a chut

11 vynikajici k teplym i studenym predkrmiim, skvé-
1¢ napriklad se Sunkou San Daniele, vhodné k lehkym
polévkam, rybam a bilému masu. Vyborné také jako
aperitiv.

PINOT GRIGIO ROSE DOC

f@ svétle ruzova

- svézi vino s intenzivnim buketem jahod,
zralého melounu, skofice, medu a orientalniho
kofeni. V chuti je vino obklopujici a krémové,
s prijemnou kyselinkou a dlouhym citrusovym
zévérem.

-
o

< 100 % Pinot Grigio

L polovina zari

(1% macerace 4-8 hodin pii teploté pod 10°C,
fermentace pti kontrolované teploté 12-14°C, na
konci fermentace zistéva vino lezet na sedlinach pro
zvyranéni chuti. Poté je ¢isténo a filtrovano.

[ .
li | [= sklenice na bild vina

i idedlni ke konzumaci béhem léta v nasledujicim
roce po sklizni

t doporuc¢ujeme podavat lehce podchlazené sa-
mostatné jako aperitiv, nebo jako doplnék k salatiim,
pokrmum z bilého masa a ryb

12,5-13% /0,751

12-12,5% /0,75 1

Bidoli
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Bi1pboL

serv. tep.

serv. tep.

PROSECCO LE ALTE BIDOLI DOC
EXTRA DRY

f@ svétle Zlutd

~ elegantni, kvétinové, s jemnou, delikatni a kré-
movou pénou. V chuti po zeleném jablku
s harmonickou a vyvéazenou kyselinkou.

-

s 100 % Glera
L prelom srpna / zafi

(_Ej po jemném lisovani hroznt zacind fermentace
pii teploté 14°C, druhotna fermentace metodou
Charmat (v tlakovych nddobach) po dobu 90 dni

Bs
1 111= sektova sklenice

i doporucujeme konzumovat mladé, kdy nejlépe vy-
nikne svézi viiné a chut. Je mozné ulozit do sklepa az
na 2 roky.

11 skvéle se hodi jako aperitiv, je mozné podavat
se véemi servirovanymi chody. Vynikajici k zele-
ninovym polévkam, moiskym plodim nebo
téstovindm s jemnymi masovymi omdackami.

PROSECCO DOC ROSE SPUMANTE
BRUT MILLESIMATO

?@ svétle razova

v

?4« svézi Sumivé rosé je blend té nejlepsi Glery

a elegantniho Pinot Nero. Deliktni, jemné
vino s elegantni strukturou s typickou vini zele-
ného jablka a chlebové kirky, s ndznakem
bortivek a cernych ostruzin a harmonickou,
pretrvavajici chuti.

':T} Glera a Pinot Noir

S pielom srpna/zafi - brzy réno, kdy je teplota
nizsi, aby se zachovala svézi viiné hroznii

(_Ej po jemném lisovani hrozni zacind fermen-
tace pri teploté 14°C. Po 48 hod. macerace pri
nizkych teplotach se Glera smisi s Pinot Noir pro
zafivy svétle rtizovy odstin. Sekundarni fermen-
tace po dobu 30 dni, vino poté zustava 60 dni
lezet na sedlinach.

.! 0 7 .
1 11]= sektova sklenice

i doporucujeme konzumovat mladé, kdy nejlépe
vynikne viiné a chut. Je mozné ulozit do sklepa az
na 2 roky.

1| excelentni jako osvéZujici aperitiv, je moZné
podavat spolu se vSemi servirovanymi chody.

11 % /0,75 |

12 % /0,75 1




CABERNET FRIULI GRAVE DOC

?@ rubinové Cervend s fialovymi zablesky

/. intenzivni viiné s ndznaky bylinek a pazourku,
vino s velmi dobrou strukturou a sametovymi

taniny

% 100 % Cabernet Sauvignon

w prelom zafi / fijen

(1% macerace 10-12 dni pti teploté 28-30°C za cas-
tého promichavani sedliny, malolakticka fermentace,
zrani nékolik mésict v nerezovych tancich

Ba-- . .

1 11]= sklenice na bordeaux vino

i vino ucené k piti jako mladé, do 2-3 let

1| drabez, kralik, cervené maso, stiedné vyzralé syry

12,5 -13 % / 0,75 1

Bido!

FRIULI

serv. tep.

16 - 18°C
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Sturm

FRIULI VENEZIA GIULIA

Collio

Denis a Patrick jsou tfetim pokolenim, které pecuje
o tradici rodinného vinafstvi Sturm. Rodina zapustila
koteny ve Friuli jiz v roce 1850, jejich vinohrady
najdete v prestizni DOC zéné Collio, ktera je
geologicky unikatni svymieocénimi vrstvami pady.

Na svazich perfektné chranénych pred nepriznivymi
vétry a s mikroklimatem idedlnim pro péstovani vina,
se na nemnoha hektarech rodi elitni vina s je-
dine¢nym charakterem, podtrzenym diaraznou
mineralitou a silou. Vina s akcentem na strukturu
aeleganci.

Vlajkovou lodi vinafstvi jsou bild vina, predev§im

ikonicky Sauvignon Blanc, ktery proslavil vinafstvi po
celém svéte.

Vinafstvi Sturm je pfikladem enologické dokonalosti
a ohleduplnosti k zivotnimu prostredi. Vyrabéna vina
jsou plodem vasné, ktera se predava z generace
na generaci. Veskera péce o vinice je jiz fadu let
provadéna ekologicky, bez zatizeni ptirody. Od roku
2016 maji vina certifikaci BIO. Kvalita hrozni,
pozornost vénovand detailim a neustalé hleddni
dokonalosti umoznily vinafstvi Sturm etablovat se
jako protagonista vinarské kultury ve Friuli Venezia
Giulia.

www.sturm.it



SAUVIGNON DOC

f@ kréasnd zlatozluta

/- Zivé, aromatické a velmi komplexni vino, v buke-

tu Siroka $kala aromat od tropického ovoce -
manga a ananasu, pres Cerny bez a citrusy, ke stopam
$alvéje a tomatovych listkil. Vino je neobycejné svou
hedvébnou hladkosti, ktera podtrhuje jeho uzasny
aromaticky charakter.

%

% 100 % Sauvignon

Y 10.-20. zaf, ru¢ni sklizeri

(1% po zbaveni stopek jsou hrozny 24 hodin macerova-
ny za studena, fermentace probihd v ocelovych tancich
pti kontrolované teploté 16°-18°C. Vino lezi pred lahvo-
vanim 6 mésictl na kalech.

a
I sklenice na bila vina

/ skvélé jiz nyni, svézi a chutné dal$ich 5 let

1 1 hodi se velmi dobfe k tomatovym predkrmtim,
vynikajici napt. s omeletou, chfestem nebo motskymi
plody. Nas tip je pe¢eny motsky vlk v solné krusté!

PINOT GRIGIO DOC
f@ tmava, slamové zluta

-/~ dynamické, zivé, ovocité vino, evokujici predsta-

vu velkého kose plného zralého ovoce. V chuti
jemné, dobfe strukturované, sametové a perfektné
vyvazené. Bohatd chut s vyjime¢né dlouhym zave-
rem.

s

< 100 % Pinot Grigio

' prvnich deset dni v zafi, ru¢ni sklizen

(1% po opatrném zbaveni stopek jsou hrozny jemné
lisovany bez macerace. Fermentace probihd v nerezo-
vych tancich pti kontrolované teploté 16-18°C. Zrani
6 mésict na lehkych sedlinach v nerezovych tancich.

a
b sklenice na bila vina

i skvélé jiz nyni, svoji svéZest si zachova dalsich 5 let
1 1 vyborné s riznymi pfedkrmy z ryb, vynikajici na-

ptiklad s duSenymi korysi a vyjimeéné s hiebenatka-
mi a $keblemi

2021: Wine Enthusiast 90/100

2019: Wine Enthusiast 92/100

2021: Wine Enthusiast 89/100
2018: Wine Spectator 90/100

13% /0,751

13,5 % /0,751

STURM STURM

sauvignon

serv. tep.

pinot grigio

serv. tep.



STURM STURM

pinot blanco

serv. tep.

chardonnay andritz

serv. tep.

PINOT BIANCO DOC
?@ svétle Zlutd se zlatavymi odlesky
/- elegantn{ a jemné vino nabizejici bohaté ovocné

z

viini, kdy jablka prechazi do broskvi, hrusky se méni

aroma, které postupné odhaluje jednotlivé vrstvy

na bandn, li¢i a grep. Pusobivé vyvazena chut s pri-
jemnou kyselinkou zvyraznujici svéZest vina.

s

* 100 % Pinot Bianco

v prvnich deset dni v zati, ru¢ni sklizen

(f%1po odstopkovéni jsou hrozny 24 hodin mace-
rovany. Fermentace probihd v nerezovych tancich
pti kontrolované teploté 14-16°C. Vino zraje 6 mési-
ct na sedlinach v nerezovych tancich.

.-' -
1 11]= sklenice na bila vina

/ skvélé jiz nyni, ale ziistane svézi a chutné dal$ich
5 let

11 v 1ét¢ vynikajici jako aperitiv, doporutujeme
k lehkym predkrmim, rybam a pokrmim z bilého
masa

CHARDONNAY ANDRITZ DOC
f’@ zafiva zlatozlutd

-/~ elegantni, vielé, minerdlni. Aroma je intenzivni
s typickymi tény zralého exotického ovoce

a chlebové kirky. Vino s plnym télem a diskrétnimi

tony citrusi a vanilky, dobfe vyvazené a komplexni.

-
oo

% 100 % Chardonnay
S/ konec zat, ru¢ni sklizeni

(1% po odstopkovéni jsou hrozny 24 hodin macero-
vany za studena. Zrani vina probihd z 80 % v nere-
zovych tancich, z 20 % ve francouzskych dubovych
sudech po dobu 6 mésici.

[ .
1 11]= sklenice na bila vina

/ skvélé jiz nyni, ale ztistane svézi a chutné mini-
malné dal8ich 5 let

1| masité ptedkrmy, ryby, vyborné s vyzrélymi syry
nebo rybi polévkou

i 2018: Falstaff 89/100

13% /0,751

13,5 % /0,751




FRIULANO BIO DOC

?@ slamové zluta se zelenkavymi odlesky

/- 50 let stary vinohrad je obhospodafovan s res-
pektem k ekosystému a jeho cykliim; vino je na
nose vyrazné mineralni s tény uzenych mandli a pri-
jemnou viini, evokujici davné ¢asy. Komplexni a ele-
gantni organické vino s chuti zralych hrusek a kvétt
akacie.

-
oo

<= 100 % Friulano
S’ ruéni sbér koncem zat

(1) po odstopkovani probiha aktivni, naturdlni fer-
mentace pomoci systému ,Ganymede“ pfi teploté
18°C po dobu 1 tydne. Fermentace pokracuje na pfi-
rozenych usazeninach pfi kontrolované teploté, na-
sledované 6 mési¢nim zranim.

.p'-
1 11]/= sklenice na bild vina

i skvélé jiz nyni, ale zUstane svézi a chutné minimdlné
dalsich 5 let. Nabizejte jen nejlep$im prateléim.

1| idealné k autentickym pokrmtim. Sunka San Da-
niele, chiestové rizito, bilé maso nebo hustd zelenino-
va polévka minestrone.

FRIULANO DOC
?@ jasnd slamové zluta

/- aroma je velmi typické a prijemné s nadechem

akatovych kvét, hrusek, tymidnu a mandli.
Vsechny viiné se harmonicky propoji do komplexni
chuti.

-
oo

% 100 % Friulano

S ruéni sbér koncem zaii

(I} po odstopkovéni probiha 24hod. studend mace-
race, fermentace pokracuje v ocelovych tancich pri
kontrolované teploté 16°-18°C. Vino je lahvovano po
6 mési¢nim zrani na kalech.

.-'-
1 111= sklenice na bild vina

i skvélé jiz nyni, ale zlistane svézi a chutné minimalné
dalsich 5 let.

1| vynikajici jako aperitiv, paruje se velmi dobre
s prosciuttem a italskymi salamy, pfijmné doplni rybi
pokrmy nebo Cerstvé i zralé syry.

13% /0,751

14,5 % / 0,75 1

serv. tep.

friulano

serv. tep.



AN 3'MSTURM
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serv. tep.

serv. tep.

RIBOLLA GIALLA DOC

f@ slamové zluta se zelenkavymi odlesky

/- svéziviné s tony lu¢nich kvétin, zelenych jablek
a listkd citroniku. Chut je elegantni, potvrzujici
viini se $tavnatou kyselinkou v dochuti.

100 % Ribolla Gialla
Y ru¢ni sklizeti na konci za#

% po odstopkovani probiha 24hod. studend mace-
race; fermentace v ocelovych tancich pfi kontrolova-
né teploté 16°-18°C. Vino je lahvovano po 6 mési¢-
nim zrani na kalech.

a
I sklenice na bila vina

skvélé jiz nyni, ale ziistane svézi a chutné mini-
malné dalich 5 let

11 vyborné jako aperitiv nebo s teplymi i studenymi
predkrmy

RIBOLLA GIALLA BIO DOC
f’@ intenzivni 7lutd se zlatym tfpytem

/- okouzlujici ve své velkorysé cerstvosti, tony me-

runék a jablek Golden Delicious podtrhuji kom-
plexnost tohoto vina, v chuti je naznak zeminy ale
predevsim typické terroir se svymi minerdlnimi tony
a velkou eleganci.

-

2> 100 % Ribolla Gialla

X
WY ruéni sklizeni na konci zat

(1% po odstopkovéni probiha aktivni, naturélni fer-
mentace pomoci systému ,Ganymede“ pii teploté
18°C po dobu 1 tydne. Fermentace pokracuje na pti-
rozenych usazeninach pfi kontrolované teploté, na-
sledované 6 mési¢nim zranim.

a
I sklenice na bila vina

skvélé jiz nyni, ale ziistane svézi a chutné mini-
malné dalsich 5 let

1| vhodné jako aperitiv, idedlni partner pro predkr-
my z Cerstvych ryb

CE’ 2021: Wine Enthusiast 92/100

12,5 % /0,75 1

12,5 % /0,75 1




CABERNET SAUVIGNON DOC

intenzivni ¢ervend barva

ve viini jsou ndznaky ¢ervené papriky a boruvek,

které se misi s vini sladkého kofeni a lékorice.
Vino s excelentni strukturou a pretrvavajici ptijem-
nou dochuti.

100 % Cabernet Sauvignon
prvnich deset dni v Fijnu, ru¢ni sklizen
macerace a naslednd fermentace po dobu 20-25
dni v dfevénych sudech za castého promichavani,
aby byl most neustale v kontaktu se slupkami. Nasle-
duje zrani 20 mésict v dfevénych sudech. Zavére¢né
zrani 10 mésict v lahvi.

sklenice na bordeaux vino

velmi dobré jiz nyni s pfedpokladem dalstho vy-
voje 8-10 let

doporu¢ujeme s grilovanym Cervenym masem
a zvéfinou

Concours Mondial du Sauvignon 2015

2014: zlata medaile

MERLOT DOC

intenzivni tmavé ¢ervena barva s fialovymi od-
lesky

ve vini jsou naznaky vi$ni, tfeni a intenzivni

stopy koteni. Pevné, harmonické a rozvinuté
vino s chuti ostruzin, bortvek, lékorice a velmi dlou-
hou dochuti s balzamikovymi tény.

100 % Merlot
prvnich deset dni v fijnu, ru¢ni sklizen
macerace a nasledna fermentace po dobu 20-25
dni v dfevénych sudech za ¢astého promichavani,
aby byl most neustdle v kontaktu se slupkami. Nasle-
duje zrani 20 mésict v dfevénych sudech. Zavére¢né
zrani 10 mésicd v lahvi.

sklenice na bordeaux vino

vynikajici jiz nyni s pfedpokladem dalsiho vy-
voje 8-10 let

hodi se ke grilovanému ¢ervenému masu a zralym
syrim

serv. tep.

16-18°C

serv. tep.

16-18°C



Sommariva

VENETO

Valdobbiadene

Vinarstvi Sommariva bylo zalozeno jako rodinny
podnik na pocatku 70. let minulého stoleti v prestizni
z6né Conegliano Valdobbiadene. Nové vinarské
zazemi vystavéné koncem 20. stoleti dostalo nazev
Palazzo Rosso, coz je historicky epiteton pro tuto
oblast, odkazujici na barvu zdejsi pudy s vysokym
obsahem Zeleza.

Laska k puadé, nezmérnd pile a bohaté vinaiské
zkuSenosti dovedly vinafstvi do dne$ni podoby,
kdy Sommariva vlastni 75 akrt vinic v srdci
Valdobbiadene a dalsich 50 akrt v oblasti Trevisa.
Vina vyrabi pouze z vlastnich hroznu, které sbiraji
vyhradné ru¢né, aby se ke zpracovani dostaly pouze
ty nejlepsihrozny.

Sommariva dodrzuje ekologické postupy a vinifikace
probiha pod peclivym dohledem. Sommariva je
fazena mezi 12 nejlep$ich vinafstvi produkujicich
Prosecco.

www.sommariva-vini.it



PROSECCO DOC TREVISO EXTRA DRY

?@) slamové zlutd

?4 vané cerstvého ovoce jako jsou jablka a

hrusky, typické pro hrozny odrudy Glera.
Citrusové tony cedru a jemné podtény lipovych
a hlohovych kvétd pripominaji chladné klima
zvlnénych kopcti Conegliano a Valdobbiadene.
V ustech je prijemné vyvazené, se splyvavym
télem, jemné, suché a pikantni.

100 % Glera
¢ ruéni sbér v poloviné zat

(1) velmi jemné lisovani, dekantace za studena, fer-
mentace 15 dni pfi kontrolované teploté 17-18°C
v nerezovych tancich. Druhotna fermentace meto-
dou Charmat pii teploté 14-16°C.

.!- 2 r .
1 1]1= sektova sklenice

idedlni ke konzumaci nyni
a nasledujici 2-3 roky

11 lehké predkrmy zalozené na lu$téninach a zele-
ning, syrech, uzeninach, bilém masu nebo grilo-
vanych rybach

? 2016: Bibenda 3 hrozny

PROSECCO SUPERIORE DOCG BRUT
CONEGLIANO VALDOBBIADENE

?@ Cisté slamova

?4 jemné perleni predznamenava plnost téla.

Ostry mineralni ton, ktery tlumi citrusovou
vani grapefruitu a limetky, akitovych a lipovych
kvétt a vini chlebové kurky, je charakteristickym
rysem pudy bohaté na Zelezo a minerdly, v niz
se péstuji hrozny na toto vino.

100 % Glera

=

YWY ruini sbérv poloviné zari

(1) velmi jemné lisovani, dekantace za studena, fer-
mentace 15 dni pfi kontrolované teploté 17-18°C
v nerezovych tancich. Druhotna fermentace meto-
dou Charmat pfi teploté 14-16°C.

.- o
1 1]= sektova sklenice

i idedlni ke konzumaci nyni
a nasledujici 2-3 roky

1| viestranny spolecnik syrovych i vafenych
pokrmil na bazi ryb a zeleniny, risotta s hfibky,
bilého masa nebo klasickych italskych predkrmu

T 2023: Decanter90/100
2022: Falstaff 92/100

11,5 % /0,375« 0,75 |

11,5 %/ 0,75+ 1,5+ 3 |

serv. tep.

serv. tep.



serv. tep.

PROSECCO SUPERIORE DOCG EXTRA DRY
RIVE DI SAN MICHELE CONEGLIANO VALDOBBIADENE

f@ slamové Zluta

?4« horské klima obohacuje vino o sladkou, intenzivni viini akatu a lipy, jasminu a zimolezu,

doprovazenou svézimi tény jablka, ananasu a hrusky. Jemné tony aromatickych bylin a
nevyhnutelny minerdlni nddech, ktery identifikuje vina Sommariva Palazzo Rosso. Plné télo vyvazené
mezi svéZesti a chuti, vyrazné a intenzivni vino s hedvdbnou aromatickou dochuti, koncici témér
maslovymi tony.

3]

> 100 % Glera

WY ruénisbérv poloviné zari

(157 kratkd macerace na slupkach, velmi jemné lisovani, dekantace za studena, fermentace 15 dni pfi kontro-
lované teploté 17-18°C v nerezovych tancich. Druhotna fermentace metodou Charmat pti teploté 13-14°C.

B ) .
1 1,1= sektova sklenice
i idedlni ke konzumaci nyni a nasledujici 2-3 roky

1 doporucujeme kombinovat s vyzralej$imi uzeninami, ¢erstvymi kozimi syry, prvnimi chody zalozenymi
na bilych masech a korysich, smazenymi a grilovanymi motskymi plody

? 2023: Falstaff 91/100

2022: Falstaff 91/100
11,5 % /0,75 1




Pfitscher

ALTO ADIGE

Rodinné vinafstvi Tenuta Pfitscher bylo zalozeno

roku 1861 na misté, kde krajiné dominuji bilé
vrcholky hor, zelené husté lesy, feky, horskd jezera
a terasovité vinice v malé vesni¢ce Montagna. Kdyz
vroce 1978 prevzal vinafstvi Klaus Pfitscher, védél jiz,
jak své progresivni myslenky vtélit do ptdy strmych
jihotyrolskych svahd. Diikladné se zabyval riznymi
pidnimi typy a vysokohorskym klimatem, kde réva
po letech zakofenéni dokdze vytvofit ohromujici
horska vina s mohutnosti a komplexnosti, v nichz se
snoubi zkusenost a inovace.

Vysoké alpské masivy na severu chrani krajinu pred
ledovym vzduchem, zatimco teply, vlhky vzduch
proudi od Lago di Garda a pfinasi do Alto Adige
sttedomoftské klima. Dny plné slunce a chladné noci
vytvati pro péstovani vina dokonalé prostiedi.

Jednotlivé odrudy se péstuji v nadmotskych vyskach
od 300 do 900 m na piikrych, strmych svazich,
vyzadujicich tvrdou, ruéni praci; ale ¢im prudsi svah,
tim vice slune¢nich paprska pro jednotlivé hrozny -
drinaje vykoupena tou nejlepsi kvalitou vina.

e
’.,

T
g P

Jiz sedma generace Pfitscherti se vénuje vyrobé
nenapodobitelnych, pfimocarych horskych vin. Cela
rodina neustale pracuje na novych projektech a je jiz
160 let spojena s tradicemi udrzitelného jihotyrol-
ského vinafstvi — i proto ziskalo vinatstvi Pfitscher
jako prvni v Italii akreditaci ,,CasaClima“

www.pfitscher.it
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PFITSCHER

PFITSCHER

GEWURZTRAMI!

serv. tep. serv. tep.

11000 lahvi 22000 lahvi

CHARDONNAY DOC - ARVUM

zlaté Zluta
suché, svézi vino s prijemnou plnosti a silou,
s jemnym nadechem exotického ovoce, hrusek
nebo jablek.

100 % Chardonnay

fermentace pii kontrolované teploté 18°C, zrani na
lehkych sedlinéch v nerezovych tancich.

sklenice na bilé vino
4-7let

skvélé s lehkymi predkrmy, bilym masem, rybami
a mofskymi plody; vyborné také jako aperitiv

2023: Bibenda - 4 grappoli

GEWURZTRAMINER DOC - STOASS

slamoveé az zlaté zluta
elegantni a velmi aromatické vino s viini okvét-
nich listkd razi a vyraznou chuti exotického ovo-
ce. Chut je strukturovana a harmonicka.

100 % Gewdlirztraminer

fermentace pri kontrolované teploté 18°C, zrani na
lehkych sedlinéch v nerezovych tancich.

sklenice na bilé vino
4-7let

vhodné k aromatickym syrtim, vynikajici také
s asijskou kuchyni nebo slanymi snacky

2022: Bibenda - 4 grappoli

2021: James Suckling - 91/100




MULLER THURGAU DOC - DOLA

pruzraénd zelenkavé-7luta
velmi lehké, ale vznesené vino se stfedni kyselin-
kou a ovocnym buketem. Ve viini jsou jasné zfe-
telné tony muskatového ofisku a peckovitého ovoce.
Suché bilé vino s ovocnou, velmi intenzivni chuti.

100 % Miiller Thurgau

fermentace pii kontrolované teploté 18°C, zrani
na lehkych sedlinach v nerezovych tancich

sklenice na bilé vino
3-5let

idedlni s predkrmy, rybami a motskymi plody

PINOT BIANCO DOC - LANGEFELD

zelenkavé zluta
velmi Cerstvé vino s jemnym nadechem ovoce;
strukturovana a vyvazena chut a silné, elegantni
télo

100 % Pinot Bianco

fermentace pri kontrolované teploté 18°C,
zrani na lehkych sedlinach v sudech

sklenice na bilé vino
4-7]let
vyborné s lehkymi predkrmy a rybami, vhodné

také jako aperitiv

i

PFITSCHER

2022: Bibenda - 4 grappoli
2023: Luca Maroni - 94/100 2021:  Wine Enthusiast - 91/100 (editors' choise) QBLLER THUF
2022 Gambero rosso - 2 bicchieri  © 2021: JamesSuckling-91/100
2021: JamesSuckling - 91/100 | 2020: JamesSuckling-91/100 .
serv. tep.
8-10°C

8000

lahvi

PFITSCHER

serv. tep.

F

8-10°C

11 000

lahvi
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PFITSCHER

SAUVIGN

serv. tep.

16 000

lahvi

e
-
l—‘.

PFITSCHER

serv. tep.

2000 lahvi

SAUVIGNON BLANC DOC
- SAXUM

svétle zelenkava
vino péstované na vapenatych pudach doby le-
dové ma nezaménitelnou intenzivni vini an-
grestu, rybizu, bezinky, $efiku a travy. Viiné je velmi

ovocna a intenzivni a v chuti se projevuje krasna sou-
hra s jemnou kyselinkou.

100 % Sauvignon Blanc

fermentace pti kontrolované teploté 18°C, zrani
na lehkych sedlinach v sudech

sklenice na bilé vino
4-7let

idedlni s chfestem anebo lehkymi pokrmy z ryb

SAUVIGNON BLANC RISERVA DOC
- MATHIAS

svétle zelenkava

ve sklenici odhaluje sviij komplexni potencial
s jemnou nuanci mineralu (pazourku) a kfistalo-
vé ¢istého ovoce. Suché vino s hloubkou, preciznosti a

pretrvavajicim zavérem.
100 % Sauvignon Blanc

pted lisovani hroznt probihd macerace po dobu
6 hodin. Fermentace ze 70 % v barikovych sudech
a 30 % v nerezovych tancich. Zrani v dubovych a ne-
rezovych barelech na jemnych sedlindch po dobu 6
mésict, dalsi zrani v ldhvi.

sklenice na bilé vino
10 - 15 let

skvélé k pokrmtim z ryb, motskym plodiim anebo
s ryzia driibézi

Wine Enthusiast — 92/100

2021: James Suckling - 91/100

Gardini Notes - 93+/100

2021: Falstaff — 93/100

13 % /0,75 1

13,5 %/ 0,751+ 1,50 1



LAGREIN DOC - RIVUS

intenzivni fialova

velmi harmonické vino bohaté na taniny s jem-
nym nadechem fialek a aromatem lesniho ovoce,
Cerstvych visni a $vestek

100 % Lagrein
fermentace probihd pfi kontrolované teploté v
nerezovych tancich s prabéznym promichdvanim
hroznovych slupek (pigeage), nasledné zrani 6 mési-
ct v malych dubovych sudech a nékolik dal$ich mé-
sicti v lahvi
sklenice na bordeaux vino

5-10let

vyborné k pokrmiim z tmavého masa a zvéfiny
nebo s tvrdymi syry

2022: James Suckling - 90/100

2021: James Suckling - 91/100

LAGREIN RISERVA DOC - GRIESFELD

vyraznd purpurové cervena
krasné vino v chuti bohaté na taniny, velmi har-
monické s plnym télem a hedvabné jemnym za-
vérem. Vino s velkym charakterem a vzneSenymi
tony kofeni.
100 % Lagrein
fermentace v tancich po dobu 14 dnt, béhem kte-

rych probiha pribézna ,,pigeage® Vino nasledné zraje
15 mésict v malych dubovych sudech.

sklenice na bordeaux vino
8-12let

vynikajici s pokrmy s vyraznou chuti - s tmavym
masem, pernatou zvéfinou nebo tvrdymi syry

2022: James Suckling - 94/100

2021: Vinibuoni d'Ttalia - 4 Stelle

2021: Falstaff — 91/100

PFITSCHER

&
L

PFITSCHER

LAGREIN R

B

serv. tep.

16 - 18°C

serv. tep.

16 - 18°C

13000 lahvi 3000 lahvi



PINOT NERO DOC - FUXLEITEN
tfpitiva rubinové cervena

hrozny pro vino ,Fuxleiten® pochdzi z lokality

Montagna, jedné z nejidealnéjsich oblasti pro
péstovani Pinot Noir. Toto vino ma typickou viini
drobného lesniho ovoce, je velmi harmonické, s pl-
nym télem a dlouhym zavérem.

100 % Pinot Noir

fermentace po dobu 10-14 dni v nerezovych tan-
cich pti kontrolované teploté s prubéznym ,pigeage®;
zrani v dubovych sudech

sklenice na bordeaux vino

10 - 15 let

vynikajici k bilym i ¢ervenym mastim, zvétiné

a syru
2022: Bibenda - 4 grappoli
2022: Gambero rosso - 2 bicchieri
2021: James Suckling - 91/100
2021: Falstaff - 91/100

PINOT NERO RISERVA DOC - MATAN

temné Cervena

vino ma vyrazny terroir, je velmi dobfe struktu-

rované, elegantni a bohaté na aroma. Velké tep-
lotni rozdily mezi dnem a noci v obdobi zrani davaji
tomuto silnému vinu mimoradny charakter s ovocny-
mi tény a vini lesniho ovoce.

100 % Pinot Noir
fermentace probihd v nerezovych tancich po
dobu 14-16 dnti pri kontrolované teploté s prubéz-
nym ,pigeage® Vino zraje 12-15 mésici v malych
a velkych dubovych sudech, nésleduje nékolikamé-
si¢ni zrani v lahvich.
sklenice na bordeaux vino

10 - 15 let

idedlni k ¢ervenym mastim, zvéfiné a vyraznym

syrim
2022: James Suckling - 93/100
2022: Robert Parker The Wine Advocate — 94/100
2021: Falstaff — 92/100




Ascheri

PIEMONTE

Langhe

Vinafstvi Ascheri, které nese své jméno podle mista
v oblasti La Morra, kde bylo na zacatku 19. stoleti
zaloZeno, dodnes sidli v Bra, kam se prestéhovalo

jiz v roce 1880, a mize se tak chlubit nadhernymi,
hlubokymi, starovékymi sklepy. Bra i La Morra se
nachazeji v oblasti Langhe, na upati hor v severo-
italském regionu Piemonte, jizné od Turina. V této
oblasti se vyrabi jedny z nejlepsich italskych vin.

Matteo Ascheriajeho syn Giuseppe se hlasi k vinarské
filozofii nezasahovani, umirnéného pouzivéni
technologii a zrani vina ve velkych sudech. Jejich
cilem je zachytit co nejvérnéjsi projev vinice s ohle-

dem na eleganci, jemnost, pfirozenou koncentraci
a vyvazenost vina. Vinice jsou obhospodatovany
podle zéasad trvale udrzitelného zemédélstvi a ¥idi se
zasadami ohleduplné zachazenis prirodou.

Vinaftstvi Ascheri si své ostruhy vydobylo nejprve
v oblasti cervenych vin, ke kterym pozdéji pribyla
neméné Uspé$na vina bila — skvélé Gavi, vynikajici
Langhe Arneis, osvézujici Moscatto d'Asti a ,,dlouho-
véké" Langhe Bianco.

www.ascherivini.it
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GAVI DEL COMUNE DI GAVI DOCG

f@ zlatavé zlutd s naznaky zelené

/- vino md vyraznou, svézi vini divokych kvétin
a citrust, velmi pfijemné, harmonické, suché
vino s delikatni chuti

-
o

% 100 % Cortese
W 10.-20. zaii

(1% fermentace asi 15 dni pti teploté 18°C,
zrani nékolik mésicti v nerezovych tancich
8a-- : -

1 1]= sklenice na bilé vino

i idedlni konzumace béhem 2-3 let

11 motské plody, ryby, &isté vyvary, vynikajici také
jako aperitiv

% 2021: Decanter WWA - 89/100

LANGHE ARNEIS DOC
?@ jiskrné zluta

/. svéZi a pretrvavajici viiné ovoce s nadechem koteni,
suché vino s osvézujici kyselinkou

%

%+ 85-100 % Arneis
W 10.-20. zaii

(1) fermentace asi 15 dni pri teploté 18°C,
zrani nékolik mésicii v nerezovych tancich

[
j_? 1 1= sklenice na bilé vino

i idedlni konzumace béhem 2-3 let

1 idedlni k pfedkrmtim a rybam, skvélé jako aperitiv

12,5 %/ 0,751

12,5 %/ 0,75 1




Cantina del Pino
PIEMONTE
Langhe

Cantina del Pino je vinafstvi s velkou tradici,
navazujici na jednoho z prikopnikil a objeviteli
regionu Domizia Cavazzu, feditele kralovské
enologické skoly v letech 1888 — 1913, ktery se
rozhodl hospodatit v Barbarescu, v té dobé neznamé
casti oblasti Langhe. Vino Nebbiolo z vinohradi
obklopujicich vesnici bylo pojmenovano Barbaresco,
coz byl pro mistni obyvatele obrovsky kompliment.
Pradédecek soucasného vinafe Renata Vacca
vinafstvi koupil po pred¢asném skonu D.Cavazzi
ajeho rodina tu od té doby nepretrzité hospodari.

Vinice rodiny se soustfeduji nad fekou Tanaro, v okoli
kopce Ovello. Tato lokalita je znamd kombinaci
chladnéjsiho mikroklimatu a jedine¢né pidy, v niz se
misi vapenec s pis¢itymi zilkami a vysokym obsahem
vapniku, coz jsou idedlni podminky pro elegantni
Barbaresco. Nepouzivaji se zadna chemicka hnojiva,
vinohrady jsou obhospodafovany s velkym
respektem k prostfedi. Star$i vinice prinaseji
hloubku, kterou mladé vinice prosté nemohou
poskytnout. Nékteré z nich plodivinojiz 70 let.

Diky pfedavani vinafského uméni z generace

na generaci, naprosté oddanosti regionu a obrovské
vasni zde vznikaji pfimo u¢ebnicovd vina. Barbaresco
Ovello je po mnoho let ,,superstar® mezi viny z této
oblasti a najdete je na vinnych kartach mnoha
michelinskych restauraci.

www.cantinadelpino.com



?_Q!T_CETTO D'ALBA

ARBERA D'ALBA

DOLCETTO D'ALBA DOC

rubinova a granatova

buket cerstvého letniho ovoce, hezka kyse-

linka a plny kulaty zavér pfimo vybizi ke
kombinaci tohoto vina s jidlem. Ve vini je
ovocné s tony bortvek a Cerstvych $vestek, lehce
kofenité.
V chuti Cervené ovoce, naznak cerného peprie s
jemnym mineralnim pozadim a suchym lehkym
mandlovym zavérem.

100 % Dolcetto d’Alba
ruéni sklizen na konci zari

macerace na slupkach pfi kontrolované teploté
28°C, zrani 9 mésict v nerezovych tancich

sklenice na bordeaux vino

idedlni ke konzumaci jiz nyni, potencidl zrani
3-5let

gastronomicky velice univerzalni vino pro kazdy
den

BARBERA D'ALBA DOC

rubinové ¢ervend

velmi tradi¢ni a elegantni Barbera. Zietelna

viné tmavych vi$ni a lékotice s jemnou kouftovi-
tostl. V chuti se snoubi ¢erné ovoce, koreni a lehka
mineralita, elegantni taniny, dlouha dochut a skvéle
vyvazené télo.

100 % Barbera
rucni sklizen v prvni poloviné fijna
fermentace na slupkach pti kontrolované teploté
po dobu 20 dni, zrani 12 mésicti v barikovych sudech
a dalsi rok v lahvi

sklenice na bordeaux vino

pitelna jiz nyni s pfedpokladem dal$iho zrani
8-10 let

grilované a pecené veprové, téstoviny s tomatovou
omackou, jehnéci

2019: Wine Spectator 90/100

2014: CellarTracker 90/100




LANGHE NEBBIOLO DOC

granatove Cervend

Vino md ovocité a kofenité vlastnosti

tradicntho Barbaresca, ale je wuréeno ke
konzumaci mladé. I pfes svou mladistvou Zzivost
je velmi komplexni s dobrou strukturou a vyva-
zenosti ovoce a tfislovin. Vyraznd viné,
ptipominajici fialky, kterd se stdrnutim vina
zesiluje a zlepsuje se. V chuti se projevuji bohaté
ovocné tony cervenych bobuli, tfe$ni a jemné
trisloviny.

100 % Nebbiolo
rucni sklizen na zacatku fijna

fermentace na slupkach po dobu 5 dni pti teploté
28°C, zrani 9 mésict v nerezovych tancich

sklenice na burgundské vino

je urc¢eno ke konzumaci jako mladé, ale je mozné
nechat zrat 4-6 let

predkrmy, téstoviny, dusené maso

2013: Wine Spectator 91/100

BARBARESCO DOCG

temné rubinova s granatovymi odlesky

elegantni viiné Cernych tfe$ni, pepre, Cerstvé

prazené kavy, eukalyptu a lehky nadech tabaku.
Elegantni vino nadherné struktury a rovnovahy.

100 % Nebbiolo

rucni sklizen v poloviné fijna

30 dni fermentace pfi kontrolované teploté 26°C
na slupkach, zrani 24 mésict v dubovych sudech + 18
mésicd v lahvi. Nefiltrovano.

sklenice na burgundské vino

velmi dobré jiz nyni, potencial zrani az 20 let

grilovana a pe¢end masa, pernata zvéfina

2017: Wine Enthusiast 94/100

2016: Wine Spectator 94/100

LANGHE

NEBBIOLO

2014

serv. tep.

9 000 lahvi

ARBA RESCO

LT R

2011

serv. tep.

12 000 lahvi



BARBARESCO OVELLO DOCG

rubinovd s odstiny granatové

viiné §vestek, lesnich plodi, jemny nadech euka-

lyptu a fascinujici aroma balsamica. Chut oply-
vajici eleganci, mékké a hedvabné, s vyvazenou kyse-
linkou a rafinovanou tfislovinou v dochuti.

100 % Nebbiolo
rucni sklizen v druhé poloviné fijna

30 dni fermentace pfi kontrolované teploté 26°C,

zrani 24 mésictt v dubovych sudech + 18 mésict

v lahvi. Nefiltrovano.

sklenice na burgundské vino

obrovsky potencial zrani dalsich 20-25 let

o

T G

vyzralé hovézi, zvéfina

BARBARESCO ARBARESCO

OVELLO ALBESANI
Sl gul) 2017: Wine Enthusiast 95/100

2016: Wine Spectator 96/100

BARBARESCO ALBESANI DOCG

granatové ruda
ve vini dominuji tmavé ervené plody, korfeni
a sudené ruze. Silna chut s naznakem zralych vi$ni,
lékorice a dymkového tabaku. Velice komplexni vino
s kulatou tfislovinou.
100 % Nebbiolo
rucni sklizen v druhé poloviné fijna
30 dni fermentace pfi kontrolované teploté 26°C,
zrani 24 mésictt v dubovych sudech + 18 mésict
v lahvi. Nefiltrovano.
sklenice na burgundské vino

obrovsky potencial zrani dalsich 15 - 20 let

grilované nebo pecené cervené maso

2016: Wine Spectator 93/100

serv. tep. serv. tep.

5000 lahvi 2500 lahvi




BARBARESCO GALLINA DOCG

rubinova s granatovymi odlesky
Barbaresco s velkou eleganci a silou, bohaté aro-
ma drobného lesniho ovoce, skvéle vyvazena ky-
selinka a mékké taniny, jemny a dlouhy zavér
100 % Nebbiolo
rucni sklizen na konci zari
30 dni fermentace pti kontrolované teploté 26°C,
zrani 24 mésici v dubovych sudech + 18 mésict v
lahvi. Nefiltrovano.
sklenice na burgundské vino

obrovsky potencial zrani dalsich 15 - 20 let

grilované maso, vyzralé hovézi, zvéfina

2019: Wine Enthusiast 94/100

2015: Robert Parker 95/100

T T

BARBARESCO

GALLINA
2011

serv. tep.

1000 lahvi



Chiara Boschis
- E. Pira & Figli

PIEMONTE

Langhe

Butikové vinarstvi E. Pira & Figli pfimo v srdci Barola,
v oblasti Langhe, s celkovou produkci necelych
40 tisic lahvi ro¢né, vlastni jedna z prvnich producen-
tek Barola, Chiara Boschis.

Vinarstvi E. Pira & Figli bylo pfedavano po staleti z
otce nasyna, akdyz zemfel posledni vlastnik slavného
vinarstvi, bylo pfirozenou volbou jeho sester nabid-
nout nemovitost k prodeji rodiné Boschis - starobylé
vinafské roding, ke které je vazalo generac¢ni pratelstvi
a vzdjemnd ucta. Vinafstvi pod vedenim Chiary
Boschis doznalo radikélnich inovativnich zmén.

O svych zacatcich v devadesatych letech fika: ,, byla to
tichvatnd doba, kdy jsem zacinala. S hrstkou pritel,
piemontskych vinatii, ktefi byli pozdéji nazyvdni
Barolo Boys, jsme vdsnivé diskutovali nase predstavy a
touhy... Chtéli jsme délat to nejlepsi Barolo, jaké je
mozné si predstavit, chtéli jsme uvést Barolo do nebe.
Dali jsme do toho vsechno...“

V malé produkci z 30 akrti prestiznich parcel Grandi
Vini se Chiara soustfedi jen na nejvyssi kvalitu, vina

elegantni, s tradi¢ni strukturou. Vinifikace jednotli-
vych cru parcel Cannubi a Mosconi probthd oddélené,

tak aby vina zrcadlila jejich individudlni charakter.

E. Pira & Figli nese od roku 2022 prestizni oznaceni
"Robert Parker Green Emblem". Toto exkluzivni
ocenéni ziskavaji pouze vyrobci, ktefi dodrzuji
zasady udrzitelnosti, dlouhodobé ochrany Zivotniho
prostfediabiodiverzity.

www.pira-chiaraboschis.com



DOLCETTO D'ALBA DOC

?@ rubinové ¢ervend s odlesky fialové

-/~ ve vlni jsou vyrazné vi$né a lesni jahody, vino je
suché, plné a svézi s lehkymi taniny

S ru¢ni sklizett v druhé poloviné zaii

(F-r . L1 (s ‘

\'51] jemné lisovani, macerace na slupkach, fermen-
tace pii kontrolované teploté, zrani nékolik mésict
v nerezovych tancich

b sklenice na bordeaux vino

i idealni ke konzumaci jiz nyni

11 polévky, téstoviny, predkrmy a jemné syry

W 2021: Falstaff 90/100

BARBERA D'ALBA SUPERIORE DOC
f@ rubinova s fialovymi zablesky
-/ viné je velmi intenzivni s dominanci $vestek

f

ovoce se zfetelnou, Zivou kyselinkou

a bortivek, harmonickd chut s tony Cerstvého

-

% 100 % Barbera

S ruéni sklizesi na prelomu zafi a fijna

“_!.lr . ¢ lisovani lupkach. f

157 jemné lisovani, macerace na slupkach, fermenta-
ce pii kontrolované teploté, zrani 18 mésict ve fran-
couzskych barikovych sudech 2. cyklu

a

-~

sklenice na bordeaux vino
/ skvélé nyni, predpoklad dal$tho zrani 8-10 let

il grilovana a pec¢end masa, houbové risotto, vyzralé
syry

DOLCETTO D'ALBA

2020: Falstaff 91/100

2016: Falstaff 90/100

13 % /0,75 1

13%/0,75+ 1,51

JARBERA D'ALBA
E iprine Commtierlide
SUPERIORE

¥ IN BOTTIOLIA ALL'ORIDINE DA
CHIARA BOSCHIS

ATiENeA asnIESEA
E.PIRA & FIGLI
BARG LS & ETALIA

serv. tep.

16 - 18°C

serv. tep.

16 - 18°C

3300 lahvi 3600 lahvi



LANGHE
vimmaiie ot L e il
NEBBIOLO

NBCTTIOLIA ALLOHGINEDA
CHIARA BOSCHIS

ATIEMDA AGHICOLA
E.PIRA & FIGLI
WARGLO - ITALIA

serv. tep.

16 - 18°C

3300 lahvi

i o
S o

AN AL

VIA NUOVA
2000

L0 ALLORIGNE [14 - ESTATE BITTLE

n 77 ;
A Mer -/Jr Jehit
ALTENDA AGRICOLA
E PIRA « FIGLI

BAROLO - ITALIA

serv. tep.

18 - 20°C

4600 lahvi

4’7 2

LANGHE NEBBIOLO DOC

?@ intenzivni rubinové ¢ervend
-/~ typicky predstavitel moderniho Nebbiola, ve viini
charakteristické ovocné a kvétinové tony. Skvéle

vyvazena a elegantni chut.

==

% 100 % Nebbiolo

W ruéni sklizeii posledni tyden v zai

(1% fermentace pii kontrolované teploté, zrani 12
meésict ve francouzskych barikovych sudech a mini-
malné 2 mésice v lahvi

I sklenice na burgundské vino

/ vyborné jiz nyni, predpoklad dalsiho zrani 6-8 let

Ii polévky, téstoviny, dusené maso, mékké polozralé
syry

2020: Falstaff 91/100

2020: Veronelli 3 (90/100)

BAROLO VIA NUOVA DOCG

f@ granatova

/- viné je velmi intenzivni a pfijemna, s tony suse-

nych kvétl, kofeni, mandli a citrust. V chuti
plné, s naznakem fialek a vanilky, velmi harmonické,
hebké, s péknymi taniny a dlouho pretrvavajici do-
chuti.

'3'::' 100 % Nebbiolo (klony Michet a Lampia)
W ruéni sklizen druhy tyden v fijnu

(1%} fermentace pri kontrolované teploté, ¢asté pro-
michavani sedliny, zrani probihd ve francouzskych
dubovych sudech z % novych, malo vypalenych
po dobu 2 let a poté 1 rok v lahvich

a
I sklenice na burgundské vino

- vhodné k archivaci 15-20 let

1| cervené maso, zvétina, divok4 kachna, marinova-

ny kralik, zralé syry

2019: Wine Spectator 94/100

2018: James Suckling 94/100

13% /0,75 1

14,5 % /0,75 + 1,5 1



BAROLO MOSCONI DOCG
f@ tmavé ruda s fialovymi odlesky

/- bohaté aroma cerveného ovoce a korfeni. Chut
vzne$end s hezky strukturovanym taninem a vel-
mi dlouhou dochuti.

<% 100 % Nebbiolo
S ruéni sklizen druhy tyden v #jnu

(1%} fermentace pii kontrolované teploté, asté pro-
michavani sedliny, zrani probihd ve francouzskych
dubovych sudech z % novych, mélo vypalenych
po dobu 2 let a poté 1 rok v lahvich

-

sklenice na burgundské vino
- vhodné k archivaci 15-20 let

“ Cervené maso, zvéfina, divokd kachna, marinova-
ny kralik, zralé syry

BAROLO CANNUBI DOCG

?@ granatové ¢ervena s oranzovymi zablesky

-/ komplexni a hluboké vino pochdzejici z prestiz-

ni vini¢ni traté Cannubi. Eterické aroma s tény
koteni, kvétin a vyzralého ovoce. Chut je plnd, sucha
a harmonickad se silnym a elegantnim taninem v do-
chuti.

< 100 % Nebbiolo (klony Michet a Lampia)
W ruéni sklizeni druhy tyden v fijnu

(I} fermentace pfi kontrolované teploté, asté pro-
michavani sedliny, zrani probiha ve francouzskych
dubovych sudech z % novych, malo vypalenych
po dobu 2 let a poté 1 rok v lahvich

a
I sklenice na burgundské vino

- vhodné k archivaci 15-20 let

W ¢ervené maso, zveéfina, divoka kachna, marinova-
ny kralik, zralé syry

2018: Wine Advocate 96/100

2018: James Suckling94/100
¥ s Deomerssion

2018 Falstaff95/100

2018: Wine Advocate 97/100

2018: JamesSuckling94/100
¥ o mamosnw

2016 Wine Advocate 98/100

14,5 % /0,75 + 1,51

14,5 % /0,75 + 1,51

TG IATEN ALL VMMEINE DA - ESTATE SOTTLEEE
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MRV D DRUGING COMTROLLATA | GALATTT

vy CANNUBI
MOSCON!
2011 201
"FIG_ir.-u,u_ ORIGINE [ - ESTATE BOTTLED T
hiara 52805&4 ¢l
AZIEN DA AGRICOLA

E PIRA » FIGLI
BAROLOD - ITALIA
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M OMICHSE CUNTRE

: pral /
M o ,/_)r JCHHES
AZIENDA AGRICOLA

E. PIRA « FIGL]
BARGLO - ITALLA

serv. tep.

18 - 20°C

serv. tep.

18 - 20°C

4 800 lahvi 3800 lahvi



Contratto

PIEMONTE

Canelli

Giuseppe Contratto zalozil vinafstvi v roce 1867
s my$lenkou vyroby sumivého vina, a stal se prvnim
italskym vyrobcem $umivého vina klasickou
metodou. Rodina Contratto vybudovala rozsahlé
vapencové sklepy s rozlohou pres 5.000 m’,
rozkladajici se pod hradem Gancia v Canelli. Sklepy
poskytuji pro zrani $Sumivych vin nezbytnou stabilni
teplotu 12-14°C a dnes jsou chranénym svétovym
kulturnim dédictvim UNESCO.

Pred I. svétovou valkou bylo Contratto cenénou
znackou a zZadanym artiklem nejen ve Vatikanu, ale
i v kralovskych domech po celé Evropé. Koncem
20. stoleti znacka postupné upadala a aZ na pocatku
milénia pfevzal vinafstvi Contratto Giorgio Rivetti,
ikonicky producent velkych ¢ervenych vin La
Spinetta. Pro prezentaci vinafstvi bylo pouzito slavné
vyobrazeni k likéru Contratto od L. Cappiella,
jednoho z otctiitalského ,, Art Noveau®

G. Rivetti v poslednich letech realizoval rozsahlé
investice do novych vinic pobliz Bossolasco v oblasti
Alta Langa, s idedlnim klimatem a padnimi
charakteristikami pro odridy Pinot Noir a Char-
donnay v nadmotské vy$ce 700-800 m n. m.

Aktualni produkce $umivych vin presahuje 200.000
lahvi, z nichz vétsi cast je exportovana do celého svéta.
Nova filozofie Contratto se od té ptivodni a od
filozofie velkych $ampanskych domu lisi, cilem
Giorgia je nabidnout ,velké vino s bublinami“ a ne
»jen dal$i sampanské. Pecliva a zdlouhava prace ve
sklepé je zhodnocena lehce vibrujicim perlenim,
které podtrhuje charakter a nezaménitelnou
mineralitu odrid Pinot Noir a Chardonnay z oblasti
AltaLanga.

Bollicine Contratto se tak opét vratilo na vrchol mezi
prestizni Sumiva vina.

www.contratto.it



MILLESIMATO PAS DOSE VSQ

zlatava

excelentni sekt vyrabény tradi¢ni metodou druhot-

ného kvaseni v lahvi. Bohaté aroma citrust, merun-
kovych kvétii, medu a ofechi. Chut je energicka a vzrusu-
jici se stopou maslovych susenek, mandarinek a krasnou
mineralitou, ktera idedlné dopluje elegantni perlage.

80 % Pinot Noir + 20 % Chardonnay
ru¢ni sbér posledni tyden v srpnu

po odstopkovani se hrozny jemné lisuji a jimd se
jen volné vytékajici §tava. Prvni fermentace pfi kon-
trolované teploté v ocelovych tancich je nasledovana
zranim po dobu 9 mésicii a poté je vino lahvovano.
Druha fermentace a zrani na kvasinkdch v lahvi
minimalné 48 mésicti. Remudz je provadéna ru¢né.

mal4 Bordeaux
vynikajici jiz nyni a v pfi$tich min. 10 letech

idedlni ke slavnostnim pripitkim, vhodné jako
aperitiv, ¢i jen tak pro radost

FOR ENGLAND ROSE PAS DOSE DOCG

lososové ruzova

plsobivy sekt pfipraveny tradi¢ni metodou druhotné-

ho kvaseni v lahvi. Viiné je svézi s nadechem cajové
rize, merunék a pomerancil. Chut je komplexni s kvétino-
vymi tény a pfijemnou mineralni dochuti.

100 % Pinot Noir
ru¢ni sbér posledni tyden v srpnu

ve vinafstvi jsou hrozny zchlazeny a jima se
pouze most ze samotoku. Spontianni fermentace
a nasledné zrani do kvétna nasledujictho roku v
nerezovych tancich, Nasleduje lahvovani a druhotna
fermentace, kdy vino zraje na kvasinkdch 40 mésicu.
Remudzje provadénarucné.

mald Bordeaux
vynikajici jiz nyni a v pristich min. 10 letech

idedlni jako aperitiv, k bilym mastim a rybam

2016: Veronelli 3*

2019: James Suckling 94/100

2015: James Suckling 95/100

12,5 %/ 0,375+0,751.51

12.5 % / 0,75 « 1.5l

CONTRATTO

MILLESIMATO

FPASE pDosE 2012

serv. tep.

80 000 lahvi

serv. tep.

15000 lahvi



FOR ENGLAND BLANC DE NOIR
PAS DOSE DOCG

?@ zluta se zlatavymi odlesky

34 vyjime¢ny a vyvazeny sekt, ktery uspokoji kazdého
jablek Granny Smith a lu¢niho kviti. Jemna a elegantni
perlage, v chuti se stopou kvasinek a bilého ovoce.

milovnika $umivych vin. Aroma pecenych toustt,

-
oo

< 100 % Pinot Noir

Y ruéni sbér posledni tyden v srpnu

([ ped lisovanim jsou hrozny zchlazeny a sbira se
jen volné vytékajici mos$t. Prvni fermentace pti
kontrolované teploté v nerezovych tancich je nasle-
dovana 9 mési¢nim zranim, poté je vino lahvovano
pro druhou fermentaci a dal$i zrani na kvasinkdch
vlahvi minimalné 40 mésica.

.p - ,
1 11]= mald Bordeaux
/ vynikajici jiz nyni a v pi{$tich min. 10 letech

1| idealni jako aperitiv, k bilym mastm a rybdm

BLANC DE BLANCS PAS DOSE DOCG
f@ zlatava

/. skvély sekt, ktery prekvapi svou bohatosti a zaro-
ven jemnosti. Delikatni kvétinové aroma s tény
citrusti a prazenych liskovych ofiskil. Vyrazna a vytti-
bend chut chlebové kirky, ktera je charakteristickd
pro sekty Blanc de Blancs.

-
oo

% 100 % Chardonnay

S ruéni sbér posledni tyden v srpnu

(_||_’3-j po odstopkovani jsou hrozny velmi jemné
lisovany a jima se pouze most ze samotoku. Prvni
fermentace pri kontrolované teploté v nerezovych
tancich je nasledovdna zranim do kvétna nasle-
dujiciho roku. Nasleduje lahvovani a druhotnd fer-
mentace, kdy vino zraje na kvasinkach 40 mésict.
Remudz je provadéna ru¢né.

.p - ,
1 11 ]= mald Bordeaux
/ vynikajici jiz nyni a v pfistich min. 10 letech

11 idealni jako aperitiv, k bilym masim a ryb4m

2016: I Vinidi Veronelli: 3 hvézdicky

2014: James Suckling 93/100

2017: Wine Advocate 93/100

2015: Wine Advocate 93/100

12% /0,75 1,51

12% /0,75 1,51

serv. tep.

% 15000 lahvi

serv. tep.

& 13000 lahvi




CUVEE NOVECENTO ROSE
PAS DOSE VSQ

f@ svétle razova

/- Cista exprese Pinot Noir ze starych vinic. Tony

chlebovinky a lesntho ovoce v kombinaci s na-
dechem citrusd, v atraktivni chuti se snoubi skvéla
vyvazenost a hloubka, v dochuti pak naznak cerve-
nych vi$ni a pikantnich kesu ofiskil.

-
o

<% 100 % Pinot Noir
S’ rucni sbér 1. - 2. tyden v zaf{

(1%} po selekci jsou hrozny pied lisovanim zchlazeny
a sbira se jen volné vytékajici $tava, ktera ziistava
v kontaktu s kuzi hroznti asi hodinu a pual. Prvni
fermentace probihd pfi kontrolované teploté v ocelo-
vych tancich, nasledovana 9 mési¢nim zranim. Poté je
vino lahvovano pro druhou fermentaci a dalsi zrani
probihd po dobu 7 let na kvasinkéch.

.q'- ,
1 1/= mald Bordeaux

/ vynikajici nyni a v pti$tich 5 letech

1| idealni jako aperitiv, nebo k pfedkrmiim a rybdm

% 2010: Wine Advocate 96/100

CUVEE NOVECENTO PAS DOSE VSQ

f@ zlatava

/- bilé kvéty, citronova kira, mata, kiida a bridlice,
vino plné harmonickych viini zraje ve sklepenich

Contratto az 90 mésicti. Obdivuhodna svézest doko-

nale podtrhuje vyjimecnost limitované produkce.

+

% 70 % Pinot Noir + 30 % Chardonnay
S/ rucni sbér 1. - 2. tyden v zafi

(%) pred lisovénim jsou hrozny zchlazeny a sbira se
jen volné vytékajici $tava. Po prvni fermentaci se
nechdva zrat 9 mésicu v nerezovych tancich do léta
nasledujictho roku, poté jsou obé odriidy smichany
a lahvovany pro druhou fermentaci, pti které lezi na
ptirodnich kvasinkich 8 let. Remudz je provadéna
rucné.

Ba--
1 1]= mald Bordeaux

’ vynikajici jiz nyni a v pfiStich min. 10 letech

11 idedlni jako aperitiv, nebo k predkrmiim a rybam

? 2010: James Suckling 93/100
2010: Wine Advocate 93/100

12,5 % /0,751

12,5 % /0,751

serv. tep.

6-8°C

4
& 6 000 lahvi

serv. tep.

20 000 lahvi



CONT RkTTO

serv. tep.

5 000 lahvi

RISERVA SPECIAL CUVEE
PAS DOSE VSQ

zlatava

za zrodem tohoto velmi specidlniho cuvée je

idea vytvorit to nejlep$i Sumivé vino na svété!
Vino je nadherné cisté a svézi, s obrovskou osobitosti
a strukturou, které na Vas$i tvafi vykouzli spokojeny
usmeév a vzbudi chut na dalsi dousek.

90 % Pinot Noir + 10 % Chardonnay

ru¢ni sbér posledni tyden v srpnu

po selekei jsou hrozny pred lisovanim zchlazeny
a sbird se jen volné vytékajici tava. Po prvni fermen-
taci v nerezovych tancich se Pinot Noir nechava zrat
9 mésicti v tancich a Chardonnay ve francouzskych
dubovych sudech. Poté je vino lahvovano pro druhou
fermentaci a dal$i zrani po dobu 7 let na kvasinkach.

sklenice na burgundské vino
vynikajici nyni a v ptistich min. 10 letech

idedlni jako aperitiv nebo k rybim chodtim

2011: Wine Advocate 94/100

2009: James Suckling 94/100




VERMOUTH ROSSO

jasné cervend

originalni recept z pocatku 19. stoleti je zaloZen

na kombinaci bilého vina obohaceného italskou
brandy a vice nez 30ti druhy ptirodnich bylinek a ko-
feni. Diky tradi¢nimu zptisobu vyroby vznika velmi
kultivovany elixir - komplexni a velmi vyvazeny ,.bu-
tikovy“ aperitiv.

Ingredience: bilé vino, cukrova titina, italska
brandy, voda a vice nez 30 riiznych bylinek a kotfeni
(mezi jinymi napt. plody koriandru, listky vaviinu,
sladky Zluty jetel, skofice, kofeny andéliky, muskato-
vy ori$ek, horkd pomerancova kiira, tobolky svato-
janského chleba, seminka sladké papriky, kofeny re-
barbory, $alvéj, kara chinovniku, citronova kira,
sladka pomerancova kiira, koteny Iékotice, santalové
dfevo atd.)

studend macerace bylinek a kotfeni po dobu 20
dni s naslednou filtraci (tradi¢ni metoda)

servirujte chlazeny s platkem citronu nebo
pouzijte pro klasické i moderni koktejly

AMERICANO ROSSO

temné Cervena

unikatni buket a chut - originalni recept z pocat-

ku 19. stoleti je zalozen na kombinaci bilého vina
obohaceného italskou brandy a vice nez 25ti druhy
ptirodnich bylinek, kofeni, kofinki a semen. Ameri-
cano Rosso je stejné jako ostatni vermuty Contratto
vyrabén tradi¢nimi postupy, je malinko sladsi a je ex-
celentni jako aperitiv nebo jako soucast michanych
napoju.

Ingredience: bilé vino, cukrova tftina v prirodni
i karamelizované formé, italska brandy, voda a vice
nez 25 rtznych bylinek a kofeni (mezi jinymi napit:
zazvor, listky maty, kvéty ibisku, hlohu, listy koptiv,
koteny andéliky, horka i sladkd pomerancova kira,
reven, Salvéj atd.)

studend macerace bylinek a koteni po dobu 20
dni s naslednou filtraci (tradi¢ni metoda)

servirujte chlazeny s platkem pomerance nebo
pouzijte pro klasické i moderni koktejly




VERMOUTH BIANCO
?@ zlatd s jantarovymi odlesky

/- originalni recept z pocatku 19. stoleti je zaloZen
£ na kombinaci bilého vina obohaceného italskou
brandy a vice nez 50 druhy pfirodnich bylinek, ko-
feni, kotinkd a semen. Diky tradi¢nimu zptsobu vy-
roby vznikd komplexni a velmi vyvéZzeny aperitiv.

T Ingredience: bilé vino, cukrova tftina, italskd
brandy, voda a vice nez 50 rtiznych bylinek a kofeni
(napt. mata, zdzvor, koptiva, pelynék, kvéty ibisku,
rebarbora, plody rohovniku, $alvéj, jalovec, citronova
kiira, jetel, muskatovy orisek, lékorice, andélika, sko-
Fice, koriandr, santalové dfevo, ¢erny bez a hotka po-
merancova kuira)

ﬂ‘_gj studend macerace bylinek a kofeni po dobu 20
dni s naslednou filtraci (tradi¢ni metoda)

Ba-- o , , .

1 ]|~ servirujte chlazeny s plitkem citronu nebo
pouzijte pro klasické i moderni koktejly

Y’ 2014: Specialty Spirits Masters: zlatd medaile

18 % /0,751




Fontanassa

PIEMONTE

Rovereto di Gavi

Rozhrani Piemote a Ligurie, kterym se vine mean-
drujici autostrada A7 Milano-Genova, je nesmirné
malebnd ¢dst Italie, turisttl téméf prosta. Ve zvlnéné
krajiné s nedot¢enymilesy a ope¢ovavanymi vinicemi
muzete intenzivné citit, jak zde pomalu, harmonic-

Yy

kym aklidnym rytmem bézi ¢as.

V kopcich Gavi, historické vinaiské oblasti jiho-
vychodniho Piemontu, stoji v samém stfedu oblasti
DOCG opevnény statek Azienda Fontanassa,
postaveny v 17. stoleti, ktery od roku 1921 vlastni
rodina Gemme. Rodinné hospodarstvi se rozkladd na
77 ha, z ¢ehoz vice nez polovinu tvofi vinice obhospo-
darované bratry Marcem a Robertem s respektem
k prirodé a tradicim. Vétsi ¢ast produkee je zameérena
na odridu Cortese, resp. Cortese di Gavi, kterd
profituje z piidy bohaté na vapence a mineraly, tedy
ztoho, ¢im je vino Gavi charakteristické.

Celkova produkce vinarstvi Fontanassa je 48 000 lahvi
rocné.

Pro rodinu Gemme je vyroba vina vasni, tradici
a uménim, coz se projevuje i na jejich osobitych
etiketach, které jsou tvir¢im plodem malife Carla
Carossa narozeného v Asti, ktery se inspiroval rysy
nékterych ¢lent rodiny a jejich snem vyrabét
vynikajicivina.

www.fontanassa.com




GAVI DEL COMUNE DI GAVI DOCG
CA ADUA

slamové zluta se zelenkavymi odlesky
viné citrusovych plodd, grapefruitu, pose-

travy, bilych kvéti. V chuti suché,

Cené
svézi, s dobrou délkou a medovym

mineralni,
nadechem.
100 % Cortese
ruéni sbér
zrani v ocelovych tancich
sklenice na bilé vino

konzumujte mladé

predkrmy, téstoviny, motské plody

serv. tep.



La Spinetta
PIEMONTE A TOSKANSKO

Za slavnym vinafstvim La Spinetta, zaloZenym v roce
1977 jejich otcem Giuseppem, dnes stoji tfi bratfi:
Bruno, Carlo a pfedev$im Giorgio Rivetti.

La Spinetta, soucasna ikona italského vinafstvi,
obhospodaruje asi 100 ha vinic v Piemonte a Toskan-
sku a md za sebou relativné kratkou, ale obdivuhodné
uspésnou historii. Vinafsky sen se zacal plnit brzy
poté, co se Giuseppe Rivetti usadil v rezidenci
La Spinetta (v prekladu “vrchol kopce”) a jako prvni
v regionu, proslaveném lehkym, dezertnim vinem
Moscato d’Asti, jej zacal zpracovavat samostatné
z jednotlivych trati a vytvoril Moscato Cru. Par let
poté, v roce 1985 vinafstvi predstavilo své prvni
Cervené - vino Barbera, po némz nésledovalo v roce
1995 Barbaresco a v roce 2000 Barolo. Rodinna vize
se posunula za hranice Piemonte v roce 2001, kdy
La Spinetta investovala do 65 ha vinic v Toskansku,
aby nabidku velkych ¢ervenych obohatila o skvostna
vina z hroznl Sangiovese, a pozdéji své portfolio
doplnila produkci Colorina, Vermentina a Prugnolo
Gentile. Posledni tzasnou akvizici vinafstvi
La Spinetta je Contratto, nejstarsi vyrobce Sumivych
vin klasickou metodou. Giorgio Rivetti, nejvyraznéjsi
tvar vinaf'stvi La Spinetta, okouzluje svymi viny cely
vinatsky svét - kritiky a hodnotitele, stejné jako
konzumenty a milovniky vina. Kazdym rokem jsou

vina La Spinetta nesmirné svézi, aromatickd, lahodnd

a okouzlujici, a neni nadsazka, Ze na cokoliv Giorgio
sahne, se brzy proméni v tekuté zlato. Jeho Barbery,
které pochdzi ze starych vinic (az 65 let) jsou pova-
zovany za nejlep$i vina z Langhe, stejné jako
Barberesca a Barola, které rozhodné patfi mezi top
vina ve své kategorii. V celé Itdlii stézi najdete
vinafstvi, které by stejné jako La Spinetta ziskalo tolik
zadané ocenéni “Tre Bicchieri” pro vice nez 30 svych
produkti. V odbornych ¢asopisech a magazinech po
celém svété se péji 6dy na vina pochdzejici z tohoto
prestizniho vinafstvi.

www.la-spinetta.com



serv. tep.

7 000 lahvi

serv. tep.

11 000 lahvi

BAROLO CAMPE DOCG

intenzivni rubinové ¢ervend

komplexni a majestatni Barolo s aroma-

tickym profilem okvétnich listkGi razi, pres
$vestky a Cerné bobule, az po bilé lanyze. Pevné
ttisloviny, harmonickd chut s plnym a mohut-
nym zavérem.

100 % Nebbiolo
rucni sklizen, prvni polovina fijna

macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v priméru 16 dni, malolaktickd fermentace
ve francouzskych dubovych sudech, z toho 30 % zcela
novych, nasledovdna zranim po dobu 24 mésictL.
Dalsi zrani probiha 12 mésict vIlahvich.

sklenice na burgundské vino
25-30 let

idedlni ke grilovanym pokrmtim, dusenému a pe-
cenému cervenému masu véetné zvéfiny

BAROLO GARRETTI DOCG

rubinové ¢ervend

sofistikované, silné a plné vino, které

ohromi harmonickou a vyvazenou chuti.
Sladkd, bohatd viné s tony zralého ovoce a
kofeni. V chuti velkorysé, komplexni, s hebkymi
taniny a dlouhym zavérem.

100 % Nebbiolo
rucni sklizen, prvni polovina fijna

macerace a alkoholové kvaseni v kadich s fizenou
teplotou v priméru 12 dni. Malolaktickd fermentace
v pouzitych francouzskych dubovych sudech s nas-
lednym zranim 22 mésict, poté dalsi zrani v lahvi
alespon 6 mésictL.

sklenice na burgundské vino

20 - 25 let

idedlni ke grilovanym pokrmtim, dusenému a pe-
¢enému cCervenému masu véetné zvériny

2018: James Suckling 96/100

2015:  James Suckling 97/100

2019: Wine Advocate 94/100

2016: Wine Advocate 94/100




BARBARESCO STARDERI DOCG

f@ intenzivni rubinové ¢ervend

/- vyjime¢né vino s krasnou rovnovéhou mezi
vyzralou tfislovinou a ptvabnou kyselinkou.

Mimoraddné prijemné pitelné v mladi, ale jeho

potencial se projevi az po nékolika letech.

':T} 100 % Nebbiolo
W ruéni sklizeit, prvni polovina Ffjna

(!E macerace a alkoholové kvaseni v kadich s fizenou
teplotou v priméru 14-15 dni. Malolakticka fermen-
tace ve francouzskych dubovych sudech, z toho 20 %
novych, s naslednym zranim 20-22 mésicd, poté dalsi
zranivlahvi alespon 6 mésictL.

a
I sklenice na burgundské vino

- 25 - 30 let

i| idealni ke grilovanym pokrmim, duSenému a pe-
cenému Cervenému masu vcetné zveériny

BARBARESCO VALEIRANO DOCG

?@ intenzivni ¢ervena

/- Valeirano vykazuje prekvapivou mineralitu,

podporenou fenomendlni strukturou. Ve vini
i na patfe se opakuji tony Cajovych listka a bal-
zamickych ténl. Zavér je intenzivni, podporeny
krasnymi tfislovinami.

<100 % Nebbiolo
S ruéni sklizen, prvni polovina fijna

(1% macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v priaméru 17 dni. Malolakticka fermentace
ve francouzskych dubovych sudech, z toho 70 %
novych, s naslednym zranim 18 mésict, poté dalsi
zrani vlahvialespon 6 mésica.

a
I sklenice na burgundské vino
- 25 - 30 let

11 idedlni ke grilovanym pokrmim, dusenému a pe-
¢enému Cervenému masu véetné zvériny

2017: Wine Advocate 94/100

2012: Wine Advocate 93/100

2020: Wine Advocate 94/100

2009: James Suckling 95/100

14,5 % / 0,75 1

14,5 % / 0,75 1

Barbaresco Searderi

serv. tep.

2omn

1}

7 000 lahvi

Barbaresco Valeirano  20n

v

L1

serv. tep.

s 0

7 000 lahvi



serv. tep.

6500 lahvi

serv. tep.

13 000 lahvi

BARBARESCO GALLINA DOCG

f@ temné rubinové ¢ervena

-/~ mékké a presvédc¢ivé Barbaresco. Sametové

trisloviny a plné télo definuji toto vino,
které kon¢i ovocnym zavérem s kvétinovym
nadechem.

100 % Nebbiolo
S ruéni sklizeit, prvni polovina Ffjna

(!E macerace a alkoholové kvasenivkadich s fizenou
teplotou v pruméru 14-15dni. Malolakticka fermen-
tace ve francouzskych dubovych sudech s néslednym
zranim obvykle 12 mésict, poté dalsi zrani v lahvi
aslespon 6 mésici.

a
I sklenice Burgundy

- 25 - 30 let

1| idealni ke grilovanym pokrmtim, dusenému a pe-
cenému Cervenému masu véetné zvériny

BARBARESCO BORDINI DOCG
?@ rubinové ¢ervend

/- explozivni a svéZi aroma s tény malin a ra-
zovych listkd. Chut cerveného ovoce, jemné
ttisloviny a dechberouci elegance.

-

“=» 100 % Nebbiolo

WY ruéni sklizen, prvni polovina fijna

(1% macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v praméru 14 dni. Malolaktickd fermentace
v pouzitych francouzskych dubovych sudech s na-
slednym zranim 20 mésicd, poté dal$i zrani v lahvi
6 mésicl.

a
I sklenice Burgundy

- 20 - 25 let

1 ‘ idedlni ke grilovanym pokrmuim, dusenému a pe-
cenému Cervenému masu véetné zvériny

2019: Wine Spectator 95/100

2016: Wine Spectator 94/100

2020: Wine Advocate 93/100

2019: James Suckling 93/100

14,5 % / 0,75 |

14,5 % /0,75 « 1,5 1



BARBERA D'ALBA DOC GALLINA

intenzivni rubinové ¢ervena

Barbera, kterd nabizi bohaté mnoZstvi kvéti-

novych a balzamickych téni, nasledovanych
jemnou kyselinkou a neéekané pevnou tfislovi-
novou texturou

100 % Barbera

rucni sklizen, konec zafi / zacatek rijna

macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v priméru 10 dni. Malolakticka fermentace
ve francouzskych dubovych sudech, z toho 20 %
novych, s naslednym zranim 12 mésica, poté dalsi
zranivlahvi 6 mésicu.

sklenice na burgundské vino

25 let

driibez, ¢ervené maso a vechny druhy syra

BARBERA D'ASTI DOCG SUPERIOR
CA DI PIAN

rubinové ¢ervena s granatovymi odlesky

Ca di Pian je Barbera s nezaménitelnym

charakterem. Intenzivni viné ostruzin a tfes-
ni morello. Toto vino je skute¢né podmanivé,
presto zUstdva svézi a mimofddné univerzalni.

100 % Barbera
ruéni sklizen, konec zati / zacatek fijna

macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v praméru 14-15 dni. Malolaktické fermen-
tace probihd v pouzitych francouzskych dubovych
sudech s ndslednym zranim 12 mésici a dal$im
zranim vlahvi alespon 3 mésice.

sklenice na bordeaux vino
25 let

idealni ke véem grilovanym mastim a vyzralym

syrim

2019: James Suckling 93/100

2016: Wine Advocate 93/100

2019: James Suckling 92/100

2016: James Suckling 91/100

7 500 lahvi

8 anecor 1 &
i ranco {63 2acs

serv. tep. serv. tep.

70 000 lahvi



serv. tep.

8 000 lahvi

PIN - MONFERRATO ROSSO DOC

tmavé Cervena

vino vyjadfujici lasku k zdejsi pidé, kterou

Giuseppe Rivetti, znamy jako "Pin", predal
svym synim Carlovi, Brunovi a Giorgiovi.
Vysledkem souhry odriid Barbera a Nebbiolo je
buket ovoce, kvétin a kofeni. Vyvazenost mezi
ttislovinami a kyselinkou déla z tohoto vina
dokonalého spole¢nika k jidlu.

65 % Nebbiolo + 35 % Barbera D’Asti Bionzo

ru¢ni sklizen, Barbera v druhé poloviné zafi,
Nebbiolo prvni polovina fijna

macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v priméru 10 dni. Malolakticka fermentace
probihd ve francouzskych dubovych sudech (20 %
novych) s néaslednym zranim 12 mésict. Dalsi zrani

LEANGHE NEBBIOLO

vlahvi 6 mésicti.
5 N
sklenice na burgundské vino

25 let

noky s masovym ragu, grilované cervené maso
avyrazné syry

2018: Wine Advocate 92/100

2016: Wine Advocate 93/100

LANGHE NEBBIOLO DOC

rubinové ¢ervena

toto vino je smési hrozni Nebbiolo ze tii

vinic Barbaresco v Neive. Viiné je $irokd a
pronikava, s tény cerstvého ovoce, fialek a ruzi.
V chuti je elegantni, mékky nastup, po kterém
nasleduji jemné, ale vytrvalé tfisloviny.

100 % Nebbiolo
rucni sklizen, prvni polovina fijna

macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v praméru 14-15 dni. Malolakticka fermen-
tace probihd v pouzitych francouzskych dubovych
sudech s naslednym zranim 12 mésicti. Dal$i zrani
vlahvi asi 6 mésicti.

sklenice na burgundské vino
15 let

idedlni ke grilovanym pokrmiim, dusenému a pe-
cenému cervenému masu véetné zvériny

2018: Wine Advocate 91/100

serv. tep.

25000 lahvi



LANGHE BIANCO DOC SAUVIGNON
f@ svétle 7luta se zelenkavymi odlesky

~ nadherné vinice, bohaté na uhli¢itan vape-
naty, plodi Sauvignon s jedine¢nymi vlast-
nostmi. Vino md aroma grapefruitu a rajéatovych
listkdl, které krasné kontrastuji s tény kiemene.
V ustech je pevné a svézi, s krasnou mineralitou
a kyselinkou, ktera laka k dalsimu dousku.

% 100 % Sauvignon Blanc

W ru¢ni sklizei, zalatek zaii

(I} fermentace v pouzitych francouzskych dubo-
vych sudech, dal$i zrani 18 mésicti, po lahvovani vino
zraje dal$ich 6 mésicil.

. -

I L | = sklenice na bordeaux vino

- potencidl zrani az 10 -15 let

1| dribez, ryby, jehné¢i maso a kozi syry

PIEMONTE CHARDONNAY DOC LIDIA
?@ zafiva zlutd se zelenkavymi odlesky

/~ vino, vénovano Rivettiho matce Lidii. Aroma
s pusobivymi ovocnymi a kvétinovymi tdny,
nadechem citrust, zlutych jablek a lipy. Chut je

Cista, svézi a delikatni, s pozoruhodnou délkou.
Vhodné i k archivaci.

-

% 100 % Chardonnay
S ruéni sklizen, zatatek zar

i e .

(1% fermentace v pouzitych francouzskych dubo-
vych sudech s dal$im zrdanim 18 mésicd, po lahvovani
zraje alespon 8 mésicti.

o= . ,
1 11 ]= sklenice na bordeaux vino

- potencidl zrani az 10 -15 let

1| driibez, ryby, kofenén jidla, jakékoliv predrkmy
a syry

2019: Wine Advocate 91/100

2017: James Suckling 92/100

2020: Wine Advocate 91/100

2018: James Suckling 93/100

13,5 % / 0,75 |

13,5 % /0,75 1
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LANGHE

‘rmn N GG

serv. tep.

& 6000 lahvi

iy !ﬁuncc

serv. tep.

.ﬁ 5000 lahvi



serv. tep.

6-8°C

4
4 110000 lahvi

MOSCATO D'ASTI DOCG
BRICCO QUAGLIA

f@ zluta se zelenymi zablesky

/. Bricco Quaglia je velice osobité vino, zndmé
4 jako prvni italské single vineyard Moscato.
Ve vini aroma broskvi a $alvéje s jemnymi
medovymi tény. V ustech sled chuti od cerstvé-
ho ovoce po jemné bylinky, konc¢ici mimoradné
Cistym a svézim zdvérem.

oo

100 % Moscato

WY ruéni sklizen zacatkem zat

B [ 14 w

(1% fermentace v kadich s fizenou teplotou po dobu
3 mésicil.

.q"-
1 11 ]= sklenice na bild vina

i pijte mladé

11 diky vyjimeené vyvazenosti a jemné perlivosti je
COSP idedlni jako aperitiv nebo jako osvéZeni pozdni sni-
l0SCATO ""‘5,.“ dané

G COMRRLLA L

AL CENEMRAIL 7

? 2021: Wine Advocate 90/100
2017: Galloni Vinous 92/100

MOSCATO D'ASTI DOCG
BIANCOSPINO

f@ zluta se zelenymi zablesky

féﬂ tradi¢ni jemné perlivé dezertni vino, neodolatel-
né a neobycejné osvézujici, s krasnou ovocnou
chuti s naznakem hrusky a medu

-
3

% 100 % Moscato
S ruéni sklizeni zadtkem zati

(E_TJ fermentace po dobu 1 mésice pii kontrolované
teploté, poté je vino lahvovano.

Ba--
1 11 ]= sklenice na bild vina

i pijte mladé

11 diky vyjimeené vyvazenosti a jemné perlivosti je
idealni jako aperitiv nebo jako osvéZzeni pozdni sni-
dané

% 2018 Galloni Vinous 91/100

serv. tep. 5,5 %/ 0,375 0,75 1
6-8°C

55 % /0,375 0,751

& 90 000 Tahvi




TIMORASSO DOC

f@ slamové zluta se zlatymi odstiny

/- Timorasso je starobyld autochtonni odruda
vinné révy z Piemonte. Vino md neuvéfitelnou
strukturu a rafinovanost, jemné citrusové a kvétinové
tony hraji v dokonalé souhfe a vedou k Zivému
dlouhému zavéru.

+

> 100 % Timorasso

W ruéni sklizeni

(1% po odstopkovéni probihd jemné lisovéni, fer-
mentace pfi kontrolované teploté v malych nere-
zovych tancich. Vino odpociva na sedlinach témér

8 mésicii, poté je filtrovano a lahvovano a zraje dalsi
3 mésice.

Ba--
LI 1 |= sklenice Burgundy
- pijte mladé

11 dynové suflé, salét z tresky

2022: Galloni Vinous 92/100

2021: James Suckling 92/100

PASSITO ORO DOC
?@ zluté zlata

?4 vino ma krasny zlatavy odstin "d'oro” a na-

bizi vini su$enych fikd, zralych pomeranca
a kastanového medu. V chuti se objevuji bohaté
a sladké tony. Pfijemna kyselinka doddva tomuto
vinu Cisty a svézi zdvér.

-

<> 100 % Moscato

X
W ruéni sklizeit, posledni tyden v fijnu

(I%) hrozny se susi do konce prosince, fermentace
probihd v novych francouzskych dubovych sudech,
po 2,5 letém zrani je vino lahvovano a 8 let po sklizni je
uvolnéno do prodeje

8- ) .
1 11 ]= sklenice na dezertni vina

- 25 let

1| ¢okoladové dezerty a zrajici syry

2013: Wine Spectator 92/100

2011: Wine Advocate 94/100

13% /0,75 1

11 % / 0,375 |

serv. tep.

£ 15000 lahvi

La Spinetta O

serv. tep.

& 2000 lahvi



SASSONTINO

SEZZANA TOSCANA
SANGIOVESE IGT

intenzivni rubinové ¢ervend

po dlouhych 12 letech ve sklepé a pouze v nej-

lepsich ro¢nicich dava Sezzana, nejstarsi vinice
Toskanského vinarstvi, nadherny projev Sangiovese.
Ve viini se objevuji tony fialek a zralych tfesni, stejné
jako ktze a sladkého kofeni. V tstech je dobte
strukturované, s mékkymi, elegantnimi tfislovinami
akrasnou délkou.

100 % Sangiovese
rucni sklizen v poloviné zari
macerace a alkoholové kvaseni v kadich s fize-
nou teplotou po dobu 10 dni, malolaktickd fermen-
tace ve francouzskych dubovych sudech, z toho 50 %

zcela novych, nasledovana zranim 24 mésict, dalsi
zranfalespon 100 mésict vlahvich

velké sklenice Bordeaux

15-20let

SASSONTINO TOSCANA
SANGIOVESE IGT

intenzivni rubinové ¢ervend

Sassontino pochdzi z jedné z historickych
vinic panstvi Casanova, jejiz pisc¢ita ptida na-
bizi piemontskou interpretaci Sangiovese. Viné
je kvétinova, s toény cernych tfesni a rybizu.
V  chuti je
a podmanivym zavérem.

vyrazné a suché, s pikantnim

100 % Sangiovese
ru¢ni sklizen v poloviné zari

macerace a alkoholové kvaseni v kadich s fize-
nou teplotou v priméru 8 dni, malolaktickd fermen-
tace ve francouzskych dubovych sudech z toho 20 %
zcela novych, nasledovana zranim 24 mésicii, poté
dalsi zranialespor 100 mésict vlahvich

velké sklenice Bordeaux

top kvalita dal$ich 20 let po uvolnéni do pro-
deje

TOSCANA TOSCANA . , v . , .
* I grilovana masa, téstovinové pokrmy, risotto se grilovand masa a téstovinové pokrmy
2004 2004 syrem Pecorino
CASANOVYA DELLA SPINETTA _E"“NOW\ DELLA SPINETTA 727070797: 77\1\7}{1?76@\19%21}? ,9,3{1,(29 ,,,,,,,,,,,,,
| : ' 2009: James Suckling 92/100 g3 2009: James Suckling 92/100
2006: Wine Advocate 94/100 2008: Wine Advocate 94/100
2004: James Suckling 92/100 2007: James Suckling 91/100

14 % /0,751 14 % / 0,75 1

serv. tep.

serv. tep.

6 000 lahvi 6 000 lahvi



IL NERO DI CASANOVA
TOSCANA SANGIOVESE IGT

intenzivni rubinové ¢ervend

nazev "Nero" je odvozen od "vino nero", jak
se tradi¢né nazyvala toskdnskd cervend vina.
Ve vini se projevuji tony ostruzin, bortvek
a zralych tfe$ni s lehkymi kofenitymi tony.
V chuti se projevuje plnym télem a sametovymi
trislovinami, v dokonalé¢ harmonii s mimoradnou
svézesti. Elegantni kyselinka vytvari krasny zavér.

100 % Sangiovese
ruéni sklizen, v pulce zari
macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v primeéru 14 dni, malolaktickd fermentace
v pouzitych francouzskych dubovych sudech, nasle-
dovdna zranim 12 mésictl, dal$i zrani nejméné
3 mésice vlahvich

sklenice na bordeaux vino
10 let

idedlni ke grilovanym pokrmiim, téstovindm
a masu

2018: James Suckling 92/100

2011: Wine Spectator 90/100

CHIANTI RISERVA DOCG

intenzivni rubinové Cervend

piscita piida bohatd na uhli¢itan vdpenaty dava

kvétinovy buket s tény lesnich plodd, fialek
a stfedomoiského kofeni. V chuti je suché,
harmonické, pikantni a zdroven sametové.

100 % Sangiovese

rucni sklizen, 1. a 2. tyden v zafi

macerace a alkoholové kvageni vkadich s fizenou
teplotou v priméru 14 dni, malolakticka fermentace
v pouzitych francouzskych dubovych sudech, nasle-
dovana zranim 24 mésicl, dalsi zrani nejméné
6 mésict vlahvich

sklenice na bordeaux vino

10-15 let

grilovana masa, téstoviny s rajéatovym zakladem,
tradi¢ni toskanské uzeniny

2018: James Suckling 91/100

2013: Wine Advocate 91/100

serv. tep.

90 000 lahvi

LASANOVA

serv. tep.

10 000 lahvi



serv. tep.

6 000 lahvi

IL COLORINO DI CASANOVA
TOSCANA ROSSO IGT

intenzivni tmaveé Cervena

rodina Rivetti se v ndvaznosti na piemontskou

tradici vyroby jednodruhovych vin rozhodla pro
¢istou vinifikaci odriidy Colorino. Byli presvédceni,
ze tato odriida ma jedine¢nou identitu. Ve vini se
objevuji tony tmavého ovoce s bylinnymi a zemitymi
tony. V chuti je vino hladké a plné, zaroven m4 velmi
dobrou mineralitu.

100 % Colorino
ru¢ni sklizen, 1. a 2. tyden v zafi

L GenNTiE macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
DI CASANGVASS teplotou v priméru 14 dni, malolaktickd fermentace
v pouzitych francouzskych dubovych sudech, nasle-
dovana zranim 24 mésict, dal$i zrani nejméné
6 mésict vlahvich

sklenice na bordeaux vino

potencialni vyvoj az 30 let

grilovana driibez nebo steak, vhodné také k tésto-
vinam nebo rizotu

IL GENTILE DI CASANOVA
TOSCANA ROSSO IGT

intenzivni tmave Cervena

Prugnolo Gentile je starobyla odrtida révy, ktera

je obecné povazovana za biotyp Sangiovese.
La Spinetta se rozhodla tuto odridu vinifikovat
samostatné, aby zduaraznila jeji originalitu. Viné je
rafinovana, s tony $vestek a fialek. Chut je delikatni,
s méné intenzivni tfislovinou, ktera je dosti podobna
Nebbiolu.

100 % Prugnolo Gentile
(klon Sangiovese z Montepulciana)

rucni sklizen, 1. a 2. tyden v zari

macerace a alkoholové kvaseni vkadich s fizenou
teplotou v priméru 14 dni, malolakticka fermentace
v pouzitych francouzskych dubovych sudech, na-
sledovana zranim 24 mésict, dal$i zrdani nejméné
6 mésicivlahvich

sklenice na bordeaux vino
potencialni vyvoj az 30 let

grilovana drtibez nebo steak, vhodné také k tésto-
vindm nebo rizotu

2007: Wine Spectator 90/100

2008: Wine Spectator 91/100

serv. tep.

6 000 lahvi



IL ROSE DI CASANOVA
TOSCANA IGT

f@ lososova s oranzovymi odlesky

/- vino inspirovano provensalskymi rizovymi viny.

Fascinujici vlastnosti Sangiovese a Prugnolo
Gentile umoznily vytvofit vino, které vykazuje
skvély charakter, intenzivni vini a zaroven se velmi
ptfijemné pije. Ma kvétinovy a ovocny buket
s nadechem citrust. V chuti je nadherné svézi, jemné
skrasnou mineralitou a Zivou kyselinkou.

T 50 % Sangiovese + 50 % Prugnolo Gentile
WY ruéni sklizen, zalatek zaF

(157 kratkd macerace na slupkéch, fermentace po
dobu 15 dni pti teploté 18°C, zrani 3 mésice na jem-
nych sedlinach v nerezovych tancich

a . .

I malé sklenice Bordeaux

i vynikajici jiz nyni, a dal$ich min. 5 let

1| dribez, ryby, kotenénd jidla a jakékoliv predkrmy

2022: Galloni Vinous 91/100

2020: Galloni Vinous 90/100

VERMENTINO TOSCANA IGT

o svétle Aut

?4 puda v oblasti Terricciola je piscita a bohatd na
moiské sedimenty, coz dodava tomuto

Vermentinu neuvétitelné aromaticky profil. Ve viini

se misi tény stfedomorskych kiovin, minerdlt

a bilych kvétin. V chuti se dokonale snoubi svézest

apikantnost.

¢ 100 % Vermentino

S rueni sklizen, zadatek zaii

™ o . / (o
(1% fermentace 25 dni v nerezovych tancich, zrani 5
meésict na kvasinkach v nerezovych tancich

a
I malé sklenice Bordeaux
/ vyborné jiz nyni, vychutnate si jej dalsich min. 5 let

11 drabez, ryby, smazené articoky

2022: Galloni Vinous 90/100

2018: James Suckling 93/100

12,5 % /0,75 1

13 % /0,75 1

serv. tep. serv. tep.

120 000 lahvi 50 000 lahvi



LA SPINETTA

Ol
Extra Verguw

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
?@ zlatozelena

-/ vuné borovic, travy, zelenych oliv a cerstvého
salatu, nesmirné chutny olivovy olej

R

> olivy Frantoio, Moraiolo a Leccino
WY ruini sklizeti

(1% sklizen za¢in ihned, jakmile olivy zacnou do-
zravat. Sklizi se ru¢né na velké sitové plachty a ru¢né
jsou odstranény vSechny ptipadné necistoty a listky.
Olivy jsou nasledné proplachnuty a rozsekany ostry-
mi nozi, aby nevzniklo nadmérné teplo, poté strojové
promichany, ze vzniklé pasty je olej lisovan za studena.

11 zkuste zakapnout grilované krevety nebo grilova-
ny hovézi steak

500 ml




Abbadia Ardenga

TOSKANSKO
Montalcino

Historie vinaf'stvi Abbadia Ardenga je datovana az do
11. stoleti, kdy byla nemovitost zaloZena rodinou
Ranieri a slouzila jako zastavka na cesté ,via
Francigena“z Canterbury v Anglii pfes Rim do Apulie
najihuItlie.

O vinarstvi Abbadia Ardenga pecuje po generace
rodina Ciacci, ktera patfi téZ mezi zakladajici cleny
"Consorzio del Brunello di Montalcino", jehoz cilem
je chranit a kultivovat odridu Sangiovese Grosso.
Brunello di Montalcino ziskalo DOC v roce 1967
a ochrannou zndmku kontrolovaného puvodu
s garanci DOCG vroce 1980.

Vinice Abbadia Ardenga se rozkladaji na 25 akrech
malebné, kopcovité krajiny v oblasti Montalcina, kde
plné vyzralé hrozny Sangiovese ziskavaji diky

idedlnimu terroir chut tradi¢niho Brunella. Vinafstvi

se vénuje péstovani a kultivaci pouze této jedinecné
odrudy.

Pfi vyrobé jsou respektovany stoleti staré vyrobni
postupy v kombinaci s pouzitim nejmodernéjsich
technologii $etrného zpracovani hrozni.

www.abbadiardengapoggio.it
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serv. tep.

18 - 20°C
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e

serv. tep.

18 - 20°C

ROSSO DI MONTALCINO DOCG

rubinové ¢ervend

prijemné, vyrazné, ovocné a harmonické vino,

typické pro odridu Sangiovese s tony cerveného
ovoce a fialek. V chuti je vino svézi a Zivé, hezky
strukturované s dlouhym zavérem.

100 % Sangiovese Grosso
rucni sbér na zac¢atku fijna
fermentace 16 dni v nerezovych tancich, zrani
4 mésice v dubovych slavonskych sudech + 8 mésicti
v lahvi
sklenice na bordeaux vino
vyborné jiz nyni a dalsich 5 let

pokrmy z hub a lanyzq, teleci, dribezi
nebo veprové maso

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

rubinové ¢ervena s granatovymi zablesky

bohata viiné s nadechem sladkych lesnich plodi

a ¢okolady, chutové velmi intenzivni, harmonic-
ké vino s plnym télem a dlouhou dochuti

100 % Sangiovese Grosso
ru¢ni sbér na zacatku fijna
fermentace 18 dni v nerezovych tancich, zra-
ni 36 mésictt ve slavonskych dubovych sudech
+ 12 mésicil na nerezu + 12 mésicu v lahvi
sklenice na bordeaux vino

potencial zrani 10-15 let

pecené ¢ervené maso nebo zralé syry

2017: Wine Enthusiast 90/100

2015: Wine Enthusiast 88/100




BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
VIGNA PIAGGIA

temné rubinové Cervena

bohata a intenzivni viiné ¢erveného lesniho ovoce,

lehce kofenéna, chut je plna, harmonicka, s ele-
gantni a dlouhou dochuti

100 % Sangiovese Grosso

rucni sbér na zacatku fijna

fermentace 18 dni v nerezovych tancich, zrani
36 mésict v dubovych slavonskych sudech, scelovani
v nerezovych tancich + 12 mésict v lahvi

sklenice na bordeaux vino

potencial zrani 10-15 let

skvélé ke grilovanym mastim a polozralym syrim

2016: Wine Enthusiast 93/100

2015: Wine Enthusiast 94/100

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
RISERVA

rubinova s granatovymi odstiny

kotenita chut s éterickymi tény od vanilky az

po hutnou vini povidel, plné, harmonické a pti-
jemné vino, které je pfipravovano pouze z hroznd
nejvyssi kvality.

100 % Sangiovese Grosso

rucni sbér na zacatku fijna

fermentace 20 dni v nerezovych tancich s kont-
rolovanou teplotou, zrani 36 mésicti v dubovych sla-
vonskych sudech, scelovani 18 mésicti v nerezovych
tancich + 18 mésict v lahvi

sklenice na bordeaux vino

potenciél zrani 10-15 let

tradi¢ni toskanska kuchyné, zvlasté dusené pokr-
my nebo zraly syr Pecorino

18 - 20°C

shitadia s1dengs |

2004

Al

serv. tep. serv. tep.

18 - 20°C




Castello
di Cacchiano

TOSKANSKO

Chianti

Castello di Cacchiano lezi v nejprestiznéjsi casti
uzemi Chianti a bylo zaloZeno v 10. stoleti rodem
Ricasoli, prestizni $lechtickou rodinou, ktera vlastni
hrad vice nez 1.000 let a spravuje nejen vinice, ale
iolivové hije, zemédélskou pudu alesy.

Castello di Cacchiano patfilo v 19. stoleti baronu
Bettinu Ricasolimu, ¢tyfndsobnému pradédeckovi
soucasného majitele, prezdivanému téz "Barone di
Ferro", velkému inovatorovi toskanského vinafstvi
a vinohradnictvi, ktery se podilel na kodifikaci
modernireceptury Chianti Classico.

Soucasny majitel, hrabé Giovanni Ricasoli-Firidolfi,
prevzal vinafstvi v roce 1984 a ve své praci zarocuje
nejen své osobni zku$enosti, ale i historické kofeny

rodu. Vina Castello di Cacchiano jsou charakteristic-

ka nenapodobitelnym teroir, osobnim pristupem,
oddanostialaskouk pude.

www.castellodicacchiano.it



CHIANTI CLASSICO DOCG

intenzivné rubinova

viiné bobulovin, vi$ni, vanilky a dzemu z kdouli.

Chutové velmi vyvazené s mnozstvim zralého
ovoce a elegantni tfislovinou.

95 % Sangiovese, Canaiolo, Malvasia Nera

rucni sbér na prelomu zafi a fijna

teplota fermentace 26-30°C, zrdni v sudech z
francouzského dubu z oblasti Allier, celkova doba
zrani45 mésich

sklenice na bordeaux vino

skvélé jiz nyni s pfedpokladem dalsiho zrani
5-10 let

teleci, hovézi steaky a pe¢ena masa

CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG

temné rubinova
intenzivni ovocna viné, prechazejici od lanyzi
az do tabaku. Elegantni taniny a jemna kyselinka
s pretrvavajicim ténem zralého ¢erveného ovoce.
95 % Sangiovese, Canaiolo, Malvasia Nera, Colorino
rucni sbér na prelomu zafi a fijna
teplota fermentace 26-30°C, zrani v sudech
z francouzského dubu z oblasti Allier, celkova doba
zrani pred lahvovanim 60 mésict

sklenice na bordeaux vino

skvélé jiz nyni s predpokladem dalstho zrani
10-15 let

Y vs

jehnéci, hovézi steaky, zvéfina

2019: James Suckling 90/100

2015: Robert Parker 89/100

2020: Falstaff 92/100

2018: Falstaff 93/100

CACCHIANQ

serv. tep.

16 - 18°C

48 000 lahvi

CASTELLO D1

CACCHIANO

e

serv. tep.

16 - 18°C

11 000 lahvi




CACCHIANO

MILLENNIO

CHIANTI CLASSICO MILLENNIO DOCG

rubinova s granatovymi odlesky
Viiné je intenzivni, vynikaji ovocné tény $vestek,
tre$ni, cokolady, liskovych ofiskd, nechybi
koteni, které zkrasluje jiz tak komplexni vini.
V tstech zaujme svéZest, vino je hladké, vyvazené
asvelmidlouhym zavérem.
100 % Sangiovese

ruéni sbér na prelomu zafi a fijna

zrani 30 mésictt v barikovych a tonneaux
sudech z francouzského dubu z oblasti Allier

sklenice na bordeaux vino
predpoklad dalsiho zrani 10-15 let

idedlni k duSenym mastim a zvéfiné, ale také k
tvrdym syram.

TOSCANA FONTEMERLANO IGT

neproniknutelné rubinova
nadherna a intenzivni viiné ostruzin, kakaa, cer-
ného pepte, myrty a jalovce. V chuti jemné a ener-
gické s vyraznymi taniny a mineraly.
100 % Merlot
ru¢ni sbér na prelomu zafi a fijna

fermentace s kontrolovanou teplotou, macerace
20 dni, zrani 19 mésica v barikovych sudech

sklenice na bordeaux vino

skvélé jiz nyni s predpokladem dal$iho zrani
5-10 let

grilované jehnéci kotlety, kriita, duseny kralik

2015: Falstaff 95/100

2010: Wine Enthusiast 93/100

2013: Robert Parker 90/100

2013: Falstaff 92/100




SPUMANTE BRUT ROSE
METODO CLASSICO

lososova s tony cibulové slupky
sekt pripraveny tradi¢ni metodou druhotného
kvaseni v lahvi. Chut je osvéZujici s jemnym per-
lenim, stopou lesnich jahod a ¢erveného grepu.
100 % Sangiovese
ru¢ni sklizen, konec zati
fermentace v nerezovych tancich pfi kontrolova-
né teploté, druhotnd fermentace v lahvi - 23 mésici
na kvasinkach. Ru¢ni remuaz.
sektova sklenice

vyborné jiz nyni a v nasledujicich 5 letech

idedlni jako aperitiv

VIN SANTO
DEL CHIANTI CLASSICO DOC

intenzivni jantarova s mahagonovymi odlesky
tradi¢ni dezertni vino, bohaté aroma ofech,
mleté kavy a susenych merunék s diskrétnimi
tény bilého pepre. Intenzivné sladka chut s dokonale
vyvazenym pomérem mineraldl a ovocné slozky.
85 % Malvasia del Chianti, 15 % Canaiolo
rucni sklizen v prvni poloviné fijna
ptirodni suSeni na dfevénych rostech, zrani v du-
bovych sudech 50 az 1501, celkova doba fermentace
azrani 11 let
sklenice na dezertni vina

potencidl archivace az 20 let

vhodné servirovat k zakuskiim a toskdnskym
susenkam cantuccini

2016: I Vini di Veronelli 90/100

2004: Decanter 97/100

2006: James Suckling 93/100

CACCHIANO

serv. tep. serv. tep.

8-10°C

2600 lahvi 1 600 lahvi



Maté

TOSKANSKO

Montalcino

Ferenc Méaté, autor mezindrodnich kniznich

bestsellert  "The Hills of Tuscany" a "Vineyard in
Tuscany” a jeho Zena Candace, malirka, opustili New
York v roce 1990, aby se usadili na toskanském
venkové a vybudovali své rodinné vinafstvi v jedné
znejprestiznéjsich vinafskych oblasti.

Vinafstvi lezi na dvou kopcich orientovanych zapad-
nim smérem, v mirném pasu oblasti Montalcina.
Kdysi romanské vinice s historii starsi 2000 let,
v nadmoiské vy$ce 300 az 400m, maji az neuvéritelné
pestré terroir. Soucasnych 7 ha vinic bylo citlivé
rozvrzeno mezi sttedomoiskymi lesy plnymi bylin
a divokého ovoce s pomoci renomovaného agronoma
Angela Gaji.

Odruda Sangiovese byla vysazena ve fosilnich piidach
s vyraznym podilem vulkanickych hornin, Merlot
Cerpa ziviny v pise¢ném podlozi s obsahem jilu,
Cabernet Sauvignon v pudach tvofenych sliny,
tj. jilovitymi ptidami s obsahem karbonatti, a Syrah byl

vysazen na jiznich terasich bohatych na mineraly.
Vynosy z husté osazenych vinic jsou drzeny extrémné
nizko diky tfem kazdoro¢nim profeztim pro
koncentraci chuti. Sbér probiha ru¢né se selekci
nejzralej$ich hroznu, fermentace pak v malych
ocelovych tancich s kontrolovanou teplotou, vina
zraji az dva roky ve francouzskych dubovych sudech
Allier.

Ferenc, Candace a jejich syn Peter se spole¢né staraji o
vinafstvi, které je nadhernym prikladem toho,
Ze mite-li idedlni misto, spolupracujete s renomo-
vanymi odborniky a k péstovani vina pfistupujete
s velkou ldskou a péci, je mozné dosdhnout
fenomendlniho dspéchu.

www.matewine.com



BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

nadherné temné rudd s cernymi odlesky
velké Sangiovese plné chuti a s obdivuhodnou
zralosti. Viiné lehce kvétnatd prechézejici az do
zeleného cedru, v chuti tény zralych $vestek s jemnymi
taniny a diskrétni kyselinkou.

100 % Sangiovese Grosso

rucni sklizen do 20 kg kost na prelomu zari
afijna

20 dni macerace, fermentace s kontrolovanou
teplotou, zrdni 35 mésicii ve francouzskych dubovych
sudech (Allier) + 18 mésicii v lahvi, nefiltrovano

sklenice na bordeaux vino

potencidl zrani az 15 let

vyzralé hovézi, zvéfina

2019: James Suckling 95/100

2018: James Suckling 93/100

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
RISERVA

zafivé rubinova s ¢ernymi odlesky
viné silna, koutovy buket se misi s viini skofice,
¢erného pepre a ¢okoladovymi tony. Bohaté, $tavnaté,
s chuti zralych ostruzin a susenych $vestek. Taniny
jsou hladké se svézim, dlouho pretrvavajicim zaveé-
rem.
100 % Sangiovese Grosso

ru¢ni sklizen do 20 kg ko$t ve 2. poloviné zari

zrani 40 mésict v 5001 dubovych sudech Allier +
12 mésict v lahvi, nefiltrovano

sklenice na bordeaux vino
potencial pro dalsi zrani az 15 let

skvélé témér ke kazdému jidlu, od zeleninovych
téstovin po divocdka

2016: Robert Parker 94/100

2012: James Suckling 93/100

serv. tep.

18 - 20°C

15000 lahvi

serv. tep.

18 - 24°C

2000 lahvi




serv. tep.

16 - 18°C

4000 lahvi

MANIA

CABERNET
SAUVIGNON

serv. tep.

1500 lahvi

MERLOT ,,MANTUS" DOC

intenzivni rubinova

vuné lékorice, suSeného ovoce a bortvek, mékké

a jemné taniny s chuti zralého ovoce, malin
a tmavé ¢okolady. Vino s plnym télem a dobre inte-
grovanymi taniny.

100 % Merlot

ru¢ni sklizen prvni tyden v zari

15 dni macerace, fermentace s kontrolovanou
teplotou, zrani 18 mésicti ve francouzskych dubovych
sudech (Allier) + 6 mésicti v 1dhvi, nefiltrovano

sklenice na bordeaux vino

vyborné jiz nyni, predpoklad zrani az10 let

veprova pecené, hovézi steaky, pe¢end kachna

2017: James Suckling 92/100

CABERNET SAUVIGNON DOC

temné ruda s fialovymi zéblesky

sviidnd viiné exotického kofeni, hfebicku a slad-

ké skorice s jemnym dotekem kavy. Silné a vyva-
zené vino s pevnymi taniny a dlouhym zavérem
s tony susenych $vestek.

100 % Cabernet Sauvignon

ru¢ni sklizen v poloviné fijna

fermentace pti kontrolované teploté, zrani 23
mésict ve francouzskych dubovych sudech (Allier)
+ 6 mésicu v ldhvi, nefiltrovano

sklenice na bordeaux vino

vyborné jiz nyni, predpoklad dalstho zrani 10-15 let

grilované hovézi steaky, syr Pecorino, kan¢i kyta
na viné

2016: James Suckling 93/100

2017: James Suckling 93/100




Pietracupa

KAMPANIE

Avellino

Sabino Loffredo je bezpochyby jednou z nejvyraz-
néjsich italskych vinafskych osobnosti poslednich let.
Vinafstvi Pietracupa a jeho nezaménitelny styl je
pfikladem toho, jak muZe maly vinaf vyrabét
vynikajici vina byt pouze v limitované produkci cca
50.000 lahvi.

Bila vina odriidy Fiano a Greco reprezentuji terroir
Irpinie, jsou vinifikovdna bez macerace a malolak-
tického kvaseni. Pfed stacenim do lahvi se nékolik
mésict skladuji v ocelovych sudech na zbytcich
kvasinek. Stavnatd a charakteristickd ¢ervend vina
mistni modré odrudy Aglianico si v ni¢em nezadaji s
ostatnimi viny, pokud jde o ¢istotu a stylovou
osobitost. Vina jsou elegantni, intenzivni a vysoce
minerdlni, ptisobi vyrazné s potencionalem pro
archivaci.

Necelych 20 akri vinic se rozprostird v nadmorské
vy$ce kolem 400m, pida je na skalnatém podlozi,
tvofeném sopecnymi vyvrelinami s pfimeési piska.
Exprese sope¢nych hornin v podlozi se mocné

prezentuje mineralnimi a kfidovymi prvky, které

podtrhuji tato neuvértitelnd, kfistdlové ¢istd vina.

Fakt, ze Irpinie mtize dat svézi, bohata a vonava vina,
byl znamy po dlouhou dobu, ale Ze tu mize vzniknout
i interpretace vyjimecné slozitosti, auten-tické
minerality a Zivo¢i$nosti, nam dokdzal az Sabino
Loffredo, ktery ziskal jako prvni z Kampanie ocenéni
Gambero Rosso a jeho malé vinafstvi si vydobylo
pevné misto mezi nejlep$imi italskymi viny.
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serv. tep.

8-10°C
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PIETRACUPA

serv. tep.

8-10°C

FIANO DI AVELLINO DOCG

slamova zluta se zelenymi odlesky

aroma nabizi robustnéjsi a expansivni nos s rafi-
novanymi vinémi jasminu, zlatych lahodnych
jablek a silné minerality. Chut hedvabna a osvézujici
s optimalni rovnovahou vyrazné kyselinky a tony ci-
trusd, kiwi, zralé hrusky a manga, s dlouhou dochuti.

100 % Fiano di Avellino
rucni sklizen koncem zafi
$etrné lisovani, macerace na slupkach pfi kon-
trolované teploté, lezi sur lie do ¢ervna v ocelovych
tancich, bez malolaktické fermentace, zraje minimal-
né 6 mésicu v lahvi
sklenice na bilé vino

vyborné nyni, mutize zrat dal$i 2-3 roky

vhodné k predkrmtim, téstovindm a sofistikova-
nym rybim pokrmiim.

2019: Gambero Rosso 2 bicchieri

2018: Robert Parker 92/100

GRECO DI TUFO DOCG

slamové zluta
aroma bilych broskvi se misi s citrusovymi a
kvétinovymi tény, patrnd je i mineralita. Chut
je vyvazena, intenzivni a sametova. Zavér je dlouhy
akrasné citrusovy.
100 % Greco di Tufo
rucni sklizen koncem zafi
$etrné lisovani, macerace na slupkach pfi kont-
rolované teploté, lezi 8 mésicti v ocelovych tancich,
sur lie do ¢ervna, bez malolaktické fermentace, zraje
minimalné 6 mésicti v lahvi
sklenice na bilé vino

vyborné nyni, mtize zrat dal$i 2-3 roky

vyborné s téstovinami, polévkami, stfedné zraly-
mi syry nebo k bilému masu a grilovanym rybam

2020: Gambero Rosso 3 bicchieri

2019: Gambero Rosso 3 bicchieri

12,5 % /0,75 1

13,5 % /0,751



AGLIANICO ,,QUIRICO" IGT

intenzivni rubinova s fialovymi odlesky

intenzivni viiné s dominanci $vestek, horké ¢o-

kolady a ¢erného pepre, zranim pribyvaji jemné
tony kuze. Chut je strukturovana se stopou ¢erného
rybizu a s pfijemnou findlni tanickou stopou.

100 % Aglianico

ru¢ni sklizen probiha od poloviny fijna

$etrné lisovani, fermentace min. 30 dnt pfi kon-
trolované teploté, zrani minimélné 3 roky ve velkych
20 hl dubovych sudech

sklenice na burgundské vino

archivace 5-7 let

idedlni k polévkam, bohatym téstovindm a s masem

TAURASI DOCG

intenzivni, rubinové ¢ervena

intenzivni viiné ovoce a kvétin, z nichz prevlada

zejména Cerna tfesen, ostruzina, Svestka a fialka.
Starnuti v sudu dodévé vinu komplexni tercidlni aro-
ma kize, tabdku a kakaa s pfijemnym nadechem
mentolu. Chutové velmi dobra korespondence na
nos, v tstech identifikujeme ¢isté prichuté ¢ernych
tre$ni, ostruzin a $vestky. Pozoruhodné balancovana
kyselina s obsahem alkoholu. Dochut velmi dlouha.

100 % Aglianico
ru¢ni sklizen v druhé poloviné fijna

$etrné lisovani, fermentace min. 30 dnt pti kon-
trolované teploté, zrani minimalné 3 roky ve velkych,
20 hl dubovych sudech

sklenice na burgundské vino
vyborné nyni, mize zrat dalSich min. 7 let

téstoviny s masitymi omackami, steaky nebo vy-
zralé syry

2015: Robert Parker 95/100

serv. tep.

18-20°C

TAURASI

serv. tep.

18-20°C



Girolamo Russo

SICILIE

Etna

Butikové vinafstvi Girolamo Russo z oblasti
Passopisciaro, mista znovuzrozeni velkych sicilskych
¢ervenych vin, pojmenoval Giuseppe po svém otci
v dobé, kdy se zacal plné vénovat produkei vina
v rodinném vinafstvi. Puntickarsky Giuseppe
vystudoval klasickou italskou literaturu a hru na
klavir, ale jeho srdce patfi vinafstvi, kde vyrabi vina
s naprostou preciznostia diirazem na detail.

Klicovym prvkem jeho vin jsou staré vinice na
severnich svazich Etny, které maji velmi nizky
hektarovy vynos. Obdélavana piida je z hlediska
geologického zcela jedine¢na a vyjimec¢nd. Diky tomu
jsou vina skute¢nou expresi vulkdnu s nadechem
koute, popela, minerality a zralého ovoce. Dal$im
klicovym faktorem je pouziti pouze autochtonnich
odrud, které historicky do této oblasti patfi: Nerello
Mascalese, Nerello Cappucio a Carricante.

Cru vinice ve vySce 650 az 780 metri nad mofem
a stafim ket vice nez 60 let davaji nesmirné elegantni
vina s obrovskym potencidlem ke zrani. Vinifikace

jednotlivych parcel probiha striktné oddélené, aby

vynikla individualita jednotlivych vin, odrazejici
rozdilné charakteristiky jednotlivych Cru vinic.
Raritni je nejstarsi a nejmensi vinice Feudo di Mezzo
s rozlohou 2 akry a starim kef pres 110 let s ro¢ni
produkci méné nez2.200 lahvi skvostného vina.

www.girolamorusso.it



ETNA BIANCO NERINA DOC

?@» slamové zluta se zlatavymi odlesky

~ jemny a elegantni buket, v némz vynika typické

citrusové a kvétinové aroma s lehkymi
kotenitymi tony. V chuti je svézi, pikantni, kyselinka
nadherné vyvazuje alkoholovou slozku a ¢ini vino

vytrvalym, dlouhym a mimofddné mineralnim.

T 75 % Carricante + Catarratto, Minnella, Inzolia,
Grecanico, Coda di Volpe

W ru¢ni sklizei v prvni poloviné fjna

(1%} 8 dni fermentace pti kontrolované teploté, zrani
6 mésict v barikovych sudech 2-3 cyklu

.q'-
1 111= sklenice na bild vina

/ vyborné jiz nyni s pfedpokladem zrani cca 5 let

i zralejsi syry, driibezi maso, moiské plody

2020: James Suckling 94/100

2017: James Suckling 92/100

ETNA ROSATO DOC
f@ pudrové rizova

. ve vini typické aroma tfe$ni, jahod a malin,
umocnéné pikantnimi tény bilého pepre. Na
patfe je svézi, pikantni, s vyraznou kyselinkou
typickou pro tuto odridu, diky které je vino

harmonické a organolepticky presné.

W ruéni sklizet v prvni poloviné fijna

T o]t . Y.
(1% kratkd macerace na slupkach, fermentace pii
kontrolované teploté, zrani v nerezovych tancich po
dobu nékolika mésicti

.q'-
1 11[= sklenice na bild vina

/ idedlni konzumace do 3 let

{1 zralejsi syry, driibezi maso, moiské plody

2020: Bibbenda 4 grappoli

2018: James Suckling 91/100

12 % /0,75 1

12,5 %/ 0,75 |

serv. tep.

4
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serv. tep.

16-18° C

40 000 lahvi

serv. tep.

16-18° C

4000 lahvi

ETNA ROSSO 'A RINA DOC

rubinové ¢ervena

elegantni viiné s dobrou komplexnosti, aroma

tre$ni a $vestek, tony kiize a tabaku. Chut je svézi
a komplexni, s mékkymi, sametovymi tfislovinami,
dobrou strukturou a piijemnou pitelnosti. Hedvabny
adlouhy zavér.

95 % Nerello Mascalese, 5 % Nerello Cappuccio
rucni sklizen v poloviné fijna

macerace 8-10 dni, fermentace pti teploté 28 —
30°C v nerezovych tancich, zrani 14 mésicua v bariko-
vych sudech 2-3 cyklu, zavére¢né dozravani 6 mésict
vlahvi

sklenice na burgundské vino

predpoklad dalsiho zrani 5-10 let

restované lesni houby, hovézi steaky, pernatd zvéfina

ETNA ROSSO SAN LORENZO DOC

intenzivni rubinové ¢ervend

vino mnoha tvafi s typickym ovocnym aroma,

v nichz se tony ostruzZin, $vestek a rybizu doplnuji
s minerdlnimi a kofenitymi tény bylin, maty a ktize.
Chut je plnd, hutné a jemné tfisloviny jsou krasnym
vyjadfenim tohoto terroiru.

100 % Nerello Mascalese

rucni sklizen v poslednim fijnovém a prvnim
listopadovém tydnu

macerace na slupkach po dobu 13 dnt, fer-
mentace pfi kontrolované teploté 28-30°C, zrani 18
mésict v novych barikovych sudech a minimdlné
6 mésict v lahvi

sklenice na burgundské vino
predpoklad dals$iho zrani 5-10 let

predkrmy s tundkem a rajcaty, asijskd kuchyné,
mozzarella

2019: Bibbenda 4 grappoli

2021: Robert Parker 96/100

2016: Decanter 96/100




ETNA ROSSO FEUDO DOC

intenzivni rubinové ¢ervend

mimoradné komplexni buket, v némz vynikaji

ostruziny, rybiz a tfe$né morello, dokonale
doplnéné tony stredomorskych bylin, balzamickymi
tony a nadechem kiize a tabaku. Plné, elegantni,
podporené zilnatou kyselinou, diky niz je svézi a zivé,
s vynikajici strukturou a pozoruhodnou délkou.

Nerello Mascalese + Nerello Cappucio
ruéni sklizen v poslednim fijnovém tydnu

spontdnni fermentace, macerace na slupkach pfi
kontrolované teploté po dobu 13 dnii, malolakticka
fermentace, zrani 16 mésicti v barikovych sudech,
zavérecné zrani 6 mésict v lahvi

sklenice na bordeaux vino

predpoklad dal$iho zrani 5-10 let

sicilskd kuchyné - pecené plnéné sardinky, vepro-
vé klobasky, Cerstva Ricotta nebo syr Provolone

ETNA ROSSO FEUDO DI MEZZO DOC

intenzivni rubinové ¢ervend

vino s intenzivnim ovocnym profilem, ve kterém

se typické aroma tfesni a cerného rybizu doplnuji
s balzamickymi tény. V chuti silné vino s jemnymi
a elegantnimi tfislovinami, diky nimz je v ustech
mimoradné pikantnia vytrvalé.

Nerello Mascalese + Nerello Cappucio
rué¢ni sklizen v poslednim fijnovém tydnu
spontanni fermentace, macerace pti kontrolova-
né teploté po dobu 13 dnt, malolakticka fermentace,
zrani 18 mésicti v barikovych sudech 2-3 cyklu, zave-
re¢né dozravani 6 mésict v lahvi
sklenice na bordeaux vino

predpoklad dalsiho zrani 10-15 let

grilovana zebirka, mecoun, syr Pecorino,
srnéi kyta na viné

2017: Robert Parker 92/100

2014: Robert Parker 94/100

2016: Gambero Rosso 3 bicchieri

2013: Robert Parker 93/100

serv. tep.

16-18° C

4000 lahvi

serv. tep.

16-18° C

2200 lahvi



serv. tep.

16-18° C

1 800 lahvi

lelfe Co{ch{‘f-

serv. tep.

16-18° C

750 lahvi

ETNA ROSSO
CALDERARA SOTTANA DOC

intenzivni rubinové ¢ervena

mimoradné komplexni buket ostruzin, rybizu

a tfe$ni morello, dokonale doplnény tény stfedo-
moftskych bylin. V chuti plné, elegantni, podporené
Zilnatou kyselinou, diky niZ je svéZi a Zivé, s vynikajici
strukturou a pozoruhodnou délkou.

100 % Nerello Mascalese
rucni sklizent v poslednim fijnovém tydnu
zran{ 18 mésicti 40/60 v barikovych sudech/

ocelovych tancich

sklenice na burgundské vino
predpoklad dal$iho zrani min. 10 let

tmavé driibezi maso, vyzrdlé syry, terriny a
pudinky, pozdné odpoledni svaciny

2017: Jancis Robinson 17 bodu

ETNA ROSSO SAN LORENZO
PIANO delle COLOMBE DOC

intenzivni rubinova
pozoruhodnd elegance z nejlepsich cru vinic

na Etné. Delikatni stopy koufe, vi$ni, pepre
apomerancové kiiry.

100 % Nerello Mascalese
rucni sklizen v poslednim fijnovém tydnu

zrani 18 mésicti v barikovych a tonneaux sudech
adal$ich minimélné 12 mésict vlahvi

sklenice na burgundské vino
predpoklad dalsiho zrani 10-15 let

tmava masa, vyzralé syry




Cantele

PUGLIA

Guagnano

Pocatky vinafstvi Azienda Vinicola Cantele sahaji do
roku 1979, kdy Giovanni Battista Cantele a jeho dva
synové, Augusto a Domenico, zalozili v Lecce v Apulii
rodinné vinaf'stvi. Dnes ma vinafstvi Cantele 124 akrt
vinic a spravuje dal$ich 371, které vlastni mistni
vinafi. Z téchto vinic vyrabi priblizné 1,5 milionu lahvi
vina ro¢né. Vétsinu portfolia vin vinarstvi tvori
odradovd Cervena vina, ale vyrabi také vybrané smési
¢ervenych vin z ptivodnich odriid Pugliese. K tomu se
ptidava vybér bilych, rtizovych, Sumivych a passito
vin. Rozsahlé portfolio se zaméfuje na mistni odridy
Primitivo, Negroamaro a Fiano, ale také na mezi-
narodni stalice jako je Chardonnay, Merlot a Syrah.

Azienda Vinicola Cantele pfispiva k vinafskému
vyzkumu ve spolupraci s nékolika italskymi
vyzkumnymi institucemi vcetné italského Institutu
véd o vyrobé potravin a Nérodni vyzkumné rady
(ISPA-CNR). Vinafstvi také omezuje pouzivani
umélych herbicidi a pesticidi na svych vinicich, aby
zlepsilo udrzitelnost zivotniho prostredi.

www.cantele.it
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NTELE

PRIMITIVO

PUGLIA

serv. tep.

CANTELE

CANTELE

NEGROAN

serv. tep.

PRIMITIVO SALENTO IGT

rubinové cervena s jemnymi granatovymi tony

ve vuni krdsnd mineralita, aroma vi$ni a $vestek

sekrasné snoubi s kvétinovymia kofenitymi tony.
Na patfe jemné tiisloviny a pusobiva kyselinka
v harmonii s klasickou jemnosti tohoto elegantniho
auslechtilého vina.

100 % Primitivo
konec srpna

po odstopkovani a jemném nadrceni macerace na
slupkdch 6-8 dni. Fermentace probihd pti 22-24°C.
Vino nésledné zraje asi 6 mésicth na barikovych
sudech.

sklenice na burgundské vino

idedlni ke konzumaci jiz nyni, bude se dale
vyvijet4-5let

gastronomicky velice univerzalni vino, od pizzy
po téstoviny s masovou omackou, zapecené téstoviny,
leh¢i predkrmy, pokrmy z ryb a motskych ploda

NEGROAMARO SALENTO IGT

Intenzivni rubinové ¢ervena s jemnymi fialo-
vymi odlesky

viiné ¢erveného ovoce s delikatnimi tony bylinek
a bohatou paletou dal$ich aromat v¢etné visni,
$vestek a tymidnu, s naddechem minerality. Chut je
vyvéazena, delikatni s jemnou mineralitou a svéZesti.
100 % Negroamaro
v poloviné zafi
po odstopkovani a jemném nadrceni macerace na

slupkdch 6-8 dni. Fermentace probihd pfi 22-24°C,
vino nésledné zraje v ocelovych tancich.

sklenice na burgundské vino

idedlni ke konzumaci jiz nyni, bude se déle
vyvijet 1-2 roky

gastronomicky velice univerzalni vino
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