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Sturm

FRIULI VENEZIA GIULIA

Collio

Denis a Patrik jsou tfetim pokolenim, které pecuje

o tradici rodinného vinafstvi Sturm. Jejich vinohrady
najdete ve vychodnim koutu Friuli, v prestizni DOC
z6né Collio, kterd je geologicky unikatni svymi eocé-
nimi vrstvami piidy, na svazich perfektné chranénych
pred nepfiznivymi vétry, s mikroklimatem ideal-
nim pro péstovani vina. Veskerd péce o vinice je jiz
fadu let provadéna ekologicky, bez zatizeni ptirody.
Od roku 2016 maji vina certifikaci BIO. Na nemnoha
hektarech pudy se rodi elitni vina s jedine¢nym cha-
rakterem, podtrzenym diraznou mineralitou a silou,
vina s akcentem na strukturu a eleganci. Vlajkovou
lodi vinatstvi jsou bila vina, predev$im dnes jiz iko-
nicky Sauvignon.

www.sturm.it




serv. tep.

serv. tep.

SAUVIGNON IGT
?@ zlatozluta

/. zivé, aromatické a velmi komplexni vino, v buke-
tu rozeznate $iroku skalu aromat od tropického
ovoce — manga a ananasu, pres cerny bez a citrusy,
ke stopam $alvéje a tomatovych listkd. Vino je neoby-
¢ejné svou hedvébnou hladkosti na patte, kterd pod-
trhuje jeho izasny aromaticky charakter.

s 100 % Sauvignon Blanc
S druha polovina zat, ruéni sklizen

(157 po zbaveni stopek jsou hrozny 24 hodin macero-
vany za studena, fermentace pfi kontrolované teploté
16-18°C. Zrani 6 mésicti na sedlinach v nerezovych
tancich.

8- . qo
1 11]= sklenice na bild vina

/ skvélé jiz nyni, svéZi a chutné dalsich 5 let
u“ hodi se velmi dobfe k tomatovym predkrmiim,

vynikajici napt. s omeletou, chfestem nebo mofskymi
plody. Nas tip je peceny motsky vlk v solné krusté!

‘i’ 2015:  Wine Spectator: 90/100

PINOT GRIGIO DOP
?@ tmava, slamové zluta

~ dynamické, zivé, ovocité vino, evokujici predsta-
vu velkého kose plného zralého ovoce. V chuti
jemné, dobre strukturované, sametové a perfektné
vyvazené. Bohatd chut s vyjime¢né dlouhym zavé-
rem.

-
oo

< 100 % Pinot Grigio

S prvnich deset dni v zati, ruéni sklizen

= po opatrném zbaveni stopek jsou hrozny jemné
lisovany bez macerace. Fermentace probiha v nerezo-
vych tancich pfi kontrolované teploté 16-18°C. Zrani
6 mésicti na lehkych sedlindch v nerezovych tancich.

0.
1 11]= sklenice na bild vina

i skvélé jiz nyni, svoji svézest si zachova dalsi 2 roky
11 vyborné s raznymi ptedkrmy z ryb, vynikajici na-

priklad s dusenymi korysi a vyjimecné s hiebenatka-
mi a $keblemi.

13,5 % /0,75 1

13,5 % /0,75 1




PINOT BIANCO DOP
?@ svétle zluta se zlatavymi odlesky

f4 elegantni a jemné vino nabizi bohaté ovocné
aroma, které postupné odhaluje jednotlivé vrstvy
vini, kdy jablka prechazi do broskvi, hrusky se méni
na banan, li¢i a grep. Pusobivé vyvazena chut s pri-
jemnou kyselinkou zvyraznujici svéZest vina.

-
oo

% 100 % Pinot Bianco
S prvnich deset dni v za¥f, ru¢ni sklizen

(1% po odstopkovéni jsou hrozny 24 hodin mace-
rovany. Fermentace probihd v nerezovych tancich
pti kontrolované teploté 14-16°C. Vino zraje 6 mési-
cti na sedlinach v nerezovych tancich.

.p -
1 11]= sklenice na bila vina

/ skvélé jiz nyni, ale ztstane svézi a chutné dal-
$ich 5 let

1 v 1ét¢ vynikajici jako aperitiv, doporucujeme
k lehkym predkrmtim, rybam a pokrmiim z bilého
masa

CHARDONNAY ANDRITZ IGT
?@ zariva zlatozluta

/» elegantni, vielé, minerdlni. Aroma je intenzivni

s typickymi tény zralého exotického ovoce

a chlebové kirky. Vino je plné chuti, s plnym télem

a diskrétnimi tony citrust a vanilky, dobfe vyvazené
a komplexni.

-
oo

% 100 % Chardonnay

2
S konec zat, ruéni sklizet

(1% po odstopkovani jsou hrozny 24 hodin macero-
vany za studena, zrani vina probiha z 80 % v nere-
zovych tancich, z 20 % ve francouzskych dubovych
sudech po dobu 6 mésict

.F--
1 11]= sklenice na bild vina

/ skvélé jiz nyni, ale zlistane svézi a chutné mini-
malné dalsich 5 let

11 masité predkrmy, ryby, vyborné s vyzralymi syry
nebo rybi polévkou

‘g’ 2015:  Wine Spectator: 90/100

13,5 % /0,751

14 % /0,75 1

serv. tep.

serv. tep.



serv. tep.

serv. tep.

CABERNET SAUVIGNON DOP

?@ intenzivni ¢ervend barva

-/~ vevuni jsou ndznaky ¢ervené papriky a bortvek,

které se misi s viini sladkého koteni a lékofice.
Vino s excelentni strukturou a pretrvavajici prijem-
nou dochuti.

-

% 100 % Cabernet Sauvignon

L prvnich deset dni v fijnu, ru¢ni sklizen

(1% macerace a nasledn4 fermentace po dobu 20-25
dni v dfevénych sudech za castého promichavani,
aby byl most neustale v kontaktu se slupkami. Nasle-
duje zrani 20 mésict v dfevénych sudech. Zavérecné
zrani 10 mésict v lahvi.

a
I sklenice na bordeaux vino

velmi dobré jiz nyni s predpokladem dalsiho
vyvoje 8-10 let

i doporucujeme s grilovanym cervenym masem
a zvéfinou

Wine Spectator: 92/100

CE, 2014:
Concours Mondial du Sauvignon 2015
2014: zlatd medaile

MERLOT DOP

?@ intenzivni tmavé ¢ervend s fialovymi odlesky

-/ ve vuni jsou naznaky visni, tfe$ni a intenzivni

stopy kofeni. Pevné, harmonické a rozvinuté
vino s chuti ostruzin, bortivek, lékorice a velmi dlou-
hou dochuti s balzamikovymi tony.

-
o

= 100 % Merlot

- prvnich deset dni v fijnu, ru¢ni sklizen

(1% macerace a nésledné fermentace po dobu 20-25
dni v dfevénych sudech za castého promichavani,
aby byl most neustéle v kontaktu se slupkami. Nésle-
duje zrani 20 mésict v dfevénych sudech. Zavére¢né
zrani 10 mésict v lahvi.

I sklenice na bordeaux vino

/ vynikajici jiz nyni s pfedpokladem dal$tho vy-
voje 8-10 let

UIU I hodi se ke grilovanému ¢ervenému masu a zralym
syrim

14 % /0,75 1

14 % / 0,75 1



Bidoli

FRIULI VENEZIA GIULIA

Udine

%

O vinafstvi, zalozené v roce 1924 Alessandrem
Bidoli, se nyni stara tfeti generace — Arrigo a jeho
sestra Margherita, ktefi se rozhodli v harmonii tra-
di¢nich postuptt vyroby vina s nejmodernéj$imi
technologiemi pfeménit rodinné vinarstvi na Zivo-
taschopnou a moderni firmu. Vinafstvi prestéhova-
li do zrekonstruovaného objektu byvalé cihelny, kte-
ré dominuje pivodni vysoky komin ze starych cihel.
Nejvyraznéjsim rysem oblasti Friuli Grave je masiv-
ni pfitomnost $térkového podlozi, které spolu s pro-
spésnym vlivem primorského klimatu a ochranou po-
skytovanou nedalekymi Dolomity dava péstovanému
vinu skvélé podminky. Spolu s historickymi zménami
docasnych vladcii nad Gizemim Friuli se ¢asto ménily

i preference vinnych odrid, a tak je pro Friuli cel-

kem charakteristickd riiznorodost péstovaného vina.
V nabidce Bidoli tak kromé cerstvych a mineralnich
bilych vin najdete také Merlot ¢i Cabernet Sauvignon.
Vinafstvi Bidoli, fungujici na principu vinafského
druzstva, peclivé dbd na kvalitu a diky dlouholetym
smlouvam s jednotlivymi zemédélci je v kazdém roc-
niku schopno garantovat kvalitu. Uspésné fungujici
koncept, ktery je postaven na Setrném zemédélstvi,
davd vina za skvélé ceny a prinasi vina na kazdy den.

www.bidolivini.com
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serv. tep.

8-10°C

Hidol

Bido!

FRiu

serv. tep.

8-10°C

SAUVIGNON BLANC DOC
f@ svétle zlutd se zelenkavymi odlesky

~ ve vini se uvolnuje aroma tomatovych listka,
maracuji, grapefruitu a ¢erného bezu. Chut je

Yy

velmi svézi, vyvazend, s ptijemnou kyselinkou.

5e1

> 100 % Sauvignon Blanc

L polovina zari

(1% macerace za studena (asi 10°C) po dobu 4 - 6 ho-
din, nasledovana fermentaci pfi kontrolované teploté
10-12°C. Pro zvyraznéni chuti zlstava vino lezet na
konci fermentace na jemnych sedlinach.

Ba--
l? | | = sklenice na bila vina

i doporucujeme konzumovat do dvou let, kdy nejlé-
pe vynikne jeho mlada, svézi viiné a chut

1| piedkrmy z ryb a korysi, vyborné je i s lososem
a nasolenymi rybami

2015: Decanter - bronzovéa medaile

? 2015: Berliner wine trophy - zlata medaile

CHARDONNAY DOC
?@ zlutd s odstiny zelené

- jemné, elegantni vino, velmi komplexni aroma
s nadechem merunky a ananasu. Chut je plna,
harmonicka, s mineralnimi tony.

-
0

% 100 % Chardonnay

- polovina zari

T . . M .
(1] fermentace pti kontrolované teploté. Pro zvyraz-
néni chuti vino jesté ztstava lezet na jemnych sedli-
nach.

[
13 | | = sklenice na bild vina

i doporucujeme konzumovat do dvou let, kdy nejlé-
pe vynikne jeho mlada, svézi viiné a chut

11 je mozné kombinovat se viemi lehkymi predkrmy,
polévkami, ale také vaje¢nymi jidly a rybami, vynika-
jici jako aperitiv

12 % /0,751

13 % /0,75 1




PINOT GRIGIO DOC
?@ charakteristicka svétle Zluta
?4~ viiné ovocna s tony zlutomasych broskvi a me-

lounu Cantaloupe. Chut je vyvazena se stopou
ovoce a hezkou mineralitou.

osted

100 % Pinot Grigio
- polovina zari

(1%} fermentace pti kontrolované teploté 12-14°C, na
konci fermentace neni sticeno, ale pro zvyraznéni
chuti zustavd lezet na sedlindch. Poté je filtrovano,
¢ifeno a stabilizovano v chladu.

[ e
IE | | = sklenice na bila vina

i doporucujeme konzumovat do dvou let, kdy nejlé-

v

pe vynikne jeho mlada, svézi viiné a chut

11 vynikajici k teplym i studenym predkrmtim, skvé-
1é naptiklad se Sunkou San Daniele, vhodné k lehkym
polévkam, rybam a bilému masu. Vyborné také jako
aperitiv.

? 2014: Gambero Rosso: 2 sklenicky
13 % /0,75 1

PINOT GRIGIO ROSE IGT
\?@ svétle rizova

?41 velmi osvézujici vino s cerstvym, aromatickym
buketem kvétin, ovoce a jemnou kyselinkou

R

100 % Pinot Grigio

- polovina zari

(1% macerace na slupkach po dobu nékolika hodin,
fermentace prfi kontrolované teploté, zrani nékolik
meésict v nerezovych tancich

Bar-
j_? | | = sklenice na bild vina

i idedlni ke konzumaci béhem léta v nasledujicim
roce po sklizni

11 vynikajici k pfedkrmtim, lehkym pokmtim s tés-
tovinami, rybam a mofskym plodim

12 % /0,751

Bidaoli

serv. tep.

8-10°C

serv. tep.
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serv. tep.

Bidoli

FRILLI

serv. tep.

16 - 18°C

PROSECCO LE ALTE BIDOLI DOC
EXTRA DRY

?@ svétle zlutd

~ jemné a elegantni aroma s naznaky drobného

ovoce. Harmonické s velmi dobfe vyvazenou ky-

selinkou. Svézi, s dlouho pretrvavajici ptijemnou per-
livosti.

2> 100 % Glera
S prelom srpna/zai

(1% po jemném lisovani hroznii zacing fermenta-
ce pti teploté 14°C, druhotnd fermentace metodou
Charmat (v tlakovych nadobach) po dobu 90 dni

..'- , .
1 1= sektova sklenice

i doporu¢ujeme konzumovat mladé, kdy nejlépe
vynikne svéZi viiné a chut. Je mozné ulozit do sklepa
az na 2 roky.

1| excelentni jako aperitiv, je mozné podavat spolu
se véemi servirovanymi chody. Vynikajici s morsky-
mi plody, téstovinami, Cerstvymi syry a drtibezi.

‘g’ Gambero Rosso: 1 sklenicka

CABERNET FRIULI GRAVE DOC

f@ rubinové ¢ervena s fialovymi zablesky

f/ﬂﬁ intenzivni viiné s naznaky bylinek a pazourku,
vino s velmi dobrou strukturou a sametovymi
taniny

-
oo
o

2 100 % Cabernet Sauvignon
o prelom zafi/fijen
(_'\_?sj macerace 10-12 dni pfi teploté 28-30°C za Cas-

tého promichévani sedliny, malolaktickd fermentace,
zrani nékolik mésict v nerezovych tancich

. -
1 1= sklenice na bordeaux vino

i vino udené k piti jako mladé, do 2-3 let

{1 driibez, kralik, cervené maso, stiedné vyzralé syry

11 % /0,751

13 % /0,75 1




Azienda
Agricola Fay

LOMBARDIE

Valtellina

Rodinné vinatstvi Fay bylo zalozeno v roce 1973

Sandrem Fay na strmych pozemcich v San Giacomo
di Teglio a vinice byly postupné rozsifovany o dalsi
policka a pozemky. Od roku 1998 se na rozvoji vinaf-
stvi podili Sandrovy déti Marco a Elena. Vinice Fay
jsou rozloZeny na vice nez 14 hektarech ve Valtelling,
nejvétsi vinarské terasovité horské oblasti Italie, v re-
gionu Valgella, ktery je jednou z péti zon se statu-
tem DOCG Superiore. Péstuje se tu puvodni odri-
da Nebbiolo, pod mistnim ndzvem Chiavennasca.
Terasovité, obtizné pristupné vinice, se nachazeji
v nadmortskych vyskach v rozmezi 350 az 900 m. n. m.
V ptdnim slozeni prevazuji pisky (70 %) a napla-
veniny (18 %) s kyselosti pudy pH 4,5-5,5 vznik-
nuvsi rozpadem Zulovych formaci, jejichz hloubka

se pohybuje od desitek centimetrti az po nékolik me-
trii. Pro jednotlivd vina Fay je specifické, Ze jsou vyro-
bena pouze z hrozni urcité vinice (single vineyards),
aby se v nich co nejvice odrazely charakteristiky dané
odlisnym slozenim ptdy a rtznych nadmoiskych
vysek.

www.vinifay.it
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serv. tep.

serv. tep.

VALTELLINA SUPERIORE DOCG
COSTA BASSA

?@ jasné rubinové cervena

-/ ve vuni jsou zfetelné kvétinové tony fialek a ruzi
s nadechem drobného ovoce - rybizu, tfesni

a malin, provazené viini anyzu. Velmi elegantni a své-

zi vino.

% 100 % Nebbiolo (Chiavennasca)

W ru¢ni sklizei v druhé poloviné ¥ijna

i ;
(1% macerace po dobu 7 dni, fermentace v nerezo-
vych tancich pfi kontrolované teploté, zrani 12 mési-

ctt v dubovych sudech
. . 7 7
I sklenice na burgundské vino

/ zrani 6-8 let

i téstoviny, risotto, pizza, syry

TERRAZZE RETICHE DI SONDRIO IGT
LA FAYA

?@ rubinové ¢ervena

-/ v buketu se snoubi viiné tfe$ni a ostruzin s tony

koreni - zeleného pepte a papriky. Na patte jem-
né, prijemné, se stredni strukturou, ovocné a velmi
dobfe vyvazené.

-

% 60 % Nebbiolo, 30 % Merlot, 10 % Syrah
S ruéni sklizet v poloviné fijna

k& ,
(1% macerace po dobu 7 dni, fermentace v nerezo-
vych tancich pfi kontrolované teploté, zrani 12 mési-

cti v dubovych sudech
a . .
I sklenice na bordeaux vino

/ 2réni 8-10 let

UIU I houbové risotto, veprova pecené, italské uzeniny

13%/0,75a 1,51

12 % /0,75 1



VALTELLINA SUPERIORE
SASSELLA DOCG IL GLICINE

f@ rubinové ¢ervend

?4 ve vini prevazuje ruze, ostruziny, cerny rybiz
a muskatovy ofiSek. Velmi prijemné, vyrazné
vino s hladkymi taniny a eleganci.

-
oo

< 100 % Nebbiolo (Chiavennasca)
S ruéni sklizefi v druhé poloviné fijna

™ ; .
(1% 7 dni macerace a 2 tydny fermentace v nerezo-
vych tancich, zrani 12 mésicti v barikovych sudech

I sklenice na burgundské vino

/ archivace 6-8 let

11 teleci, pecend kachna, veprové pecené

VALTELLINA SUPERIORE
VALGELLA DOCG CA MOREI

f@ rubinové cervena

~ vyrazny, vyvazeny buket s nadechem ruzi, fialek,
¢erného rybizu, muskatového ofisku, lékofice,
¢ajovych listku a tabdku. Plné télo, elegantni, hladké
taniny, jemnd mineralita s dlouho pretrvavajici do-
chuti.

-
o

% 100 % Nebbiolo (Chiavennasca)

W ru¢ni sklizeti v druhé poloviné Fijna
7 dni ,

s1] 7 dni macerace a 2 tydny fermentace v nerezo-
vych tancich, zrani 12 mésicti v barikovych sudech

T
-

sklenice na burgundské vino
/ archivace 8-10 let

W parmazan, italské uzeniny (bresaola), grilovana
masa

? 2010: I Vinni Veronelli 90/100
2010: Gambero Rosso - 2 ¢ervené sklenicky

13,5 % /0,75 1

13,5% /0,751,531
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serv. tep.
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serv. tep.

16-18°C

VALTELLINA SUPERIORE
VALGELLA DOCG CARTERIA

?@ zarivé granatova

-/ vyrazna a pretrvavajici viiné s naznaky fialek,

ruze, cerveného rybizu, maty, rozmarynu, aroma-
tickych bylin a kadidla. PIné a elegantni télo, prijemné
hladké taniny, lehkd mineralita a dlouho pretrvéavajici
dochut.

'f;f' 100 % Nebbiolo (Chiavennasca)
S ru¢ni sklizeti v druhé poloviné Fijna

T , .
(1%} 7 dni macerace a 2 tydny fermentace v nerezo-
vych tancich, zrani 12 mésicti v barikovych sudech

a
I sklenice na burgundské vino

-

/ archivace 8-10 let

*N I dusené pokrmy - hovézi, jehnéci

? 2010: I Vinni Veronelli 90/100
2010: Gambero Rosso - 2 ¢ervené sklenicky

SFORZATO DI VALTELLINA DOCG
RONCO DEL PICCHIO

?@ tmavé grandtove cervena

/- silnd viné drobného ¢erveného ovoce, $vestek,

¢erného rybizu, tfesni, tmavé cokolady, koreni,
lékorice a maty. PIné télo, hutné a hladké taniny, s mi-
neralitou a vyraznou chuti, elegantni a dlouho pfetr-
vavajici dochut.

'E;i' 100 % Nebbiolo (Chiavennasca)

S rucni sklizeii v prvni poloviné #ijna, hrozny jsou
peclivé uklddany do malych prepravek, ve kterych se
nasledné susi az do poloviny prosince

T ; ;
(I 10 dni macerace a 20 dni fermentace v nerezo-
vych tancich, zrani 12 mésict v barikovych sudech

a
I sklenice na bordeaux vino

, archivace 8-10 let

1 zvéfina, pokrmy s lanyzem, vyzralé syry, ale i de-
zerty z horké ¢okolady

13,5 % /0,751,531

15 %/ 0,75+ 1,531



Ascheri

PIEMONTE

Langhe

Vinarstvi Ascheri nese své jméno podle mista, kte-

ré je v oblasti La Morra a kde bylo vinafstvi na za-
¢atku 19. stoleti zaloZeno. V té dobé bylo péstova-
ni a vyroba vina velmi primitivni, vina se prodavala
v demiZoénech a cestovala obvykle nékolik dni, nez
byla dorucena na mista, kde se prodavala. Z té
doby pochazi dolozena zminka o ve své dobé mo-
derni kultivaéni metodé ,,Ascheri®, coz je dtika-
zem, ze jiz ve svych pocatcich byla vina Ascheri
diky pouzivanym inovativnim technologiim vyji-
mecnd. Vinafstvi dodnes sidli v Bra, kam se presté-
hovalo v roce 1880, a mize se tak chlubit nadher-
nymi, hlubokymi, starovékymi sklepy. K ptivodnim
vinicim v La Morra, kde se péstuji hrozny prede-
v$im pro Barolo, Barbera dAlba a Dolcetto dAlba,
postupné pribyly vinohrady v Serralunga dAlba,

Verduno a Bra. Vinafstvi Ascheri si své ostruhy vydo-
bylo nejprve v oblasti ¢ervenych vin, ke kterym poz-
déji pribyla neméné spésna vina bilda — skvélé Gavi,
vynikajici Langhe Arneis, osvézujici Moscatto dAsti
a ,,dlouhovéké® Langhe Bianco.

www.ascherivini.it
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GAVI DEL COMUNE DI GAVI DOCG
\?@ zlatavé zlutd s naznaky zelené

~ vino ma vyraznou, svézi viini divokych kvétin
a citrust, velmi prijemné, harmonické, suché
vino s delikatni chuti

-
0

% 100 % Cortese

S 10.-20. za#

(17 fermentace asi 15 dni pii teploté 18°C, zréni né-
kolik mésict v nerezovych tancich

.H--
1 11]= sklenice na bilé vino

i idealni konzumace béhem 2 let

11 motské plody, ryby, Cisté vyvary, vynikajici také
jako aperitiv

LANGHE ARNEIS DOC
f@ jiskrné zluta

- svézi a pretrvavajici viiné ovoce a krasny naznak
koreni, suché vino s osvézujici kyselinkou

-
oo

% 85-100 % Arneis
W 10.-20. zaii

(1] fermentace asi 15 dni pii teploté 18°C, zréni né-
kolik mésicti v nerezovych tancich

Ba--
1 11]= sklenice na bilé vino

i idealni konzumace béhem 2 let

11 idealni k pfedkrmiim a rybam, skvélé jako aperitiv

12,5 % /0,751

12,5 % /0,751




MOSCATO D'ASTI DOCG

?@ intenzivni zlatozlutd

\P4« velmi osvézujici s charakteristickym, elegant-

nim, aromatickym buketem hroznti Moscato,
s naznaky broskvi, merunék, pomerancovych kvétu
a citronu. Osvézujici jemné perleni, skvéle vyvazeny
pomeér sladkosti s jemnou kyselinkou a dlouhou pre-
trvavajici aromatickou dochuti.

-
oo

¢ 100 % Moscato
W 10.-15. zaxi

@ fermentace 4 dny pti kontrolované teploté 18°C,
druhotna fermentace metodou Charmat v tlakovych
nadobach

LE J- sklenice na bild vina

i idedlni konzumace béhem 1-2 let

11 vyzkousejte s dezerty jako je ofiskovy dort nebo
susenky, skvéle se hodi k ovocnym salatim

LANGHE BIANCO VIOGNIER
MONTALUPA DOC

?@ intenzivni zlatavé zlutd se zelenymi tény

~ ve vuni jsou zfetelné merunky, bilé broskve, ba-
zalka a levandule. Extrémné komplexni vino,
kulaté, plné a s dlouhou dochuti.

]

= 100 % Viognier

W7 10.-15. za#

(I%%] fermentace asi 18 dni pfi kontrolované teploté 18°C,
z Y4 ve drevénych sudech. Zrani 6 mésicti 25 % v bari-
kovych sudech, 75 % v nerezovych tancich. Zavére¢-
né dozravani 12 mésict v lahvi.

Ba--
lf | |= sklenice na bila vina

/ potencial zrani 6-8 let

u“ hodi se k pfedkrmiim, rybdm, motskym plodim,
skvélé k foie gras nebo Cerstvym, zvlasté kozim syrim

% 2013: Robert Parker 92/100

5,6 % /0,75 1

13,5% /0,751

serv. tep.

6-8°C

serv. tep.
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Cantina del Pino

PIEMONTE

Langhe

Hrozny odrtidy Nebbiolo ze starych vinic a podlozi,
které umi tuto odrtidu nejlépe vyjadrit. To jsou vina
z Cantina del Pino. Vinafstvi s velkou tradici nava-

zujici na jednoho z pritkopniku a objevitelt regionu
Domizio Cavazza, feditele kralovské enologické $koly
v letech 1888 — 1913, ktery se rozhodl zakoupit po-
zemky a usadit se v Barbarescu, v té dobé neznamé
Casti oblasti Langhe. Pustil se do péstovani a vyroby,
a vino Nebbiolo z vinohradi obklopujich vesnici bylo
poprvé pojmenovano Barbaresco, coz byl pro mistni
obyvatele obrovsky kompliment. Pradédecek soucas-
ného vinare Renato Vacca vinaftstvi koupil po pred-
¢asném skonu D. Cavazza a jeho rodina tu od té doby
nepretrzit¢ hospodafi. Diky predavani vinaiského
uméni z generace na generaci, naprosté oddanosti re-
gionu a obrovské vasni, zde vznikaji pfimo u¢ebnico-
va vina. Barbaresco Ovello je po mnoho let ,,super-
star mezi viny z této oblasti a najdete jej na vinnych
kartdch mnoha michelinskych restauraci.

www.cantinadelpino.com




DOLCETTO D’ALBA DOC

purpurova
zaujme zajimavou, az marmeladovou vini s na-
dechem cerného pepfe s jemnym pozadim mi-
nerality. Aroma Cerstvého letniho ovoce s vyvazenou
kyselinkou a zakulacenym zavérem.
100 % Dolcetto d’Alba
rucni sklizen na konci zari

macerace na slupkach pri kontrolované teploté
28°C, zrani 9 mésicl v nerezovych tancich

sklenice na bordeaux vino

idealni ke konzumaci jiz nyni, potencial zrani
3-5let

gastronomicky velice univerzalni vino pro kazdy
den

BARBERA D'ALBA DOC

rubinové ¢ervend

velmi tradi¢ni a elegantni Barbera. Zretelna

viané tmavych vi$ni a lékofice s jemnou kourovi-
tosti. V chuti se snoubi ¢erné ovoce, koteni a lehka
mineralita, elegantni taniny, dlouhd dochut a skvéle
vyvazené télo.

100 % Barbera
ru¢ni sklizen v prvni poloviné fijna
fermentace na slupkach pfi kontrolované teploté
po dobu 20 dni, zrani 12 mésicti v barikovych sudech
a dalsi rok v lahvi

sklenice na bordeaux vino

pitelna jiz nyni s predpokladem dalsiho zrani
8-10 let

grilované a pecené veprové, téstoviny s tomatovou
omackou, jehnéci

2011: Robert Parker 90/100
2009: Robert Parker 90/100

& .

BOLCETTO D'ALBA ERBERA D' ALBA
serv. tep. serv. tep.
16 - 18°C 16 - 18°C
8 000 lahvi 3 000 lahvi
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LANGHE

S NEBBIOLO
2002

serv. tep.

16 - 18°C

9 000 lahvi

serv. tep.

16 - 18°C

12 000 lahvi

LANGHE NEBBIOLO DOC
f@ rubinové ¢ervend

-/ toto Nebbiolo ma ovocnou svézest a typickou

kotenitost tradi¢nitho Barbaresca, ale je urceno
ke konzumaci jiz dnes, mladé. Skvéle vyvazené taniny
a télo, velmi dobre pitelné. Optimalni jako zahajovaci
vino pfed Barbarescem ze stejného sklepa.

“s* 100 % Nebbiolo

W rucni sklizeti na zalitku fijna

(1%} fermentace na slupkéch po dobu 5 dni pfi teploté
28°C, zrani 9 mésict v nerezovych tancich
sklenice na burgundské vino

Py

/ je minéno ke konzumaci jako mladé, ale je moz-
né nechat zrat 4-6 let

1“ I predkrmy, téstoviny, dusené maso

BARBARESCO DOCG

?@ temné rubinova s granatovymi odlesky
-/ elegantni viné cernych tfesni, pepre, Cerstvé

prazené kavy, eukalyptu a lehky nadech tabaku.
Elegantni vino nadherné struktury a rovnovahy.

% 100 % Nebbiolo
S ruéni sklizet v poloviné fijna
(!_gj 30 dni fermentace pti kontrolované teploté 26°C

na slupkach, zrani 24 mésict v dubovych sudech + 18
mésict v lahvi. Nefiltrovano.

a
I sklenice na burgundské vino

- velmi dobré jiz nyni, potencial zrani az 20 let

ulu | grilovana a pecena masa, pernata zvéfina

2011: Robert Parker 90/100
2010: Robert Parker 90/100

2011: Robert Parker 92/100
2010: Robert Parker 92/100

13,5% /0,75 1

14 %/0;75 '115 '31



BARBARESCO OVELLO DOCG

rubinova s odstiny granatové

vine $vestek, lesnich plodt, jemny nadech euka-

lyptu a fascinujici aroma balsamica. Chut oply-
vajici eleganci, mékké a hedvabné, s vyvazenou kyse-
linkou a rafinovanou tfislovinou v dochuti.

100 % Nebbiolo

rucni sklizen v druhé poloviné fijna

30 dni fermentace pfi kontrolované teploté 26°C,
zrani 24 mésict v dubovych sudech + 18 mésica
v lahvi. Nefiltrovano.

sklenice na burgundské vino

obrovsky potencial zrani dalsich 20-25 let

vyzralé hovézi, zvéfina

2010 Robert Parker's Wine Advocate
: (Monica Larner )96/100

2009: Robert Parker 92/100

BARBARESCO ALBESANI DOCG

grandtoveé ruda
ve vini dominuji tmavé cervené plody, koreni
a sudené ruze. Silna chut s ndznakem zralych visni,
lékorice a dymkového tabaku. Velice komplexni vino
s kulatou tfislovinou.
100 % Nebbiolo
rucni sklizen v druhé poloviné fijna
30 dni fermentace pti kontrolované teploté 26°C,
zrani 24 mésict v dubovych sudech + 18 mésica
v lahvi. Nefiltrovano.
sklenice na burgundské vino

obrovsky potencial zrani dalsich 15 - 20 let

grilované nebo pecené cervené maso

2011: Robert Parker 94/100

2010: Robert Parker‘s Wine Advocate
(Monica Larner )94/100

2009: Robert Parker 92/100

2009: Wine Spectator 93/100

&

BARBARESCO ARBARESCO

OVELLC ALBESAN|
imi 20110
serv. tep. serv. tep.

5000 lahvi

2 500 lahvi



BARBARESCO GALLINA DOCG

rubinovd s granatovymi odlesky

Barbaresco s velkou eleganci a silou, bohaté aro-

ma drobného lesniho ovoce, skvéle vyvazena ky-
selinka a mékkeé taniny, jemny a dlouhy zavér

100 % Nebbiolo

rucni sklizen na konci zari

30 dni fermentace pti kontrolované teploté 26°C,
zrani 24 mésict v dubovych sudech + 18 mésict v

lahvi. Nefiltrovéano.

sklenice na burgundské vino

obrovsky potencidl zrani dalsich 15 - 20 let

grilované maso, vyzralé hovézi, zvéfina

BARBAR s CC

GALLINA
L]

2011: Robert Parker's Wine Advocate
: (Monica Larner )92/100

serv. tep.

1 000 lahvi



Contratto

PIEMONTE

Canelli

Zakladatel vinarstvi Giuseppe Contratto se zacal za-

byvat myslenkou vyroby Sumivého vina jiz v roce
1867 a kratce po dokonéeni vystavby mimoradné
rozsahlych vapencovych sklept, dnes chranénych
UNESCO, se stal expertem a prvnim italskym vyrob-
cem $umivého vina klasickou metodou. Jiz ve 30tych
letech minulého stoleti bylo Contratto Zddanym ar-
tiklem ve Vatikdnu, v kralovskych domech po celé
Evropé, ale i v nejvzdalenéjsich koutech britského
impéria, kde si jej uzivali ambasadofi a vladci kolonii.
Od ¢ervna 2011 je Contratto oficidlné v rukou dnes

-

jiz legendarniho producenta velkych cervenych vin
Giorgia Rivettiho z vinafstvi La Spinetta - obrov-
ské ikony italského vinafstvi, neodmyslitelné spjaté-
ho s nosorozcem v logu. Pro Contratto je pozornost
a podpora La Spinetty zasadni a hvézda téchto kdy-
si velkych vin opét leti vzhiiru. Kazdoro¢ni produk-
ce Sumivych vin je jiz 150 000 lahvi, z nichz 70 % je
exportovano. Hrozny pro zakladni vina Pinot Noir
a Chardonnay pochazi z Oltrepo Pavese a Costiglione
d’Asti a nové jsou realizovany masivni investice do vi-
nohradi v Alta Langa. Novd filozofie Contratto
se od té ptivodni a od filozofie velkych $ampanskych
domu lisi — Giorgio Rivetti a jeho tym pracuji s my-
$lenkou nabidnout ,velké vino s bublinami“ a ne jen
dal$i ,,$ampanské® Jejich pecliva a zdlouhava pra-
ce ve sklepé je zhodnocena lehce vibrujicim perle-
nim, které podtrhuje charakter a nezaménitelnou
mineralitu jednotlivych odriid. Contratto sekty jsou
oblibené skute¢nymi milovniky velkych vin z bu-
tikovych vinafstvi, ktefi si nevybiraji jen dle ,,svétovo-
sti“ znacky.

www.contratto.it



MILLESIMATO EXTRA BRUT VSQ

?@» zlatava

\?/,«

kovych kvétt, medu a ofecht. Chut je energickd a vzrusu-

excelentni sekt vyrabény tradi¢ni metodou druhot-
ného kvaseni v lahvi. Bohaté aroma citrust, merun-

jici se stopou maslovych susenek, mandarinek a krasnou
mineralitou, kterd idedlné dopliuje elegantni perlage.

-
oo

> 80 % Pinot Noir + 20 % Chardonnay

W ru¢ni sbér posledni tyden v srpnu

(1%} ve vinafstvi jsou hrozny ihned zchlazeny a jima se
pouze most ze samotoku. Spontanni fermentace a na-
sledné zrani do kvétna nasledujiciho roku. Pinot Noir
v nerezovych tancich, Chardonnay v barikovych su-
dech. Nasleduje sceleni, lahvovani a druhotnd fermen-
tace, kdy vino zraje na kvasinkdch 36 mésicti. Ru¢ni
remuaz 4 tydny.

Ba--
lI | | = sektova sklenice
/ vynikajici nyni a v pristich 5 letech

11 idedlni ke slavnostnim ppitkiim, vhodné jako aperitiv

FOR ENGLAND ROSE PAS DOSE VSQ

f@ lososové ruzova

ﬁﬂ

rtze, merunék a pomeranct. Chut je komplexni s kvétino-

plisobivy sekt pfipraveny tradicni metodou druhotné-
ho kvaseni v lahvi. Viin¢ je svézi s nadechem cajové

vymi tény a ptijemnou mineralni dochuti.

-
oo

< 100 % Pinot Noir

W ruini sbér posledni tyden v srpnu

(157 ve vinafstvi jsou hrozny ihned zchlazeny a jiméa
se pouze most ze samotoku. Spontdnni fermenta-
ce a nasledné zrani do kvétna nasledujiciho roku
v nerezovych tancich, Nasleduje lahvovani a druhot-
na fermentace, kdy vino zraje na kvasinkach 36 mésica.
Ruéni remudz 4 tydny.

Ba--
LI 1 1= sektovd sklenice
’ vynikajici nyni a v pti$tich 5 letech

11 idedlni jako aperitiv, k biljm mastim a ryb4m

¥ 2010 James Suckling 92/100

? 2011: James Suckling 95/100
2009: PWT - Prague Gold

12,5 % /0,375 0,75+ 1.5 1

12.5 % / 0,75 a 1.5l

serv. tep.

serv. tep.

4 4
& 125000lahvi & 17000 lahvi




FOR ENGLAND PAS DOSE
BLANC DE NOIR VSQ

?@ zluta se zlatavymi odlesky

\P4 vyjimecny a vyvazeny sekt, ktery uspokoji kaz-

dého milovnika $umivych vin. Aroma pecenych
toustd, jablek Granny Smith a lu¢niho kviti. Jemna
a elegantni perlage, v chuti se stopou kvasinek a bilé-
ho ovoce.

-
oo

< 100 % Pinot Noir

S rucni sbér posledni tyden v srpnu

(1) ve vinaistvi jsou hrozny ihned zchlazeny a jimé
se pouze most ze samotoku. Spontanni fermentace a
nasledné zrani do kvétna nasledujiciho roku v nerezo-
vych tancich, nasleduje lahvovani a druhotna fermen-
tace, kdy vino zraje na kvasinkdch 36 mésict. Ru¢ni

remudz 4 tydny.

Ba--

LI | 1= sektovd sklenice

/ vynikajici nyni a v pristich 5 letech

11 ideélni jako aperitiv, k biljm masiim a rybam

BLANC DE BLANCS PAS DOSE VSQ
?@ zlatava

/-~ skvély sekt, ktery prekvapi svou bohatosti a zaro-
ven jemnosti. Delikatni kvétinové aroma s tony
cistrustt a prazenych liskovych ofigka. Vyrazna a vy-
ttibend chut chlebové kurky, ktera je charakteristickd

pro sekty Blanc de Blanc.

-
oo

% 100 % Chardonnay

W ruéni sbér posledni tyden v srpnu

(157 ve vinafstvi jsou hrozny ihned zchlazeny a jima
se pouze most ze samotoku. Spontanni fermentace
a nasledné zrani do kvétna nésledujiciho roku. 90%
v nerezovych tancich, 10% v barikovych sudech.
Nasleduje sceleni, lahvovani a druhotna fermentace,
kdy vino zraje na kvasinkach 36 mésicti. Ru¢ni remuaz
4 tydny.

II iI‘ sektova sklenice
/ vynikajici nyni a v pristich 5 letech

11 idelni jako aperitiv, k bilym masiim a rybam

? 2011: James Suckling 93/100

% 2011: James Suckling 92/100

12% /0,752 1,51

12% /0,752 1,51

4
& 15000 lahvi

ONTRATTO

serv. tep.

A
& 12000 lahvi




BIOUTH blAiILS

VERMOUTH BIANCO
?@ zlata s jantarovymi odlesky

/- originalni recept z pocatku 19. stoleti je zalozen
z na kombinaci bilého vina obohaceného italskou
brandy a vice nez 50ti druhy pfirodnich bylinek, ko-
feni, kofinkt a semen. Diky tradi¢nimu zptisobu vy-
roby vznikd komplexni a velmi vyvazeny aperitiv.

-
oo

% Ingredience: bilé vino, cukrova titina, italska
brandy, voda a vice nez 50 rtiznych bylinek a kofeni
(napf. mata, zazvor, koptiva, pelynék, kvéty ibisku,
rebarbora, plody rohovniku, $alvéj, jalovec, citronova
ktira, jetel, muskatovy ofisek, lékotice, andélika, sko-
fice, koriandr, santalové dfevo, ¢erny bez a horka po-
merancova kiira)

u‘_!sj studend macerace bylinek a kofeni po dobu 20
dni s naslednou filtraci (tradi¢ni metoda)

8a-- o , . .

111 ]=servirujte chlazeny s platkem citronu nebo
poutzijte pro klasické i moderni koktejly

‘i’ 2014: Specialty Spirits Masters: zlatd medaile

VERMOUTH ROSSO
?@ jasné Cervend

f/ﬁw originalni recept z pocatku 19. stoleti je zalozen

na kombinaci bilého vina obohaceného italskou
brandy a vice nez 30ti druhy pfirodnich bylinek a ko-
feni. Diky tradi¢nimu zptsobu vyroby vznika velmi
kultivovany elixir - komplexni a velmi vyvazeny ,,bu-
tikovy“ aperitiv.

& Ingredience: bilé vino, cukrovd tftina, italska
brandy, voda a vice nez 30 riznych bylinek a koteni
(mezi jinymi napt. plody koriandru, listky vavfinu,
sladky Zluty jetel, skotice, kofeny andéliky, muskato-
vy ofisek, horkd pomerancovd kiira, tobolky svato-
janského chleba, seminka sladké papriky, koteny re-
barbory, $alvéj, ktra chinovniku, citronova ktra,
sladkd pomerancova kiira, koreny lékofice, santalové
drevo atd.)

(1%} studena macerace bylinek a kofeni po dobu 20
dni s naslednou filtraci (tradi¢ni metoda)

8a- . , . .

111~ servirujte chlazeny s platkem citronu nebo
poutzijte pro klasické i moderni koktejly

18 % /0,751

17 % /0,75 1




AMERICANO ROSSO
f@ temné Cervena

/~ unikatni buket a chut - origindlni recept z pocat-
z ku 19. stoleti je zalozen na kombinaci bilého vina
obohaceného italskou brandy a vice nez 25ti druhy
ptirodnich bylinek, kofeni, kofinkd a semen. Ameri-
cano Rosso je stejné jako ostatni vermuty Contratto
vyrabén tradi¢nimi postupy, je malinko sladsi a je ex-
celentni jako aperitiv nebo jako soucast michanych
napoju.

3]

Ingredience: bilé vino, cukrovd tftina v prirodni

i karamelizované formé, italska brandy, voda a vice
nez 25 rtznych bylinek a kofeni (mezi jinymi napf.
zazvor, listky maty, kvéty ibisku, hlohu, listy kopfiv,
koreny andéliky, horka i sladkd pomerancova kira,
reven, Salvéj atd.)

(1% studena macerace bylinek a kofeni po dobu 20
dni s naslednou filtraci (tradi¢ni metoda)

I servirujte chlazeny s platkem pomerance nebo
poutijte pro klasické i moderni koktejly

16,5 % / 0,75 |




E. Pira&Figli
Chiara Boschis

PIEMONTE

Langhe

Butikové vinafstvi s celkovou produkei 12 tisic lah-
vi, které vede jedna z nejvétsich ,Zen vinarek®
z Piemonte — Chiara Boschis. Chiara pecuje o zhru-
ba 6 ha vinic v oblasti Barolo, proslulé produkci vel-
kych vin se skvélou strukturou. V jeji malé produkci
neni prostor na bézna vina a Chiara se soustfedi jen
na vina nejvyssi kvality, elegantni a s tradi¢ni struk-
turou. Vinifikace probiha oddélené¢ dle jednotlivych
parcel tak, aby vina zrcadlila jejich individudlni cha-
rakter. Nenapodobitelnd vina doslova ukazuji maxi-
malni potencidl tohoto regionu. Vinarstvi neznajici

kompromis vyuziva vSechny prostfedky vedouci

k dokonalym vysledkiim — manualni péce o vinice,
dodrzovani organického pristupu, pecliva selekce
hroznt, zkracend macerace, malolakticka fermentace,
zrani v barikovych sudech. Existuje-li cesta jak délat
jesté lepsi vina, tak pravé Chiara bude tou, ktera ten-
to postup zavede. Jiz nyni jsou viechna vina ocenova-
na vice nez 90 body vSemi prednimi mezinarodnimi
odbornymi publikacemi a jejich prestiz a obliba std-
le roste.

www.pira-chiaraboschis.com



DOLCETTO D’ALBA DOC

?@ rubinové ¢ervend s odlesky fialové

/- ve vuni jsou vyrazné vi$né a lesni jahody, vino je
suché, plné a svézi s lehkymi taniny

-
oo

< 100 % Dolcetto

S ruéni sklizefi v druhé poloviné zari
“_n . s i - lupkach. f
\z1] jemné lisovani, macerace na slupkach, fermen-
tace pri kontrolované teploté, zrani nékolik mésicu
v nerezovych tancich

o= . ,
1 11= sklenice na bordeaux vino

i idedlni ke konzumaci jiz nyni

11 polévky, téstoviny, piedkrmy a jemné syry

BARBERA D'ALBA SUPERIORE DOC
?@ rubinova s flalovymi zablesky

/-~ vané je velmi intenzivni s dominanci Svestek
a bortvek, harmonické s chuti cerstvého ovoce
se zfetelnou, zivou kyselinkou

-
oo

< 100 % Barbera

WY ruini sklizeit na prelomu zéfi a fijna

(I%%] jemné lisovani, macerace na slupkéch, fermenta-
ce pri kontrolované teploté, zrani 18 mésict ve fran-
couzskych barikovych sudech 2. cyklu

- . s
1 11]= sklenice na bordeaux vino

/ skvélé nyni, predpoklad dalsiho zrani 8-10 let

1| grilovana a pecena masa, houbové risotto, vyzralé
syry

13 % /0,75 1

13%/0,75a 151

EPiAA & FioLs

serv. tep.

16 - 18°C

4
& 3300 lahvi

ARRERA IVALRA
ot s ¥t
PERIORE
013

Sl RUHETERTRI L L
CHIARA ROSCHIS

serv. tep.

16 - 18°C

&

{

& 3600 lahvi



LAMUHE
s P e peieuillll
HERBRIOLD
* Lk s
Ba BOSCHEE

serv. tep.

16 - 18°C

4
& 3300 lahvi

= Y

@

Bearole

(FERIHHE]
Hajiy

WL

M,
E PIlA & FIGLE
BABOLG - TALLE

serv. tep.

18 - 20°C

4
& 4600 lahvi

LANGHE NEBBIOLO DOC

?@ intenzivni rubinové ¢ervend

P@« typicky predstavitel moderniho Nebbiola, ve viini
charakteristické ovocné a kvétinové tony. Skvéle
vyvazené a elegantni vino.

-
oo

=% 100 % Nebbiolo

.
W rucni sklizei posledni tyden v zaii
i ‘s . < s

s fermentace pii kontrolované teploté, zrani 12

meésict ve francouzskych barikovych sudech a mini-
malné 2 mésice v lahvi

Ba--
LI 1|~ sklenice na burgundské vino

/ vyborné jiz nyni, pfedpoklad dalsiho zrdni 6-8 let

ﬂ polévky, téstoviny, dusené maso, mékké polozralé
syry

BAROLO VIA NUOVA DOCG
f@ jiskfiva granatova

f/* viiné je velmi intenzivni a pfijemna, s tony suse-

nych kvétd, kofeni, mandli a citrusti. V chuti
pIné, s ndaznakem fialek a vanilky, velmi harmonické,
hebké, s péknymi taniny a dlouho pretrvavajici do-
chuti.

-
o

% 100 % Nebbiolo (klony Michet a Lampia)

S ru¢ni sklizet druhy tyden v ¥jnu

(_st fermentace pri kontrolované teploté, ¢asté pro-
michdvani sedliny, zrdni probihd ve francouzskych
dubovych sudech z % novych, malo vypalenych
po dobu 2 let a poté 1 rok v lahvich

8a-- . o

111~ sklenice na burgundské vino

- vhodné k archivaci 15-20 let

u“ ¢ervené maso, zvérina, divokd kachna, marinova-
ny kralik, zralé syry

‘g’ 2010: Wine Spectator: 92/100

13 % /0,75 1

14,5 % /0,75a 1,51




BAROLO MOSCONI DOCG
?@ tmavé rudd s fialovymi odlesky

/- bohaté aroma cerveného ovoce a koreni. Chut
vzne$ena s hezky strukturovanym taninem a vel-
mi dlouhou dochuti.

-
oo

<> 100 % Nebbiolo
W ru¢ni sklizet druhy tyden v fijnu

(1% fermentace pfi kontrolované teploté, casté pro-
michavani sedliny, zrani probihd ve francouzskych
dubovych sudech z % novych, malo vypalenych
po dobu 2 let a poté 1 rok v lahvich

Ba--
LI 1= sklenice na burgundské vino

- vhodné k archivaci 15-20 let

I| ¢ervené maso, zvérina, divokd kachna, marinova-
ny kralik, zralé syry

? 2011: James Suckling: 95/100
2011: Wine Spectacor: 93/100

BAROLO CANNUBI DOCG

?@ granatové ¢ervend s oranzovymi zablesky

/~ komplexni a hluboké vino pochazejici z prestiz-
ni vini¢ni traté Cannubi. Eterické aroma s tény
koteni, kvétin a vyzralého ovoce. Chut je plnd, sucha
a harmonicka se silnym a elegantnim taninem v do-
chuti.

-
oo

% 100 % Nebbiolo (klony Michet a Lampia)

.
W rucni sklizett druhy tyden v ijnu

i v L vk

(1%} fermentace pfi kontrolované teploté, asté pro-
michdvani sedliny, zrani probihd ve francouzskych

dubovych sudech z % novych, malo vypalenych
po dobu 2 let a poté 1 rok v lahvich

Ba--
LI 1 1= sklenice na burgundské vino
- vhodné k archivaci 15-20 let

ﬂ ¢ervené maso, zvérina, divokd kachna, marinova-
ny kralik, zralé syry

‘E’ 2011: Gambero Rosso: 3 sklenicky

14,5 % /0,75a 1,51

14,5 % /0,75a 1,51

_{ﬁféﬁﬁ*
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5

s 3 TR | AT

WOSEON CANNUBI
ol 21
— sk '.'I.Illﬂnu.:mn.’. R e
; ]
AN, AT L
AFIESE, MIRITTRLY . FIRA & FIGELE
BARCLE . [FALIAL

. PIA ¢ FIGLL
BRI - ETALLA

serv. tep. serv. tep.
18 - 20°C 18 - 20°C
4 4
& 4800 lahvi & 3800 lahvi



La Spinetta
PIEMONTE A TOSKANSKO

Za slavnym vinafstvim La Spinetta, zalozenym v roce

1977 jejich otcem Giuseppem, dnes stoji tfi bratfi
Bruno, Carlo a predevsim Giorgio Rivetti. La Spinetta,
soucasnd ikona italského vinafstvi, obhospodartuje asi
100 ha vinic v Piemonte a Toskdnsku a ma za sebou
relativné kratkou, ale obdivuhodné uspésnou historii.
Vinatsky sen se zacal plnit brzy poté, co se Giuseppe
Rivetti usadil v rezidenci La Spinetta (v prekladu ,vr-
chol kopce®) a jako prvni v regionu, proslaveném leh-
kym, dezertnim vinem Moscato d’Asti, zacal s pro-
dukci vin z jedné vinice (single-vineyard). Par let
poté, v roce 1985 vinafstvi predstavilo své prvni Cer-
vené — vino Barbera, po niZ nasledovalo v roce 1995
Barbaresco a v r. 2000 Barolo. Rodinna vize se posu-
nula za hranice Piemonte v roce 2001, kdy La Spinetta
investovala do 65 ha vinic v Toskansku, aby nabidku
velkych ¢ervenych obohatila o skvostna vina z hroz-
nu Sangiovese, a pozdéji své portfolio doplnila pro-
dukci Colorina, Vermentina a Prugnolo Gentile.

Posledni tzasnou akvizici vinafstvi La Spinetta je

Contratto, nejstars$i vyrobce Sumivych vin klasickou
metodou. Giorgio Rivetti, nejvyraznéjsi tvar vinarstvi
La Spinetta, okouzluje svymi viny cely vinarsky svét
- kritiky a hodnotitele stejné jako konzumenty a mi-
lovniky vina. Kazdym rokem jsou vina La Spinetta
nesmirné svézi, aromatickd, lahodna a okouzlujici
a neni nadsdzka, Ze na cokoliv Giorgio sdhne se brzy
proméni v tekuté zlato. Jeho Barbery, které pochazi
ze starych vinic (az 65 let) jsou povazovany za nej-
lepsi vina z Langhe, stejné jako Barbaresca a Barola,
které rozhodné patfi mezi top vina ve své kategorii.
V celé Itdlii stézi najdete vinafstvi, které by tak jako
La Spinettaziskalo tolikZddané ocenéni , Tre Bicchieri®
(tfi skleni¢ky) od prestizniho privodce italskych vin
Gambero Rosso pro vice nez 30 svych produktu.
V odbornych ¢asopisech a magazinech po celém své-
té se péji 6dy na vina pochazejici z tohoto prestizni-
ho vinafstvi.

www.la-spinetta.com



BAROLO CAMPE DOCG

?@ intenzivni rubinové ¢ervend

f4 vyrazna viiné kandovanych fialek, ostruzin a ¢o-

kolady, chut je silnd a sviidnd s aromatem Cerve-
ného ovoce, nesmirné dloho pretrvavajici a dovedena
k dokonalosti pevnymi taniny a dobfe integrovanou
kyselinkou

-
oo

<> 100 % Nebbiolo
S rucni sklizen, prvni polovina fijna

(1) malolakticka fermentace v barikovych sudech,
zrani 24 mésicll v novych, stfedné vypalenych bari-
cich, scelovani v nerezovych tancich po dobu 9 mési-
ct, zavérecné zrani 12 mésicti v lahvich. Nefiltrovano,
necifeno.

Ba--

1 11 |= sklenice na burgundské vino

- 25-30let

Ii idedlni ke grilovanym pokrmiim, dusenému a pe-
¢enému Cervenému masu véetné divociny

¥ 2009: Wine Advocate: 93/100

BAROLO GARRETTI DOCG
?@ rubinové ¢ervend

/~ chutové bohaté Barolo s charakterem susenych
£ hub, drobnych lesnich plodi a liskovych orisku.
PIné télo, zakulacené a hebké taniny, dlouhy a komplex-
ni z&vér.

> 100 % Nebbiolo

..
S ruéni sklizen, prvni polovina fijna

(1% malolakticka fermentace v barikovych sudech,
zrani 20 mésicti z 50 % v novych a z 50 % francouz-
skych dubovych sudech 2. cyklu stfedné vypalenych,
scelovani v nerezovych tancich po dobu 3 mésict,
zavérecné dozravani 12 mésicti v lahvi. Nefiltrovano,
necifeno.

Ba--
1 11 |= sklenice na burgundské vino

- 20 -25let

II idedlni ke grilovanym pokrmiim, dusenému a pe-
¢enému Cervenému masu véetné divociny

? 2012: Wine Advocate: 93/100
2012: James Suckling: 91/100

14 % /0,75 1

14%,/0,75a 151

& 20000 lahvi

serv. tep.

16-18°C

serv. tep.

16-18°C

=

4 8000 lahvi

V -
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/

serv. tep.

16-18°C

15 500 lahvi

serv. tep.

16-18°C

4
& 7000 lahvi

BARBARESCO STARDERI DOCG

?@ intenzivni rubinové ¢ervend

P@« aroma malinového dzemu, divokych kvétin,

maty a skofice, v chuti jsou zfetelné tony cernych
tfe$ni, $vestek a malin, télnaté a krdsné rezonujici
vino, bohaté, komplexni a dokonale vyvazené

-
oo

% 100 % Nebbiolo

..
W ruini sklizen, prvni polovina fijna

(1% malolakticka fermentace v barikovych sudech,
zrani 20-22 mésici v novych stfedné vypalenych
francouzskych barikovych sudech, scelovani v nere-
zovych tancich po dobu 3 mésicti, zavére¢né dozrava-
ni 12 mésict v lahvi. Nefiltrovano, necifeno.

Ba--
LI 1 | = sklenice na burgundské vino

- 25-30let

\i“ I idedlni ke grilovanym pokrmiim, dusenému a pe-
¢enému Cervenému masu véetné divociny

? 2012: Wine Advocate: 94/100
2012: James Suckling: 93/100

BARBARESCO VALEIRANO DOCG
f@ intenzivni ¢ervena
. viné okvétnich listkt rtize, drobného Cerveného

ovoce a Salvéje, klasické Barbaresco s ptivabnymi
vrstvami chuti a mocnym, pretrvavajicim zavérem

% 100 % Nebbiolo

X
W ruini sklizen, prvni polovina fijna

(1% malolakticka fermentace v barikovych sudech,
zrani 20-22 mésici v novych stfedné vypalenych
francouzskych barikovych sudech, scelovani v nere-
zovych tancich po dobu 3 mésicti, zavére¢né dozrava-
ni 12 mésicti v lahvi. Nefiltrovano, necifeno.

Ba--
LI 1 | = sklenice na burgundské vino
- 25-30let

u“ idedlni ke grilovanym pokrmiim, dusenému a pe-
¢enému Cervenému masu véetné divociny

2010: Wine Advocate: 96/100
2009: Wine Spectacor: 92/100
2009: James Suckling: 95/100

14,5 % / 0,75 1

14 % /0,75 1




BARBARESCO GALLINA DOCG

?@ temné rubinové cervend

/~ v buketu rtzové okvétni listky, anyz a zralé lesni
z plody, neobycejné noblesni chut se stopou ma-
lin, ¢okolady a kofeni. Vino s nezaménitelnym a oso-
bitym stylem s krasné harmonickymi taniny.

-
oo

<<= 100 % Nebbiolo
S ruéni sklizen, prvni polovina fijna

(1% malolakticka fermentace v barikovych sudech,
zrani 20-22 mésictt v novych stfedné vypalenych
francouzskych barikovych sudech, scelovani v nere-
zovych tancich po dobu 3 mésict, zavére¢né dozrava-
ni 12 mésict v lahvi. Nefiltrovano, neciteno.

Ba--
LI | | = sklenice na burgundské vino

- 25-30let

I| idedlni ke grilovanym pokrmiim, dusenému a pe-
¢enému Cervenému masu véetné divociny

BARBARESCO BORDINI DOCG
?@ rubinové ¢ervend

/~ vyrazné a intenzivni aroma ostruzin a kofeni do-
provazi plné télo s kulatymi taniny a dlouhou
dochuti rozmarynu, zazvoru a ¢erveného ovoce

-
oo

> 100 % Nebbiolo

..
W ruini sklizen, prvni polovina fijna

(1% malolakticka fermentace v barikovych sudech,
zrani 20 mésici v novych stredné vypélenych fran-
couzskych barikovych sudech, scelovani v nerezo-
vych tancich po dobu 3 mésicti, zavére¢né dozravani
12 mésict v lahvi. Nefiltrovano, necifeno.

[
LI 1 | = sklenice na burgundské vino
- 20 -25let

ﬂ idedlni ke grilovanym pokrmiim, dusenému a pe-
¢enému ¢ervenému masu véetné divociny

2011: Gambero Rosso: 3 sklenicky
? 2011: James Suckling: 94/100

2012: Wine Advocate: 93/100
2011: James Suckling: 93/100

14,5 % / 0,75 1

14,5 % /0,75a 1,51

serv. tep.

A
& 11500 lahvi

serv. tep.

4
& 13000 lahvi



ﬁ-_d_l.;l.

serv. tep.

10 000 lahvi

B

=1

serv. tep.

80 000 lahvi

BARBERA D'ALBA DOC GALLINA

?@ intenzivni rubinové ¢ervend

-/~ prekrasné aroma bortvek, Cerstvé nastrouhané

tmavé ¢okolady a kofeni, v chuti plné s charakte-
ristickou zemitou a ovocnou prichuti, sametova Bar-
bera s pevnymi taniny a dlouhym zavérem

% 100 % Barbera

W rué¢ni sklizen, konec zat{ / zacatek ijna

TES c s . ,

(1% malolaktické fermentace v barikovych sudech,
zrani 12 mésict ve francouzskych barikovych sudech,
scelovani v nerezovych tancich po dobu 6 mésica.
Nefiltrovano, necifeno.

I sklenice na burgundské vino

- 25 let

{1 dribez, cervené maso a vSechny druhy syra

BARBERA D'ASTI DOCG CA DI PIAN

?@ rubinové ¢ervend s granatovymi odlesky
?4 viiné bortvek, podhoubi a pomerancové kiry

tury této velmi jemné a elegantni Barbery

dava vyniknout intezité plného téla a hebké tex-

-
oo

< 100 % Barbera

W ruini sklizen, konec z4¥i / zatatek fijna

(1% malolakticka fermentace v barikovych sudech,
zrani 12 mésicti ve francouzskych barikovych sudech
2. cyklu, scelovani v nerezovych tancich po dobu 12
meésic, zavérecné dozravani 6 mésict v lahvi. Nefil-
trovano, necireno.

I sklenice na bordeaux vino
- 25 let

11 idedlni ke viem grilovanym mastim a vyzralym
syram

% 2012: James Suckling: 92/100

% 2012: James Suckling: 91/100

14 % / 0,75 1

14% /0,752 1,51



PIN - MONFERRATO ROSSO DOC
?@ tmaveé Cervena

/- lahodné $tavnaty a komplexni buket malin,

ostruzin a rybizu, na jazyku jemna kyselinka

a zralé ovoce doplnéné pretrvavajici dochuti a ele-
ganci Nebbiola

-
oo

% 65 % Nebbiolo + 35 % Barbera D’Asti Bionzo

W ruéni sklizen, Barbera v druhé poloviné zaff,
Nebbiolo prvni polovina fijna

(1% malolakticka fermentace ve francouzskych bari-
kovych sudech, odridy zraji oddélené 16-18 mésict
v stfedné vypélenych francouzskych barikovych su-
dech, poté nasleduje scelovani obou odrtd v nerezo-
vych tancich po dobu 2 mésictl. Zavére¢né dozravani
15 mésict v lahvi. Nefiltrovano, necifeno.

[
1 1 |= sklenice na burgundské vino

- 25 let

1| grilované zralé cervené maso a vyrazné syry

LANGHE NEBBIOLO DOC

?@ typicka rubinové cervena

/~ aroma su$enych okvétnich listkii riize a tmavého
ovoce jako jsou $vestky a bortivky, vino s plnym
télem, $tavnaté a bohaté s elegantnim zavérem

-
oo

> 100 % Nebbiolo

S ruéni sklizen, prvni polovina fijna

(1% malolakticka fermentace v barikovych sudech,
zrani 12 mésict ve stfedné vypalenych, francouz-
skych barikovych sudech, pred lahvovanim scelovani
1 mésic v nerezovych tancich, dal$i zrani probiha 12
meésict v lahvich. Nefiltrovano, necifeno.

Ba--
1 I 1 |= sklenice na burgundské vino

- 15 let

11 ideédlni ke grilovanym pokrmiim, dusenému a pe-
¢enému Cervenému masu véetné divociny

‘g’ 2012: James Suckling: 91/100

Yv 2009: Galloni Vinous: 91/100

14 % /0,75 1

14 %/ 0,375+ 0,75« 1,5 1

serv. tep.

& 53000 lahvi

{

>

=

ﬂuru

serv. tep.

36 000 lahvi
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& 3000 lahvi

LANGHE BIANCO DOC SAUVIGNON

\?@ svétle zlutd se zelenkavymi odlesky

ﬁ«

plexni vino s dlouhou dochuti grepového dzemu

aroma citronové kiry, slamy a paprik. Chut je
bohatd s pfijemnou mineralni kyselinkou. Kom-

a estragonu.
“* 100 % Sauvignon Blanc
S ruéni sklizen, zacatek zat

(157 alkoholick4 i malolaktické fermentace probiha
v novych 20hl francouzskych dubovych sudech, zrani
12 mésict ve 20hl francouzskych dubovych sudech,
nasleduje scelovani po dobu 24 mésict v nerezovych
tancich

jj | = sklenice na bordeaux vino
- potencidl zrani az 10 -15 let

1| dribez, ryby, kofenéna jidla a jakékoliv predrkmy
a syry

PIEMONTE CHARDONNAY DOC LIDIA

f@ zativa zlutd se zelenkavymi odlesky

- v buketu bylinky, ndznak citronu a motské soli,

v chuti je vyrazna kyselost citronu, grapefruitové

marmelddy a estragonu s jasné zietelnou mineralitou,
komplexni vino s dlouhou dochuti

-
o
.

% 100 % Chardonnay

S ruéni sklizen, zacatek zati

(157 alkoholick4 i malolaktické fermentace probihd
v novych 20hl francouzskych dubovych sudech, zrani
12 mésict ve 20hl francouzskych dubovych sudech,
nasleduje scelovani po dobu 12 mésict v nerezovych
tancich

lf | 1= sklenice na bordeaux vino
- potencidl zrani az 10 -15 let

{1 dribez, ryby, kofenéna jidla a jakékoliv predrkmy
a syry

13,5 % /0,751

13,5 % /0,751




MOSCATO D'ASTI DOCG
BRICCO QUAGLIA

?@ zluta se zelenymi zablesky

- sladké a sexy, tradi¢ni jemné perlivé dezertni

vino s vyraznou ovocnou chuti, ve které domi-

nuji merunky a ananas. Prekvapujici svoji svézesti
sladkych tént a citrusové kyselinky.

-
‘e

% 100 % Moscato
S ruéni sklizen zacatkem zaf

(1%} fermentace po dobu 1 mésice pri teploté 15°C,
druhotnd fermentace metodou Charmat, lahvovano
v rozmezi leden - duben

Ba--
li | |= sklenice na bila vina

i pijte mladé

11 diky vyjimecné vyvézenosti a jemné perlivosti je
idedlni jako aperitiv nebo jako osvézeni pozdni sni-
dané

? 2009: Galloni Vinous: 89/100

MOSCATO D'ASTI DOCG
BIANCOSPINO

?@ zluta se zelenymi zablesky

féﬂ tradi¢ni jemné perlivé dezertni vino, neodolatel-
né a neobycejné osvézujici, s krasnou ovocnou
chuti s naznakem hrusky a medu

3l

s 100 % Moscato

W ruéni sklizet zalatkem z4ii

(1%} fermentace po dobu 1 mésice pri teploté 15°C,
druhotnd fermentace metodou Charmat, poté je vino
lahvovano

Ba--
1? | |= sklenice na bila vina

i pijte mladé

11 diky vyjimecné vyvazenosti a jemné perlivosti je
idedlni jako aperitiv nebo jako osvézeni pozdni sni-
dané

0 QUAC
] WHsc AT BUASTE

e N | a—
e -

5,5 % /0,375a 0,75

5,5 % /0,751

serv. tep.

6-8°C

4
& 110 000 lahvi

‘i‘}

COSP
osEATH BEARTI

. L |
e

serv. tep.

6-8°C

100 000 lahvi
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serv. tep.

& 4000 lahvi

PASSITO ORO DOC
Foo Auté zlata

- sofistikovana a intenzivn{ viiné melounu Galia,

pomeranc¢ové kiry a zazvoru, v chuti je jemnost

a elegance, skvéle vyvazend kyselinka se sladkosti, ne-
véedni komplexnost a skvély zavér

-
oo

¢ 100 % Moscato

W ru¢ni sklizent, posledni tyden v fijnu

(ﬂj hrozny se susi do konce prosince, fermentace
probihd v novych francouzskych dubovych baricich,
zrani 7 let v novych francouzskych barikovych sudech
gfﬁg sklenice na dezertni vina

- 25 let

11 ¢okoladové dezerty a zrajici syry

? 2003:  Wine Spectator: 94/100

13 % /0,375 1

}




OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
?@ zlatozelena

?41 viiné borovic, travy, zelenych oliv a ¢estvého sa-
latu, nesmirné chutny olivovy olej

5

¢ olivy Frantoio, Moraiolo a Leccino

S ruéni sklizen

(1% sklizen za¢ina ihned, jakmile olivy za¢nou do-
zravat. Sklizi se ru¢né na velké sifové plachty a ru¢né
jsou odstranény vSechny pripadné necistoty a listky.
Olivy jsou nasledné proplachnuty a rozsekany ostry-
mi nozi, aby nevzniklo nadmeérné teplo, poté strojové
promichany, ze vzniklé pasty je olej lisovan za studena.

11 zkuste zakapnout grilované krevety nebo grilova-
ny hovézi steak

500 ml




SEZZANA

TOSCAMNA

CANAMOWA DELLA 3MINET!

\

&

y

200

serv. tep.

10 000 lahvi

serv. tep.

4
& 30 000 lahvi

SEZZANA RISERVA IGT

?@ intenzivni rubinové ¢ervend

/~ ve vini zfetelné stopy ¢ernych vi$ni, koreni a bo-
rovice. Plné télo s vyraznou chuti ovoce a $tavna-
tymi taniny s lékofici a suSenymi bortivkami, velmi
komplexni vino s neuvétitelnou hloubkou, silou a fi-
nesou.

-
oo

% 95 % Sangiovese + 5 % Colorino

.
S rucni sklizen v piilce zatf

(!E malolaktické fermentace v dubu, zrdni 12-14 mé-
sicti ve zcela novych, stiedné vypalenych francouz-
skych dubovych sudech, pred lahvovanim lezi 3 mé-
sice v nerezovych tancich, uvolnéno do prodeje 10 let
po sklizni. Nefiltrovano, necifeno.

Ba--
1 111~ sklenice na bordeaux vino

- 15-20let

UIU I idedlné doplni hovézi steak Fiorentina nebo sofis-
tikované upravy zvétiny

¥ 2004: James Suckling 92/100

CHIANTI RISERVA DOCG

?@ intenzivni rubinové ¢ervend

f/ﬁﬁ viiné lesnich plodd, tfesni a Svestek, chut je plna
a hladka se spoustou ovoce a dlouhym, intenziv-
nim zavérem

-
oo
o

< 100 % Sangiovese

W ru¢ni sklizen, 1. a 2. tyden v z4ii

(1% malolaktické fermentace v dubovych sudech,
zrani 24 mésica ve sttedné vypalenych francouzskych
dubovych sudech (600 1), pred lahvovanim scelovani
10 mésict v nerezovych tancich, dal$i zrani 6 mésict
v lahvich. Nefiltrovano, necifeno.

0.
1 11|~ sklenice na bordeaux vino

- 10-15let

1| grilovana masa, téstoviny s rajcatovym zakladem,
tradi¢ni toskanské uzeniny

13 % /0,75 1

14 % /0,75 1




IL NERO DI CASANOVA DOC

?@ intenzivni rubinové ¢ervend

/~ viné kandovanych pomeranci, tmavého lesniho
ovoce, susenych kvéti a tabaku. Plné télo s hed-
vabné jemnymi taniny, $tavnatd, zdbavna a intenzivni
chut drobnych lesnich bobuli a ¢okolady, elegantni
a delikatni charakter.

-
oo

< 100 % Sangiovese

W’ ru¢ni sklizen, v ptlce zai

™ s 14 .

(1% malolaktickd fermentace v dubovych sudech,

zrani 9 mésica ve stfedné vypalenych francouzskych

dubovych sudech, pred lahvovanim scelovani 2 mésice

v nerezovych tancich, dal$i zrani 6 mésict v lahvich
8= . .

1 1]~ sklenice na bordeaux vino

- 10 let

1'1 idedlni ke grilovanym pokrmim, téstovindm
a masu

IL ROSE DI CASANOVA IGT

?@ lososova s oranzovymi odlesky

f4 viné ¢erveného zahradniho ovoce, granatového
jablka a zimolezu. Chut delikatni a vyvdZzend
s ovocnymi tony, mineralitou a $tavnatou kyselinkou.

-
oo

@ 50 % Sangiovese + 50 % Prugnolo Gentile

2
S rucni sklized, zalatek zaii

(1% krétka macerace na slupkach, fermentace po
dobu 15 dni pfi teploté 18°C, zrdni 3 mésice na jem-
nych sedlinach v nerezovych tancich

..' -
1 1= sklenice na bilé vino

i doporucujeme pit mladé, idealné do 2 let

1| drabez, ryby, kofenéna jidla a jakékoliv predrkmy

13,5 % /0,75 1

12,5 % / 0,75 |

*1‘
~¢$

y

serv. tep.

160 000 lahvi




VERMENTINO TOSCANA IGT
?@ svétle Zluta
~ v buketu viiné rozmarynu a citrust s podtény

koteni, chut je plnd a osvéZujici se spoustou ovoce
a mineralnim zavérem

51

> 100 % Vermentino

WY ruini sklizen, zalatek zai

(1%} fermentace 25 dni1 v nerezovych tancich, zrani 5
meésict na kvasinkach v nerezovych tancich

Ba--
LI | |= sklenice na bilé vino

, dobr¢ jiz nyni, vychutnate si jej dalsi 3-5 let

11 drabez, ryby, zeleninové salaty, houbové risotto

serv. tep. 13 %/ 0,75 1

4
& 32000 lahvi




Indigenous

Pod kiidly znacky Indigenous najdete mensi, rodinna

vinafstvi, vybrana Giorgiem Rivettim, vlastnikem
a nejvyraznéjsi tvari populdrni a tispésné La Spinetty.
Za zrodem Indigenous stoji myslenka shromaz-
dit peclivé vybrana italska vinarstvi, ktera produku-
ji co nejlepsi a co nejautentictéjsi italska vina s dura-
zem na zachovani vysoké kvality za dostupnou cenu.
Vinatstvi Indiginous spojuje Setrny pristup k farma-
feni a sklizni a nadSeni pro autenticka vina, ktera kras-
né ilustruji potencial a unikatnost jednotlivych odrtid
a vystihuji charakter daného terroir. Vina s etiketou
Indigenous, osobné vybrana Giorgiem Rivettim, jsou
vérnd filozofii — kvalita je vic nez kvantita, vzidy a bez
vyjimek. Producenti vina jsou mald, rodinna vinat-
stvi, kterd se soustfedi na unikatni charakter dané-
ho terroir a jedine¢nou identitu péstované odrtdy.
Pfi praci na vinici a ve sklepé jsou dodrzovany jasné
principy — zadné herbicidy, pesticidy ani chemické
ptipravky. Design etikety s pampeliskou je inspirovan

pristupem k vyrobé vina — kdyZz nepouzivate herbi-
cidy, pampeliska bude prvni rostlina, kterd ve vino-
hradu rozkvete.

www.indigenousselections.com



shalli ala

serv. tep.

Jisi

AT TIRTIAR

serv. tep.

VERDICCHIO
DEI CASTELLI DI JESI DOCG

?@ svétle zlutd

fg v chuti jsou naznaky tropického ovoce a vanilky,

podlozené mineralnimi tony a stopami lipovych
kvéttl. Vino ma stfedni télo, bohatou texturu peckovi-
tého ovoce a bilych broskvi se svézi kyselinkou a ele-
gantnim zévérem.

-
Y

% 100 % Verdicchio

o prvni polovina zari

(I} fermentace 20 dniv nerezovych tancich, zrani po
dobu 3-4 mésicti v nerezovych tancich

.H--
1 1= sklenice na bild vina

’ idedlni konzumace béhem 5ti let

i syrové i masité predkrmy, sushi, jemné rybi pokr-
my, idedlné spole¢né s rajcaty, aby vynikla acidita
a elegance vina

BARBERA
PIEMONTE DOC

f@ rubinové ¢ervena

~ buket intenzivni s dobre integrovanym aroma

okvétnich listkdi raze, jahod a lesntho ovoce.

Vino ma jemné taniny, na jazyku vyniknou cerné
ostruziny, vi$né a tony koteni.

-
o

%* 100 % Barbera

S druha polovina zati

T , v [ y

(1%} 10 dni macerace pri kontrolované teploté v ne-
rezovych tancich, zrani 12 mésica ve francouzskych
sudech

a -
1 1 |= sklenice na bordeaux vino

- potencial zrani 6-8 let

11 dusené dritbe, jehnédi, téstoviny Bolognese, stu-
dené masové rolady, tvrdé syry

13 % /0,75 |

14 % /0,75 |




PROSECCO BRUT DOC
f@ svétle zluta

vino se svézi perlivosti a velmi Cerstvou chuti,

v buketu najdete zfetelné tony bilych broskvi.
Na jazyku se rozvine prichut kandovanych jablek, ele-
gantné vyvazené vino s kiehkou mineralitou.

< 100 % Glera

v polovina zari

W051] sekundarni fermentace v tlakovych nddobach
po dobu minimélné 60 dnt, ndsledovand stabiliza-
ci pfi nizkych teplotach, zrani minimélné 2 mésice
v lahvi
I sektova sklenice

/ idedlni konzumace béhem 2-3 let

1| usttice, jemné syry, predkrmy, vhodné jako aperitiv

11 % /0,75 1

\

PROSECCO |

serv. tep.

8-10°C



Girolamo Russo

SICILIE

Etna

Girolamo Russo, butikové vinafstvi ze severnich sva-
hi Etny, oblasti Passopisciro, mista znovuzrozeni vel-
kych ¢ervenych vin, pojmenoval Giuseppe po svém
otci v dobg, kdy se zacal plné vénovat produkci vina
v rodinném vinafstvi. Punti¢kar Giuseppe vystudoval
klasickou italskou literaturu a hru na klavir, ale jeho
srdce patfi vinaftstvi, kde vyrabi vina s naprostou pre-
ciznosti a diirazem na detail. Klicovym prvkem jeho
vin jsou staré vinohrady, které maji velice nizky vynos
z hektaru. Diky tomu jsou vina skute¢nou expresi vin
ze sope¢ného podlozi, bohatého na mineraly. Dal$im
kli¢ovym faktorem je pouziti pouze odrud, které his-
toricky do této oblasti patfi. Vinice v nadmorské vys-
ce od 600 po 850 metrt a stafim vinic mezi 60 az 100
lety davaji nesmirné elegantni vina s obrovskym po-
tencidlem ke zrani. Pti praci na vinici se dodrzuji or-
ganické postupy, vinifikace jednotlivych parcel pro-
bihéa oddélené, aby vynikla individualita jednotlivych
vin, odrazejici rozdilné charakteristiky jednotlivych
vini¢nich trati. Celkova produkee je 15 tisic lahvi roc-
né a pouhych tisic lahvi je ze stoleté vinice Feudo di
Mezzo. Specialné toto vino je skvostem a perlou v na-
$em portfoliu.

www.girolamorusso.it



ETNA BIANCO NERINA DOC
?@ zlatava barva

. Carricante ze staré vinice s fadou dal$ich tradi¢-

nich odruad tvoti charismatické cuvée s kom-

plexni viini, jemnou stopou koure, pryskyfice a jem-
nymi ovocnymi tony

-
oo

70 % Carricante + Catarratt, Minnella, Inzolia,

Grecanico, Coda di Volpe
S ruéni sklizet v prvni poloviné fijna

(1% 8 dni fermentace pi kontrolované teploté, zrani
6 mésicu v barikovych sudech 2-3 cyklu

.F = -
1 = sklenice na bild vina

/ vyborné jiz nyni s predpokladem zrani cca 5 let

11 zralejii syry, dribesi maso, moiské plody

‘E’ 2014  James Suckling 93/100

ETNA ROSATO DOC

?@ rtizova barva s lososovymi tény

- delikatni aroma tfe$ni, lesnich jahod a platkd
ruzi. Chut je $tavnatd, mineralni, s texturou cha-
rakteristickou pro vina z Etny.

5o

> 100 % Nerello Mascalese

W ruéni sklizet v prvni poloviné fijna

Tk 1o . v
(1% Kkrétka macerace na slupkach, fermentace pri
kontrolované teploté, zrani v nerezovych tancich po
dobu nékolika mésicti

.p'-
1 1= sklenice na bild vina

/ idedlni konzumace do 3 let

11 zralejsi syry, dribesi maso, moiské plody

13 % /0,751

13,5% /0,751

serv. tep.

4
& 5800 lahvi

¢

&

]

serv. tep.

5 000 lahvi
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serv. tep.

16-18° C

30 000 lahvi

serv. tep.

16-18° C

4700 lahvi

ETNA ROSSO A'RINA DOC

f@ svétlej$i cervena s rubinovym nadechem

-/ prijemnd vineé tfesni a $vestek, vino s jemnou

zivoc¢isnou texturou a podzimnimi tény v zave-
ru. Svézi chut s delikatni stopou koteni a velmi jem-
nou tfislovinou. Stari keru, ze kterych toto vino po-
chazi, je az 100 let, chutovy zazitek je nezapomenutelny.

':T.:' 95 % Nerello Mascalese, 5 % Nerello Cappuccio

W ru¢ni sklizeii v poloviné fijna

(1%} macerace 8-10 dni, fermentace pri teploté 28 -
30°C v nerezovych tancich, zrani 14 mésict v bariko-
vych sudech 2-3 cyklu, zavérecné dozravani 6 mésict
v lahvi

I sklenice na burgundské vino

’ predpoklad dal$iho zrani 5-10 let

*U | restované lesni houby, hovézi steaky, pernata zvétina

ETNA ROSSO SAN LORENZO DOC
?@ temné rubinova

-/ ve vuni jsou naznaky zralého ovoce, vis$ni a Cer-

nych tfesni s tony aromatickych bylin, balzamika,
s jemnym nadechem vanilky a tabaku. Chut plna, se
stopou kofeni, ¢okolady a dlouhou dochuti.

-

“* 100 % Nerello Mascalese

YW ruéni sklizen v poslednim fijnovém a prvnim
listopadovém tydnu

(1% macerace na slupkach po dobu 13 dni, fer-
mentace pfi kontrolované teploté 28-30°C, zrani 18
mésictt v novych barikovych sudech a minimalné
6 mésicti v lahvi

I sklenice na burgundské vino

/ predpoklad dalsiho zrani 5-10 let

i predkrmy s tundkem a rajcaty, asijska kuchyné,
mozzarella

2013: Robert Parker 90/100
2012: Wine Enthusiast 92/100

2013: Robert Parker 92/100
2012: Wine Enthusiast 92/100

14,5 % /0,752 1,5 1

14,5 % / 0,75 |



ETNA ROSSO FEUDO DOC
f@ intenzivni rubinova

-/ aroma Cerstvého ovoce, tfesni a lesnich ploda
s nadechem stfedomoiskych bylinek. Elegantni

vino, na patfe strukturované, s hloubkou a bohat-

stvim koncentrovanych ovocnych chuti a tanind.

-
oo

<> Nerello Mascalese + Nerello Cappucio
S rueni sklizeni v poslednim fijnovém tydnu

(1% spontanni fermentace, macerace na slupkach pfi
kontrolované teploté po dobu 13 dnu, malolakticka
fermentace, zrdni 16 mésicti v barikovych sudech,
zavérecné zrani 6 mésicti v lahvi

a
[ sklenice na bordeaux vino

/ predpoklad dalsiho zrani 5-10 let

11 sicilska kuchyné - pecené plnéné sardinky, vepro-
vé klobasky, cerstva Ricotta nebo syr Provolone

2012: Wine Enthusiast 93/100
2012: I Vini di Veronelli 93/100

ETNA ROSSO FEUDO DI MEZZO DOC
f@ temné rubinova

/- viné zralych lesnich plod, sttedomotskych by-
lin a vi$ni. Vynikajici struktura a komplexnost

chuti s hlubokymi tény koteni a zralého ovoce. Pevna

tfislovina dava vinu krasnou rovnovéhu a energii.

-
oo

<> Nerello Mascalese + Nerello Cappucio
S ruéni sklizen v poslednim f{jnovém tydnu

(1% sponténni fermentace, macerace p¥i kontrolova-
né teploté po dobu 13 dnt, malolakticka fermentace,
zrani 18 mésict v barikovych sudech 2-3 cyklu, zavé-
re¢né dozravani 6 mésict v lahvi

-~

sklenice na bordeaux vino
- predpoklad dalsiho zrani 10-15 let

1'1 grilovana zebirka, mecoun, syr Pecorino,
srn¢i kyta na viné

Y, 2014: Wine Enthusiast 89/100
2012: I Vini di Veronelli 93/100

14,5 % / 0,75 1 14,5 % / 0,75 1

serv. tep. serv. tep.
16-18° C 16-18° C
3 700 lahvi 1 000 lahvi



Abbadia Ardenga
TOSKANSKO
Montalcino

Vinatstvi Abbadia Ardenga je jednim z prvnich
zakladajicich ¢lentt ,Consorzio del Brunello di
Montalcino® a je tak neodmyslitelné spjato s histo-
rif tohoto oblibeného ¢erveného vina. Vinice se roz-
kladaji na 10 hektarech kopcovité krajiny v oblas-
ti Montalcino, kde plné vyzralé hrozny Sangiovese
ziskavaji diky idedlnimu mikroklimatu a padé bo-
haté na minerdly pfijemné aroma a chut tradi¢niho
Brunella. Pri vyrobé jsou respektovany stoleti staré
vyrobni postupy a vinarstvi se vyhradné vénuje pés-
tovani této jedine¢né odrtidy. Abbadia Ardenga je po-
zoruhodna také svymi vinnymi sklepy, které pochdzi
z timsko—etruské doby, kdy v téchto mistech pro-
chézela velmi dilezitd spojnice mezi mésty Chiusi,
Rossele, Arezzo a Volterra, ¢ast vinafstvi je preméné-
nd na muzeum kde jsou k vidéni starovéké tradi¢ni

nastroje a naradi, kdysi pouzivané mistnimi farma-

fi. A jesté jedna pozoruhodnost: vlastnikem vinarstvi
je neziskova organizace, ale skute¢nou hybnou silou
je Paolo Ciacci a jeho bratr Fabio, ktefi prevzali péci
o vinafstvi od svého otce, ktery stal u jeho zrodu v 60.
letech minulého stoleti.

www.abbadiardengapoggio.it



ROSSO DI MONTALCINO DOCG
f@ rubinové ¢ervend

/~ Cerstva ovocna viing, chut je harmonicka s tény
cerveného rybizu a brusinkového kompotu

< 100 % Sangiovese Grosso

S ruéni sbér na zacitku fijna

iy ; , ; -
(1%} fermentace 16 dni v nerezovych tancich, zrani
4 mésice v dubovych slavonskych sudech + 8 mésict
v 1ahvi

I sklenice na bordeaux vino

/ vyborné jiz nyni a dalsich 5 let

11 pokrmy z hub a lanya, telect, dritbezi
nebo veprové maso

CE' Decanter 2015 - Commended

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

f@ rubinové cervena s granatovymi zablesky

/- bohatd viiné s nadechem sladkych lesnich plodi
a ¢okolady, chutové velmi intenzivni, harmonic-
ké vino s plnym télem a dlouhou dochuti

]

s 100 % Sangiovese Grosso

S ruéni sbér na zaditku fijna

(1% fermentace 18 dni v nerezovych tancich, zra-
ni 36 mésict ve slavonskych dubovych sudech
+ 12 mésict na nerezu + 12 mésict v 1ahvi

I sklenice na bordeaux vino

- potencial zrani 10-15 let

1| pecené ¢ervené maso nebo zralé syry

2010: James Suckling: 93/100

2010: Decanter - zlata medaile

14,5 % / 0,75 |

14,5 % /0,75 a3 1

serv. tep.

18 - 20°C

serv. tep.

18 - 20°C




serv. tep.

18 - 20°C

serv. tep.

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
VIGNA PIAGGIA

?@ temné rubinové ¢ervend

-/~ bohatd a intenzivni viiné ¢erveného lesniho ovoce,
lehce korenéna, chut je plnd, harmonicka, s ele-
gantni a dlouhou dochuti

-

% 100 % Sangiovese Grosso

W ru¢ni sbér na zadatku Fijna

(1%} fermentace 18 dni v nerezovych tancich, zrani
36 mésictt v dubovych slavonskych sudech, scelovani
v nerezovych tancich + 12 mésict v lahvi

a
L sklenice na bordeaux vino

- potencidl zrani 10-15 let

11 skvélé ke grilovanym mastim a polozralym syrtim

2010:  James Suckling: 92/100
2010: Decanter - bronzova medaile

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
RISERVA

?@ rubinovd s granatovymi odstiny

4 kofenita chut s éterickymi tény od vanilky az
po hutnou vini povidel, plné, harmonické a pri-

jemné vino, které je pripravovano pouze z hrozni

nejvyssi kvality.

% 100 % Sangiovese Grosso

W ruéni sbér na zadatku Fijna

(1%} fermentace 20 dni v nerezovych tancich s kont-

rolovanou teplotou, zrani 36 mésictl v dubovych sla-

vonskych sudech, scelovani 18 mésicti v nerezovych

tancich + 18 mésicti v 1ahvi

I sklenice na bordeaux vino

- potencidl zrani 10-15 let

UIU I tradi¢ni toskanska kuchyné, zvlasté dusené pokr-
my nebo zraly syr Pecorino

14,5 % / 0,75 |

14 % / 0,75 1



Castello
di Cacchiano

TOSKANSKO

Chianti

Castello di Cacchiano lezi v srdci Chianti a bylo za-
loZeno v 10. stoleti rodem Ricasoli, prestizni $lech-

tickou rodinou, kterd vlastni hrad vice nez 1 000 let.
Béhem stfedovéku se hrad Cacchiano nachdzel
na uzemi patrici k Florencii a sehral tehdy spolu
s hradem Brolio kli¢ovou roli v bitvach mezi Florencii
a Sienou. Bettino Ricasoli (Florence, 9. 3. 1809 -
- Castello di Brolio 23. 10. 1880) zvany téz ,Barone
di Ferro® (Iron Baron), pfedchtidce sou¢asného maji-
tele, se vyznamné podilel na inovaci toskanského vi-
nafstvi a vinohradnictvi pti kodifikaci souc¢asné mo-
derni receptury vina Chianti. Souc¢asny majitel, hrabé

Giovanni Ricasoli-Firidolfi prevzal vinafstvi v roce
1984 a ve své praci zurocuje nejen své osobni zku-
$enosti, ale i historické kofeny rodu. Vina Castello
di Cacchiano jsou charakteristickd nenapodobitel-
nym terroir, osobnim pristupem, oddanosti a laskou
k ptadé. Castello di Cacchiano se nachdzi na jednom
ha pudy, z toho 32 ha jsou vinice, zbytek zabiraji oli-
vové hdje (asi 5 000 stromi), zemédélska puda a lesy.

www.castellodicacchiano.it



CACCHIANG

TOSCANA ROSSO IGT

f@) rubinova s fialovymi odlesky

-/~ viné ¢erveného rybizu a jefabin s tény podhoubi.
Chutove vynikaji jemné tfisloviny, pfijemné vy-

vazené vino.

% 80 % Sangiovese, 20 % Merlot

W ruini sklizen, za - fijen

(!_'ej fermentace v nerezovych tancich pti kontrolo-

vané teploté, zrani 24 mésicti v betonovych nadrzich

a dubovych sudech

I sklenice na bordeaux vino

i pijte mladé

1! lasagne, téstoviny s tomatovou omackou, dribez

? 2011: Wine Spectacor 89/100

CHIANTI CLASSICO DOCG
f@ intenzivné rubinova
-/ viné bobulovin, vi$ni, vanilky a dZemu z kdouli.

Chutové velmi vyvazené s mnozstvim zralého
ovoce a elegantni tfislovinou.

..‘I

95 % Sangiovese, Canaiolo, Malvasia Nera

S ru¢ni sbér na prelomu zatf a fijna

™ , , v

(1] fermentace v nerezovych tancich pfi kontrolova-
né teploté 26-30°C, zrani v sudech z francouzského
dubu z oblasti Allier, celkova doba zrdni 43 mésicti

I sklenice na bordeaux vino

/ skvélé jiz nyni s predpokladem dalsiho zrani
5-10 let

\i“ | teleci, hovézi steaky a pecend masa

2011: Robert Parker 87/100

2009: Falstaft Magazine: 92/100
2008: PWT: 87 bodt - Prague Gold

13,5% /0,75 1

14,5 % /0,75 a 1,5 1

serv. tep. serv. tep.

16 - 18°C 16 - 18°C

10 000 lahvi 48 000 lahvi



CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG
f@ temné rubinova

<4 viné intenzivni ovocnd, pfechdzejici od lanyzi
a7 do tabaku. Elegantni taniny a jemné kyselinka
s pretrvavajicim tonem zralého cerveného ovoce.

% 95 % Sangiovese, Canaiolo, Malvasia Nera, Colorino

X
S ruéni sbér na prelomu zafi a fijna

(1% teplota fermentace 26-30°C, zréni v sudech
z francouzského dubu z oblasti Allier, celkova doba
zrani pred lahvovanim 60 mésict

sklenice na bordeaux vino

-

- skvélé jiz nyni s predpokladem dalsiho zrani
10-15 let

11 jehn&i, hovézi steaky, zvéfina

2006: James Suckling 91/100
? 2007: Falstaff Magazine: 93/100
2007: Wine Entusiast: 88/100

15 % /0,75 1

TOSCANA FONTEMERLANO IGT

f@ neproniknutelné rubinova

~/~ nadherna a intenzivni viiné ostruzin, kakaa, Cer-
ného pepre, myrty a jalovce. V chuti jemné ale
energické s pékné vyjadfenymi taniny a mineraly.

-
oo

% 100 % Merlot

S ruéni sbér na prelomu zafi a fijna

™

(1% fermentace s kontrolovanou teplotou, macerace

20 dni, zrani 19 mésica v barikovych sudech
sklenice na bordeaux vino

-~

/ skvélé jiz nyni s predpokladem dalsiho zrani
5-10 let

11 grilované jehnéi kotlety, kriita, duseny kralik

? 2007: Vini d‘Ttalia - 1 sklenicka
2007: Duemilavini: 4 hrozny

15 % / 0,75 1

serv. tep.

16 - 18°C

11 000 lahvi

B

CACCHIANG

—

serv. tep.

16 - 18°C

5100 lahvi




serv. tep.

2 600 lahvi

serv. tep.

1 600 lahvi

SPUMANTE BRUT ROSE
METODO CLASSICO

?@ lososova s tony cibulové slupky

-/ sekt pripraveny tradi¢ni metodou druhotného
kvaseni v lahvi. Chut je osvéZujici s jemnou per-
lickou, stopou lesnich jahod a ¢erveného grepu.

3

100 % Sangiovese

S ruéni sklizen, konec zat{

Tk , , .

(I} fermentace v nerezovych tancich pfi kontrolova-
né teploté, druhotna fermentace v lahvi - 23 mésict
na kvasinkach. Ru¢ni remudz.

. 7 .

I sektova sklenice

i vyborné jiz nyni a v nasledujicich 5 letech

il ide4lni jako aperitiv

? 2010: Robert Parker 91/100
2009: AWC Wiena - stibrna medaile

VIN SANTO
DEL CHIANTI CLASSICO DOC

?@ intenzivni jantarova s mahagonovymi odlesky

/- tradi¢ni dezertni vino, ve vini silnd viiné ore-

cht, mleté kavy a susenych merunék s diskrétni-
mi tény bilého pepre. Intenzivné sladkd chut s doko-
nale vyvazenym pomérem minerdll a ovocné slozky.

-

% 85 % Malvasia del Chianti, 15 % Canaiolo

S ruéni sklizet v prvni poloviné fijna

B o P x “ (s
(1% prirodni suSeni na dievénych rostech, zréni

v dubovych sudech 50 az 1501, celkova doba fermen-
tace a zrani 11 let

a
I sklenice na dezertni vina

- potencidl archivace az 20 let

UIU I vhodné servirovat k zakusktim a toskanskym
susenkdm cantuccini

¥ 2003: Robert Parker 95/100

12 % /0,751

14 % / 0,375 |



| Balzini

TOSKANSKO

Val d'Elsa

I Balzini, toskdnskd zemédélskd farma a vinafstvi,
vznikla v lokalité starého zemédélského statku v ob-
lasti Barberino Val dElsa v roce 1980, inspirové-
na zdmérem nabidnout vina, kterd predstavi ,,jiné"
Toskansko. Po peclivé analyze pudy byly vybrany
a vysazeny odrudy vin, které nejlépe odrazi poten-
cidl daného teritoria. Na pozemcich o rozloze 13ha
se rozprostiraji vinice, olivové haje a lesy. Hlavni vi-
nice je v intimni blizkosti usedlosti, kde je téZ zfize-
no nové vinafstvi, které je s ohledem na raz krajiny
¢astecné postaveno v podzemi, aby esteticky nerusilo
charakter okoli. Vina jsou peclivé pfipravovana pani
Antonellou DIsanto, jejim chotém Vincenzo DTsanto
a dcerou Dianou tak, aby nejlépe akumulovala terroir
Barberino Val d‘Elsa. Motto rodiny DTsanto je ne-
vyrabét bandlni a necharakteristicka vina podléhaji-
ci médnim vystrelkiim. Vina I Balzini poskytuji jedi-
nec¢ny a vyjimecny zazitek hluboké reflexe a pokory
k toskanské krajiné.

www.ibalzini.it




IBALZINI

serv. tep.

I BALZIN]

serv. tep.

18 - 20°C

| BALZINI GREEN LABEL IGP

?@) svézi rubinoveé Cervena

-/ Cerstvé aromatické vino s kvétinovym buketem,

ve kterém dominuje viné fialek. Lehké, velmi
chutné a osvézujici. Toto cuvée obsahuje malé pro-
cento Mammola, typické, témér zapomenuté toskan-
ské odrudy, které dava vinu vyraznou svézi vini.

2

% Sangiovese a Mammolo

W ruc¢ni sklizen do malych kosu s dalsi selekci
hroznu pred lisovanim

ThS v . M

(I} fermentace pri kontrolované teploté 26°C, malo-
lakticka fermentace, zrani asi 3 mésice v nerezovych
tancich.

I sklenice na bordeaux vino

i toto vino si nejlépe uzijete mladé, béhem 2 - 3 let

11 idalni k pfedkrméim (téstoviny, risotto) vynikajici
kombinace je carpaccio, rybi polévka nebo pizza

2012: PWT: 87/100 Prague Silver
2013: Duemilavini - 3 hrozny
2013: I Vinni di Veronelli 87/100

| BALZINI RED LABEL IGP

f@ rubinové ¢ervena s purpurovymi odlesky

-/~ bohatd viné lesniho ovoce, predev§im malin
a brusinek, lehky nadech kvétin, skofice a lékorice.
Kulaté a vyvazené vino plné chuti.

<% Merlot, Cabernet Sauvignon a Sangiovese

WY rueni sklizen do malych kosti s dalsi selekci
hroznti pred lisovanim

(1% fermentace v nerezovych tancich, pii teploté 26°C,
zrani 6 mésicti v barikovych sudech 2-3 cyklu

I sklenice na bordeaux vino
/ vyborné nyni s piedpokladem zrani 5-10let

11 vhodné v priibéhu celého menu, vyzkousejte s pe-
¢enym Cervenym masem, saldmy nebo stfedné vyzra-

lymi syry

2011: Wine Spectator: 88/100

2011: Duemilavini - 3 hrozny
? 2013: I Vinni di Veronelli 89/100

2013: James Suckling 90/100

13,5% /0,75 1

13,5% /0,75 1



| BALZINI WHITE LABEL IGP

f@ intenzivni tmavé rubinové ¢ervena

~/~ vino s elegantnim a komplexnim buketem s tony

ostruzin a ¢ernych visni, koreni, vanilky, tabaku
a ¢okolady, pozdéji vystupuje aroma balzamika a la-
nyzi. Dobte vyvazené, télnaté, s velmi dlouhym zaveé-
rem.

3

< Sangiovese a Cabernet Sauvignon
W rucni sklizen do malych ko$t s dalii selekci
hroznti pred lisovanim

(1% macerace po dobu 2 tydnu pti kontrolované tep-
loté 26-28°C, malolaktickd fermentace, zrani asi 12
mésicti ve francouzskych barikovych sudech. Zaveé-
re¢né zrani 18 mésici v lahvi.

a
I sklenice na bordeaux vino

- vino s predpokladem zrani po dobu 15 - 20 let

11 vynikajici ke grilovanym mastim, peenému ho-
vézimu nebo stfedné vyzralym syrim

| BALZINI BLACK LABEL IGP

f@) rubinova ¢ervend s fialovymi odlesky

/- intenzivni aroma ovoce a kofeni - viiné ostruzin,
bortvek, vanilky, tabaku a ¢okolady. Komplexni,

elegantni vino, dobre strukturované, sametové jemné

taniny s dlouho pretrvavajici pfijemnou dochuti.

-
oo

% Cabernet Sauvignon a Merlot

S ruéni sklizen do malych kost s dalsi selekei
hroznu pred lisovanim

(1% macerace po dobu 2 tydnt pri kontrolované
teploté 26-28°C, malolaktickd fermentace. Zrani asi
12-14 mésict ve francouzskych barikovych sudech
zavéreéné zrani 18 mésicti v lahvi.

a

-

sklenice na bordeaux vino
- vino s velkym potencidlem zrdni i vice nez 20 let

1 1 miizeme doporucit ¢ervend masa a zvéfinu, vyni-
kajici s vyzralymi syry

2009: Wine Spectator: 93/100
2011: Duemilavini - 4 hrozny
2011: James Suckling 93/100

2011: Wine Spectator: 91/100
? 2011: Duemilavini - 4 hrozny
2012: James Suckling 94/100

14 % / 0,75+ 1,561

14,5 % /0,751,551

BAavLzin

WHITE LAl

serv. tep.

:I I'i_-u.zl.'u[__]
.i

MLIVIGNIN |

B Muxior |

. |

serv. tep.




Maté

TOSKANSKO

Montalcino

Rodinné vinafstvi Maté lezi na dvou soukromych

kopcich, orientovanych smérem k moti, v mirném
pasu oblasti Montalcina. Kdysi romdnské vinice s his-
torif starsi 2 000 let, v nadmortské vysce 300 az 400 m,
maji az neuvéfitelné pestry terroir. Soucasnych 7 ha
vinic bylo citlivé rozvrieno mezi stfedomoiskymi
lesy plnymi bylin a divokého ovoce s pomoci Fabrizia
Moltarda, agronoma Angela Gaji. Klony, zvole-
né pro jednotlivé vinice, navrhl francouzsky enolog
Pierre Guillaume. Odrtida Sangiovese byla vysazena
ve fosilnich piidach s vyraznym podilem vulkanic-
kych hornin, Merlot ¢erpd Ziviny v pise¢ném podlozi
s obsahem jilu, Cabernet Sauvignon v piidach tvore-
nych sliny, tj. jilovitymi pidami s obsahem karbonatu,
Syrah byl vysazen na jiznich terasich bohatych
na minerdly. Vynosy z husté osazenych vinic jsou dr-
zeny extrémné nizko diky tfem kazdoro¢nim prore-
zm pro koncentraci chuti. Sbér probiha ru¢né se se-
lekci nejzralejsich hrozni, fermentace pak v malych

nerezovych tancich s kontrolovanou teplotou, vina
zraji az dva roky ve francouzskych dubovych sudech
Allier.

Ferenc Maté, autor kniznich titult ,,The Hills of
Tuscany“ (Toskanské kopce, cesky ENO 2016)
a ,Vineyard in Tuscany® (,,Toskdnska vinice®, ¢esky
ENO 2012) a jeho zena Candace, malitka, opustili
New York v roce 1990, aby se usadili na toskanském
venkové a vybudovali své rodinné vinafstvi v jedné
z celosvétové nejprestiznéj$ich vinarskych oblasti.
Ferenc, Candace a jejich syn Peter se spole¢né staraji
o vinarstvi, které je nadhernym prikladem toho, Ze
pokud naleznete to spravné misto, mate k dispozici
zku$ené odborniky a k péstovani a vyrobé vina pri-
stupujete s velkou ldskou a péci, je mozné dosdhnout
celosvétového uspéchu.

www.matewine.com



ROSSO DI MONTALCINO DOC
?@ zarivé rubinova

/~ kofenéné aroma se pfijemné dopliuje s jemnou
kvétinovu viani s podtény kuze, cernych tre$ni

a anyzu. Hedvabné vino se svézi kyselinkou a s chuti
horké ¢okolady, cherry a lékotice.

-
oo

< 100 % Sangiovese

2
S ruéni sklizen posledni tyden v zari

(1% 15 dni macerace, fermentace s kontrolovanou
teplotou, zrani 6 mésict ve francouzskych dubovych
sudech (Allier) + 3 mésice v lahvi, nefiltrovano

.p'-
1 11]= sklenice na bordeaux vino

/ idealni ke konzumaci nyni a dalsich 5 let

| l driibezi maso, téstoviny

? 2014: Wine Spectator 87/100
2011: PWT: 88 bodi - Prague Gold

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

?@ nadherné temné ruda s cernymi odlesky

~ velké Sangiovese plné chuti a s obdivuhodnou

zralosti. Viiné lehce kvétnata prechazi az do zele-

ného cedru, v chuti tény zralych $vestek s jemnymi
taniny a diskrétni kyselinkou.

]

¢ 100 % Sangiovese

Y rucni sklizen do 20 kg kos$t na prelomu zari
afijna

(1%} 20 dni macerace, fermentace s kontrolovanou
teplotou, zrani 35 mésici ve francouzskych dubovych
sudech (Allier) + 18 mésicui v lahvi, nefiltrovdno

.F -
1 1= sklenice na bordeaux vino

- potencial zrani az 15 let

* | vyzralé hovézi, zvérina

2010: James Suckling: 94/100
2011: Wine Spectator 87/100
2011: 90 Falstaff: 90/100

15 % /0,75 |

15%/0,75a 151

serv. tep.

4
& 3000 lahvi

\

)

’

serv. tep.

18-20°C

12 000 lahvi
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BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
RISERVA

?@ zafivé rubinova s ¢ernymi odlesky
~ vuné silna, kourovy buket se misi s viini oregana
a s cokoladovymi tény. Bohaté, $tavnaté, s chuti

zralych ostruzin a suSenych $vestek. Taniny jsou
hladké se svézim, dlouho pretrvavajicim zavérem.

¢ 100 % Sangiovese

W ruéni sklizen do 20 kg kost

(!‘_!sj zran{ 42 mésicti v 5001 dubovych sudech Allier +
18 mésict v lahvi, nefiltrovano

.!'-
111 ]= sklenice na bordeaux vino

- potencidl pro dalsi zrani az 15 let

ﬂ skvélé témér ke kazdému jidlu, od zeleninovych
téstovin po divoc¢aka

Y, 2010: James Suckling: 94/100
2010: Falstaff: 93/100

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
CAMPO ALTO

f@ temné rubinova

ma miiZete najit ¢erné tfesné, kavu, tmavou cokola-
du, houby a kiazi. Vyjimeény zazitek s velmi dlouhym

zfejmé nejvetsi vino z vinatstvi Maté, skvélé, vy-
vazené Brunello se stfedné plnym télem. V aro-
zavérem.

% 100 % Sangiovese

W ruéni sklizen do 20 kg kost

(1% zrani 42 mésicti ve francouzskych dubovych su-
dech Allier + 18 mésicii v lahvi, nefiltrovano

a -
111 ]= sklenice na bordeaux vino

- potencidl pro dalsi zrani az 15 let

u“ skvélé témér ke kazdému jidlu, od zeleninovych
téstovin po divoc¢aka

T 2009: James Suckling: 92/100

15 %/ 0,75 1 15 %/ 0,75 1

serv. tep.

serv. tep.

18 - 20°C 18 - 20°C
A A
& 2000 lahvi & 1200 lahvi




MERLOT ,, MANTUS" DOC
?@ intenzivni rubinova
?4« vuné lékorice, suseného ovoce a bortivek, mékké

a tmavé ¢okolady. Vino s plnym télem a dobfe inte-

a jemné taniny s chuti zralého ovoce, malin

grovanymi taniny.

-
oo

< 100 % Merlot

W ruini sklizeit prvni tyden v zafi

(1% 15 dni macerace, fermentace s kontrolovanou
teplotou, zrani 18 mésicii ve francouzskych dubovych
sudech (Allier) + 6 mésicti v 1dhvi, nefiltrovdno

.p'-
1 11]= sklenice na bordeaux vino

- vyborné jiz nyni, pfedpoklad zrani az10 let

1| vepiova pecené, hovézi steaky, pe¢end kachna

CABERNET SAUVIGNON DOC

?@ temné ruda s fialovymi zablesky

f/,« sviidna viiné exotického koteni, hrebicku a slad-

ké skortice s jemnym dotekem kavy. Silné a vyva-
zené vino s pevnymi taniny a dlouhym zévérem
s tony susenych $vestek.

-
oo

5 100 % Cabernet Sauvignon

W ruini sklizen v poloviné fijna

(1%} fermentace pii kontrolované teploté, zréni 23
mésict ve francouzskych dubovych sudech (Allier)
+ 6 mésicu v 1ahvi, nefiltrovano

.H--
111 ]= sklenice na bordeaux vino

- vyborné jiz nyni, predpoklad dal$tho zrani 10-15 let

i gilované hovézi steaky, syr Pecorino, kan¢i kyta na

viné

2015: nejlepsi italsky Merlot
? 2012: James Suckling: 91/100

2012: James Suckling: 91/100
2007: Wine Enthusiast: 92/100

14,5 % / 0,75 1

14 % /0,75 1

serv. tep.

16 - 18°C

4
& 5000 lahvi

serv. tep.

16 - 18°C

1200 lahvi
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serv. tep.

600 lahvi

SYRAH BANDITONE

f@ temné rubinova s grafitovymi odlesky

f@ velké ¢ervené vino, velmi vzacné v poctu vyrobe-

nych lahvi. Vino s intenzivni viini zralych ostru-
7in a Cerstvé mletého cerného pepre. Chutové velmi
impresivni. Robustni struktura, okdzalé a znamenité.

-

% 100 % Syrah

S ruéni sklizet do 20 kg kosu

(I} fermentace pfi kontrolované teploté v malych
nerezovych nadobach, ru¢ni batondz, zrani 30
mésicil ve francouzskych barikovych sudech
a z ¢asti v sudech tonneaux

.H--
111 ]= sklenice na bordeaux vino

- vyborné jiz nyni, pfedpoklad dal$tho zrani 10-15 let

11 grilované jehnédi, zvéfina, steaky, vhodné k meditaci

‘i’ 2009: James Suckling: 93/100
15 % /0,751




Panizzi
TOSKANSKO
San Gimignano

Vernaccia di San Gimignano, famézni a v dnes-

ni dobé jiz velmi ocenovana, slavila prvni Gspéchy
v roce 1989. Vino, jehoz lahev je charakteristicka
svou neobvyklou etiketou, se brzy stalo referen¢nim
ukazatelem, a to nejen pro San Gimignano, ale také
pro cely italsky trh s vinem. Usili a intenzivni prace
enologa Giovanni Panizzi nepochybné prispély k si-
feni znacky Vernaccia jak v Italii, tak po celém své-
té. Vino s charakteristickym rysem Giovanni tspés-
né proménil na moderni ,,bilé, které je jako jediné
v Toskansku nositelem oznac¢eni DOCG. V roce 2005
koupila vinatstvi Panizzi rodina Niccolai, jedna z nej-
vyznamnéjsich rodin v San Gimignanu, a rozsifi-
la vinafstvi na téméf 70 ha. Sortiment nyni zahrnu-
je krom ctyf typt Vernaccia di San Gimignano, také
Chianti Colli Senesi a San Gimignano Rosso, vyrabé-
né jen v letech, kdy hrozny perfektné dozraji, a dal-
§i Cervené a rtizové varianty. V prubéhu let se stala

znacka Panizzi synonymem pro luxusni italské vino.

V soucasné dobé Panizzi produkuje vice nez 200 000
lahvi ro¢né, z nichz 65 % se vyvazi do celého svéta.
Panizzi také vyrabi nékolik tisic lahvi kvalitniho ex-
tra panenského oleje, ocenéného UMAO jako jeden
z nejlepsich italskych olivovych olejt.

Www.panizzi.it



serv. tep.

serv. tep.

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO
DOCG VIGNA SANTA MARGHERITA

?@ svétle zluta se zelenkavymi odlesky

-/ elegantni aroma s nddechem magnolie, grepu,
ananasu a vanilky. Chut je vyvazena, potvrzujici
vini s jemnou mineralitou a mandlovou dochuti.

% 100 % Vernaccia di San Gimignano

(1% fermentace a zrani probiha &astecné v bariko-
vych sudech (50 %) a ¢aste¢né v nerezovych tancich
(50 %), po 5-6 mésicich je vino sceleno a pripraveno
k lahvovani.

I sklenice na bila vina

/ 2-3 roky

11 idealné doplni moiské plody, ryby a stfedné
vyzralé syry

? 2013: 1vini d’Italia de 'Espresso 16/20
2013: Bibenda: 5 hroznu

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO
DOCG EVOE

?@ jasné zlata s jantarovymi odlesky

4 okouzlujici intenzivni viiné bezu a aromatickych
bylin pfijemné doplnéna kandovanou citruso-

vou kuirou, zdzvorem, vini maracuji a elegantnim

nadechem vanilky. Dlouho pfetrvéavajici chut.

% 100 % Vernaccia di San Gimignano

(1% spontanni fermentace a dlouhd macerace na
slupkach, zrani 10 mésict 50 % v barikovych sudech,
50 % v nerezovych tancich. Vino neni filtrovano.

a
I sklenice na bila vina

/ 3-5 roky

11 thajskd kuchyné, korysi, driibez a jemna teleci
terina

13,5 % /0,75 1

13,5% /0,75 1



VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO
DOCG RISERVA

?@ svétle zlutd s patrnym zelenym odstinem
inklinujici k antické zlaté

~ bohatd, aristokraticka viiné s tony vlasského ore-
chu, grepu, melounu a vanilky. Chut plna, doko-
nale vyvazend s mineralni stopou pazourku.

-
oo

% 100 % Vernaccia di San Gimignano

“_n . (1 (s v .
\51] jemné lisovani, fermentace pti kontrolované tep-
loté 18°C, zrani 12 mésict v barikovych sudech

/. 2 M s e
1 11 1= sklenice na bild vina

/ 4-6 let

1| orientalni kuchyné, jehnéci, aromatické syry
a foie gras

? 2010: Gambero Rosso: 2 sklenicky
2010: Bibenda: 4 hrozny

TOSCANA IGT ROSATO CERASO
f@ rtizova s tony tfesnového dieva

f4~ svézi, aromaticky buket, s viini granatového jabl-
ka, tfe$ni a malin. Osvézujici chut s pffjemnou

kyselinkou.

3

% Sangiovese a Merlot

(1% macerace za studena po dobu 10-12 hodin, fer-
mentace v nerezovych tancich pti teploté 19°C, zrani
4 mésice v nerezovych tancich.

--- M s e
1 1= sklenice na bild vina

i idedlni ke konzumaci béhem léta a v nasledujicim
roce po sklizni

11 zeleninové salaty, risotta, pecené veprové

13,5 % /0,751

13 % /0,75 |




serv. tep.

serv. tep.

SAN GIMIGNANO DOC
ROSSO FOLGORE

f@ zafivé ¢ervena s tony rubinové a fialové

-/ elegantni buket s viini lesnich plodi, vanilky, 1é-

kotice, ¢erného pepre a prazené kavy. Chut je
mimorddné mohutnd, s pretrvavajicim ovocnym z4-
vérem a zakulacenymi taniny.

2

o

> 60 % Sangiovese, 20 % Merlot

a 20 % Cabernet Sauvignon

S rucni sbér

(E macerace a fermentace na slupkach po dobu 20
dnt. Zrani v novych, barikovych sudech po dobu 18
mésica.

-

sklenice na bordeaux vino
- 8-10 let

“ zvéfina, hovézi, steaky

CHIANTI DEI COLLI SENESI DOCG
RISERVA VERTUNNO

?@ intenzivni rubinova s fialovymi odstiny

-/ plna a bohatd viné ostruzin, tfe$ni a ma-

lin s jemnymi tony vanilky a lékotice. Cerstvé,
plné vino s prijemnou strukturou a jemnymi, ele-
gantnimi taniny.

% 90 % Sangiovese,
10 % Cabernet Sauvignon a Merlot

WY ruéni sbér
(1%} macerace a fermentace na slupkach po dobu 12

dni, zrdni v barikovych sudech po dobu 10 mésict.

I sklenice na bordeaux vino

/ 4-6 let

* { vhodné k téstovindm a Ragt alla bolognese,
pecenym masiim a pernaté zveéfiné

2008: I Vinni Veronelli 90/100
2008: Bibenda: 4 hrozny

? 2011: I Vinni Veronelli 87/100
2011: Bibenda: 4 hrozny

14 % / 0,75 1

13 % /0,75 1



Sommariva

VENETO

VValdobbiadene

Caterino Sommariva se svou manzelkou Urbanou,

oba pochazejici z vinafskych rodin, se na pocatku
70. let minulého stoleti rozhodli pro vybudovani své-
ho vlastniho vinafstvi a zakoupili nevelky pozemek
v prestizni zoéné Conegliano Valdobbiadene. Diky
lasce k piidé, nezmérné pili a bohatym vinafskym
zkuSenostem, dovedli manzelé Sommariva vinafstvi
az do dnes$ni podoby, kdy vlastni 30 ha vinic v srdci
Valdobbiadene a dal$ich 20 ha v oblasti Trevisa. Vina
vyrabi pouze z vlastnich hroznii a vinobrani probi-
hd vyhradné ru¢né, aby se do vinafstvi ke zpracova-
ni dostaly pouze ty nejlepsi hrozny. V roce 1998 bylo
vystavéno nové, moderni zdzemi vinafstvi a v roce
2001 jej prevzala dcera Cinzia, kterd dodala novou,
moderni image nejen lahvim, ale celému vinafstvi.

Nadani a cit celé rodiny pro vinatstvi jej dovedlo az
na samy vrchol, kdy je fazeno mezi 12 nejlepsich vi-
natstvi produkujicich Prosecco.

www.somimariva-vini.it



serv. tep.

serv. tep.

PROSECCO DI TREVISO EXTRA DRY

?@ svétle zluta se zlatavymi odlesky

~ ovocné aroma maslovych hrusek, jablek Golden

a citrusti s jemnym kvétinovym nadechem. Chut

osvézujici, mékka s tony zlutého ovoce.
'S:E' 100 % Glera
W ruéni sbérv poloviné zari
(1% velmi jemné lisovéni, dekantace za studena,
fermentace 15 dni pfi kontrolované teploté 17-18°C
v nerezovych tancich. Druhotna fermentace meto-
dou Charmat pfti teploté 14-16°C.

. H = 7 .
1 11= sektova sklenice

i idedlni ke konzumaci nyni
a nasledujici 2-3 roky

11 delikatni predkrmy, jemné syry, zeleninové
polévky, ryby, vhodné jako aperitiv

‘i’ 2016: Bibenda: 3 hrozny

PROSECCO SUPERIORE CONEGLIANO
VALDOBBIADENE BRUT DOCG

f@ svétle zlutd se zelenkavymi odlesky

- bohaté citrusové aroma s travnatymi tény a deli-
katni stopou chlebové kirky. Energickd a dlou-
ho trvajici chut, ktera v tstech vybizi k dalsimu dousku.

-
oo

< 100 % Glera

W ruéni sbérv poloviné zari

(1% velmi jemné lisovéni, dekantace za studena,
fermentace 15 dni pfi kontrolované teploté 17-18°C
v nerezovych tancich. Druhotna fermentace meto-
dou Charmat pfti teploté 14-16°C.

8- -
1 11]= sektova sklenice

i idedlni ke konzumaci nyni
a nasledujici 2-3 roky

u“ skvéle doplni sushi a sashimi, bild masa, pokrmy
z ryb a zeleniny, vhodné jako aperitiv

2016: Decanter 88/100
2016: Wine Enthusiast 89/100
2015: Decanter 91/100

11,5 % /0,375 2 0,75 1

11,5 % /0,75 1,5+ 31




PROSECCO SUPERIORE CONEGLIANO VALDOBBIADENE EXTRA DRY DOCG
RIVE DI SAN MICHELE

?@ zafivé zluta se zelenkavymi odlesky

?4« zfetelné kvétinovo-ovocné tény ve vini, které jsou synonymem pro svézest a mladost tohoto vina.
V ustech nadhernd perlage doprovazena elegantni a dlouhou ovocnou dochuti.

-
oo

5 100 % Glera

S rucnisbérv poloviné zari

(157 kratké macerace na slupkach, velmi jemné lisovéni, dekantace za studena, fermentace 15 dni pi kontro-
lované teploté 17-18°C v nerezovych tancich. Druhotna fermentace metodou Charmat pti teploté 13-14°C.

.p - , .
1 11= sektova sklenice
i idedlni ke konzumaci nyni a nasledujici 2-3 roky

11 skvéle doplni zeleninové salaty, pokrmy z ryb a Cerstvé i stiedné vyzralé syry.
Idealni ke specidlnim pripitkiim.

? 2016: Bibenda: 4 hrozny
11,5 %/ 0,75 |

serv. tep.
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